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при СНК СССР

ОБЩЕСОЮЗНЫЙ СТАНДАРТ ОСТ 6305
Издание официальное КЗ снк 203

МУКА ПШЕННАЯЦентральное бюро 
стандартизации

Настоящий стандарт распространяется на муку пшеййуто, 
полученную размолом проса с предварительной очисткой и 
отделением оболочек или размолом дробленого пшена я  выпу
скаемую мельницей под маркой «пшенная».

А. ТЕХНИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ
Мука пшенная долж на удовлетворять следующим требова

ниям:
I. Органолептические показатели

Наименование
признаков Характеристика

1. Цвет
2. Залах

3. Вкус
4. Наличие хруста

Светложелтый
Не затхлый, не плесневелый а без каких- 

либо иных посторонних запахов 
Слегка горьковатый без кисловатого привкуса 
При разжевывании не должно ощущаться 

хруста на зубах

II. Физико-химические показатели

Наименование
признаков Характеристика

1. Влажность
2. Зольность
3. Крупность помола

4. Вредная примесь

5. Зараженность ам
барными вреди
телями

Не выше 15%
На абсолютно сухое вещество не выше 1,5% 
При просеивании остаток (сход) на шелковой 

сите № 25 по ОСТ 5268 не выше 5% 
Содержание головни не должно быть выше 

0,06%
Не допускается присутствие амбарных вреди

телей или наличие следов заражения

П р и м е ч а н и я :
1. В зависимости от влажности мука определяется:

Сухой—при влажности . . . . . .  до 13,5 % вкл.
Средней сухости........................................св. 13,5 до 15% вкл.
Влажной.....................15 » 16,5% »
Сы рой........................................................... » 16,5%

2. Контроль содержания в муке вредной примеси может осуще
ствляться по зерну, идущему в переработку после очистки.

Внесен Главмукой Утвержден 
2/X1I 1933 г.

Срок введения 
1/1 1934 г*

В сб. мук*, крупа, ряс 66



Стр. 2

ОСТ   _6305_
КЗ СНК 203

Мука пшенная

Б. МЕТОДЫ ИСПЫТАНИЯ

а) Отбор образцов и анализ муки производятся по ОСТ 
БКС 6292.

б) Точность выражения результатов анализа:
1. П о  в л а ж н о с т и .  — Доли до 0,05 включительно от

брасываются, доля свыше 0,05 приравниваются к  0,1.
2. П о к р у п н о с т и п о м о л  ».—Доли до 0,5 включительно 

отбрасываются, доли свыше 0,5 приравниваются к единице.
3. П о  з о л ь н о с т и .  — Доли до 0,005 включительно от

брасываются; доли свыше 0,005 приравниваются к 0,01.
4. П о  в р е д н о й  п р и м е с и .  — Доли до 0,005 включи

тельно отбрасываются, доли свыше 0,005 приравниваются 
к 0,01.

В. УПАКОВКА И МАРКИРОВКА

а) Мука пшенная упаковывается в мешки, которые должны 
быть крепкими, сухими, чистыми, без посторонних запахов и 
не зараженные амбарными вредителями.

б) Маркировка муки производится наклейкой на1 мешках 
бумажных ярлыков размером 72X50 мм, на которых должно 
быть четко обозначено:

1. Наименование объединения и треста.
2. Номер и местонахождение предприятия.
3. «Мука пшенная».
4. Год, месяц, число и смена выбод
5. ОСТ КЗ СНК 6305/203.

Замена

ОСТ 6268 заменев ОСТ 30108—40.
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