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1. Ос н о в а н и е  а л я  п р о е к т и р о в д н и я .

Шиповой проект „ Цех овощ ных консервов 

мощностью  -I м уб  в год для фермерских и 

крестьянских хозяйств* на сгпадии рабочим проект 

РАЗРАБОш ан  на основАныи перечня рабогл по типово

му проект ировани ю тем А тики  Минстроя России, 

выполняемых Минсельхозпродом России в 1995 году 

за счет средств гооу д а р с твенного вюджегпА у т 

вержденный 03 .05 .95 г . (тем д  Ms2) и в с о о тв етст

вии с ЗАДАнием на разрабогпку типового проектА, 

утверж денны м  элмес т и т е ле м  МинистрА сельского 

хозяйствд и продовольствия Российской ФедерАции 

17.05.95 г.

2. Условия прим енения  типового  проектд.

Шиповой проект разр а б о гп а н  для применения 

при с л е д ую щ и х  условиях строительстВ А  :

- рдочетнАЯ зим няя тем пеР А турА  н аруж н о го  

в о з д у х а  - м и н ус  30 ЬС;

-нормлтивное знАчение весА снегового п о к

рова - для Ш снегового района  ;

-нормАгпивное знлчение ветрового  ддвления - 

для I  ветрового р а й о н а ;

-сейсм ичность  - не выше Б б а л л о в ; 

- г р у н т о в ы е  условия  - в с о о т в е т с т в и и  с 

СН 227 -82 п. 2.3

При привязке проектд  к ко н к р е т н о м у  рай

ону строительстВ А  могут уто чн яться  Ассорти - 

мент сырья сроки его созревАния и поступления , 

номенклАту ра готовой п р о д у к ц и и .

3. К р д т к д я  Х А Р А к т е Р и с т и к л  о в ъ е к т А .

Цех преднАзнАчен для перерАБотки овощ

ного с ы р ь я  Фермерских и крестьянских хозяйств.

Проект цехл 

1 м уб  в год 

ких хозяйств  

водственных и

ОВОЩНЫХ консервов мощность*, 

для Ф е р м е р с ки х  и кр е с т ьян е -

р а з р а в о ш а н  в состАве п р о н з-
/

Бытовых помещении.

Произведет в енн ы е 

пристройкой З А П р о е к т и ро в а ны 

с тревовАниями ГОСТ 2 3 8 3 8  -89 „ Зд ан и я  предпри

ятий . ПАРАметры и имеют следую щ ие хАрдкте- 

р и с т  и к и :
В ОСЯХ : цехл 12,0x30,0м,

п о м е щ е н и я  с н ав в о о м  и 

в с о о т в е т с т в и и

- РАзмеры в пллне
БЫШОВЫ М ИнАвесА 12,0x18,0м , пристройки  с

помещениями 8 ,0 *30 ,0 ;

- пролет  к о н с т р у к ц и й  ц ехл  и нАвесд-Б,Ом

- высотА  до низа  несущ их ко н с т р укц и й  

ц е х а и НАвесА - Ч , 8 м *,

- вы со т л  пом ещ ений  п р и с т р о й к и  от пола 

до потолкд  - 2 ,7м •,

- ШАГ КРАЙНИХ и средних колонн ЦВХА и 

HABBCA - 6,0 м ;

- с т е п е н ь  о гн е с т о й к о с т и  - H i
-КАГПеГОРИЯ ПО ВЗРЫВОПО ж а р н о й  и п о ж а р 

ной опАсности  ц е хл  -В ;

- класс  о т в е т с т в е н н о с т и  -H i

- к о э ф ф и ц и е н т  н А д е ж н о с т и  по н азн ачен и ю

2Гп - 0,95

Бытовое и с а н и гп а р н о в  о б с л у ж и  в а н и с  ра- 

Ботлю щ их в цехе п р едусм о тр ен о  в одноэгпаж - 

ной прист рой  к е .

Ндружные с т е н ы  ц е х л  - сдм онесущ ие  кердм-

зи то в е то н н ы е  п дн е ли  с м а р к о й  по средней 

плотности  D = 900.

Ндружные с т е н ы  п р и с т р о й к и  и перегородки

цехл и п р и с т р о й к и  - ки р п и чн ы е  из керамического 

рядового полнотелого  к и р п и ч а  марки  КРП 75/1Б50/75 

ГОСТ 530-80 на  р дстворе  м а р к и  50.

Ф ун дА м е н т ы  под колонны - с т о л в ч А т ы е

м онолитны е  ж елезобетонны е .

Ф эндлм енты  пристройки - ленточные из с б о р 

ных Бетонных блоков.

Каркас  - из с б о р н ы х  железобетонных элемен

тов (колонны и б а л к и )

Покрытие цехл  и ндвесА - из с б о р н ы х  ж е - 

лезО Бетонных р ев р и ст ы х  п л и т .

П окрыты е пристройки из с б о р н ы х  ж е л е з о 

б е то н н ы х  м ного п у с т  о т  ны х  п л и т .

Кровля - р у л о н н а я  с н а р у ж н ы м  н е о р г а н и з о 

в а н н ы м  в одостоком .

О сновные с т р о и т е л ь н ы е  к о н с т р у к ц и и  ц е - 

ха  п р и н я т ы  сворные ж.елезове т о н н ы е  с у ч е 

т о м  р а с п о л о ж е н и я  О Б ъ е к т л  с т р о и т е л ь с т В А  в 

зоне рдзвитой с т р о и т е л ь н о й  н нд усгприи . М лте - 

риал  к о н с т р у к ц и й  п р и н я т  н а  о сновании  норм 

технологическо го  п р о е кт и  р о в а н и  я предприя - 

т и й  п л о до о в о щ н о й  консервной  пром ы ш леннос

т и  с у ч е т о м  обеспечения  с а н и гп а р н ы х  норм 

Р А Б отА киццх у к л и м а гп и  ч е с к и х  условии м е с т л  

с тр о и тельстВ А , условий  с т р о и т е л ь с т в л  в сель

ской м е с т н о с т и  , а ш а к ж в  с у ч е т о м  м а к 

с и м а л ь н о г о  и с п о л ь з о в а н и я  п л о щ а д е й  и

ОБЪЕМОВ .

технические решения , п р и н яты е  в р а б о ч и х  

чертежАх , с о о т в е т с т в у ю т  тревовА ниям  э к о 

логических , с А н и т А Р н о  - г и г и е н и ч е с к и х  , п р о - 

т и  во по ж а р н ы х  и д р у г и х  н о рм  , Действунндих 

на т е р р и т о р и и  Российской Ф е д е р А ц и и  и 

овеспечивАю т Безоплснуьо  д л я  ж и з н и  и 

з д о р о в ь я  лю дей  э к с п л у а  гпа ц и т  О БъектА  при 

соблю дении п р е д ус м о т р е н н ы х  р а б о ч и м и  чер 

т е  ж a m  и м е р о п р и яти й  .

Проектнля мощность.

М ощ ность  ц е хл  овощ ных кон сер в о в  сос-

т д в л я е т  1 м у б  в  г о д  , в т а м  ч и с л е :
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огурцы консер&мровАнные --167,0 глыб , гпомАты мари - 

новАнные - 232,0 тУБ , перец, сладкии нагпуральныи - 

467,0 т У б ,  к а б а чк и  консервировлнные - 445,О ш уб  , па- 

тисооны консервировднные - 444,0 ш уб  , капусгпа све- 

ж а я тушенля для гарнира.

Гогповая прод укция  соответствует  гпрббова - 

ниям действующих сгпандаргпов контроль за ка- 

чеством сырья и готовой п р о д ук ц и и  осуществ

ляется в лабора  то р и и  цехл , укомплвкгпованной 

соответствующим оворудовАнием .

5. Сведения о п о т р е б н о с т и  в гпрудовых 

и энергетически х р в с у р с а х .

5.4. Общ ая  численность рабо гп аю щ их  опреде

23 человек , в том числе

вспомо -

2 человекд слу -

производственные рдвочие 24 человек 

гятельны е 3 человекд , ИТР 

ждщ ие 4 человек , МОП 4 человек.

5.2. Потревносгпь ( го д о в а я ) ц е хл  в э н е р г е т и 

ческих ресурсАх с о с т А & л я е т :

электроэнергии — 44, 52 тыс. кВт.час

теплА  - 153,65 г кал

вт .ч . пар  на технологические н у ж д ы - 268 ,2  т

воды - 2534,6 м3 , в том  числе

на производственные н уж д ы  - 2320,2 м3.

5.3. ЭлекгпРОСНАв жени е п о тр е б и т е лей  цехл

овощных консервов пре д у  смагпри вдется о т  

электрических сетей 0,4кВ Фермерских или

крестьянских хо зяйств  , в состдв ко т о р ы х  

в уде т  в х о д и т ь  цех.

Э лектеопри  ем ни к и цехл  о т н о с я т с я  ко п
и IJJ КАтегориям обеспечения н лде ж н о с ти  

электро снАБжения.

Решения по силовому элек гпрооборудованию  

цехл приведены в РАЗделе „ ЭлектрооБОРУДо- 

ВАНие силовое ?

Электроосвещ ение предусм отрено  рдвочее и

ЭВАКУАЦИОННОе.

Величины освещенности соответствую т тре-

БОВАНИЯМ СНиП 23-05-95 

венное освещение''

Естественное и искуссш-

В КАчестве источников светд п р ин яты  в 

основном люми нисцвнтн  ые л а м п ы .

Шип о с в е т и т е л ьн ы х  приборов  и разводки  

в ы б р а н ы  в зйвисим ости  о т  ус л о в и и  среды и 

НАзнАчения пом ещ ении .

Упрлвление освещением осу щ ествляется  

выкльо ча  тел я ми , у с тднов ленным и у входов в 

помеще н ие.

5.4,. т е х н и ч е с к и е  решения по авпломагпиза- 

ции те хн о ло ги чески х  процессов  ове с пе чи ваюгп 

дистднционное и местное упрдвление мехдниз- 

м ам и  , необходим ые Блокировочные связи пре

д уп р е ди т е льн ую  СИГНАЛИЗАЦИИ) , СБЛОКИРОВАН

НЫЙ и девло к и р о в а н н  ыи режимы  п ус к а  л и 

н и и .

ГПехнические решения по ав томА т и  за  ц и  и 

отопления и в енти ляци и  пр е д у  с м Ат ри вдю т 

контроль пАРАметров т е п л о н о с и т е л я .

5.5. ГПепло сн абж  ен и ие систем горячего водоснАвже - 

ния и п а РоснАвже ние для  те хно ло гически х  

нужд п редусм а тр  ива  ется от внешних сущ ест

вующих сетей.

Пдрдметры т е п л о н о с и т е л я  для горячего во- 

доснАБЖения - БО°С . Пар дАВлением  0 ,5 М П а ,в  

Ц Т П р е д уц и р уе т с я  до дА в лени я  0,4 М П а .

б ы т о в ы е  п о м е щ е н и я .

Отопление не предусмотрено , т .  к. цех 

РАБотдет  только в теплый период г о д а .

Вентиляция Бы товы х помещении при точно-вы- 

тяж ндя  с естественны м  и мехлническим по

буждением . Воздухо овм ен ы по помещениям при

няты по ОН и П 2.09. 04-87.

Во зд ухо в о д ы  здпроек т  и ро ван  ы из то нко  - 

листовой кровельной сгпалм по ГОСТ 49. 904 -90. 

Воздуховоды  применены  кл ас с ы  Н ( н о рм аль- 

ные ).

В ен т и ляц и я  производственных 

запро  е к т и  ро вана  с мехлническим  

ным побуж дением  .

1 через проемыныи

т д е т

помещены и 

и естествен-  

П риток - нео р г а н и зо в ан - 

и окна  , т .  к. цех рабо -

только в теплы й  период года и подогрев

___________________________________________________________________ 4

не гпревуется. Производственными вредностями- 

являются : тепло , пары  моющего в а р а . От м а - 

щины для моики стеклянной ш а р ы  предусмот

рен отвод для с гп рав л и в ан и я  п а р а .

Для Обеспечения технологической п о т р е б 

ности в п а рв  согласно расходов , приведен - 

ных на листе ТК-4 для цехл овоицных кон - 

сервов предлАгдется источник т е п л я  - о т д е л ь -  

н о с т о я щ д я  к о т е л ь н д я  с п а р о в ы м и  котллм и , 

вы раба  т  ы ваю  щим ы пар  ДАВлением Р^0,5МПа.

5 .Б. ВОДООН Авженыв и КАНАЛИЗАЦИЯ . 

ВодоондБЖение и к а н а л и з а ц и я  цехА ра з  - 

РАБотАны с учето м  т о г о ,ч т о  на площддке 

действую т следую щ ие сети*.

- Объединенный хозяйственно - питьевом  

производственный водопровод ;

- в о д о п р о в о д  горячей ВОДЫ;

- производствен но-вы та  вая к а н а л и з а ц и я . 

Проектом предусм отрен  ввод водопровода

Ф 80мм в производственные помещения. На вводе 

устлновлен водомерный узел с водомером СТВ-Б5 

и отводной линиеи.Рлсчетные расходы состдвляют: 

39,49 М3/су т  ; 7,877 м^/ч ; 6,523 л/с 

в том числе : 

производственные н уж д ы  

37,89 м3/ сугп; Б,В27м3/ч ; 5,833 л/с 

хозяйственно -питьевы е  н у ж д ы  

4,30 м^/сут ; 4,05 м3/ч ; 0,89 л/с 

Горячее во доснабж  е ние - центрд лизо ва иное 

предусмдтривАетс я из теплового п унктд  Быто

вых пом ещ ении  . На вводе уст а нА вливдется  

водомерный узел с водомером ВСКМГ - 9040/25.

На ц и р к у л я ц и о н н о м  трубопроводе у с г п а н а в л и - 

вдется водомерный узел с водомером СКВГ-5/20. 

Рдсчетные ра с хо д ы  по системе состдвляют: 

4,29 мЗ/сут ; 4,9 м3/ц ; 4,35 л/с 

в том числе : 

производственные н уж д ы  

2,35 м ^/сут  ; 0,63 м3/ч; 0,3л/с

хозяйственно - питьевые н уж д ы  

4,38 м3/с у т ;  4,49 м3/ч ; 0,92л/с 

Сети водопровода холодной и горячей воды
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выполнены из стпальных водогазопровод нь\х 

тру б £ 15 т 80 мм по ГОСТ 32S2-7S*

Стоки от санигпйрных приборов и питьевого 

Фо нтп анчика  сбрасываюгпся в Бытовую к а н а л и 

з а ц и ю . Расход стоков соетАвляегтг.

2,68 мЗ/сут; ^.24 м3/ч *, 3,41 л/с /
Стоки от технологических линии сбрасы  — 

ВАются в производственную к а н а л и з а ц и ю . Расход 

стоков состявляет:

39,18 мЗ/суш ; 7,30 м3/ч ; 5.44 л/ь 

Щелочные стоки от мойки стеклянной 

ш ары  неитРАлиззются непосредственно в в а н 

ной и после доведения до PH 7 -г 8 сбрасы- 

вяются в производственную к а н а л и з а ц и ю . Ко

личество соляном кислоты необходимой для 

нейтРАЛИЗАЦИМ состдвляет 9,2л. Расход стоков 

састАвляет *.

1,50м3/сут  ; I.SO m^ /h ; 0.83 л/с 

Все системы к а н а л и з а ц и и  выполняются 

ИЗ П Л А С т  МАССОВЫХ БеЗНАПОРНЫХ ш р у б  £>50-И00мм 

по ГОСТ 22689.2-89.

В связи с тем , ч то  здАНме не огпаплива- 

емое , проектом предусмотрено опорожнение 

всех систем на  зимний период.

6. Решения по т е хн и к е  везопдсности, 

пож аро  - и взрывовезопАсности .

Проектом приняты нормятивные рас с ш о я- 

ния между твхнологическим оБОРУДовлнием 

УстАНовленным в поточных линиях , а гтткже 

между элеменгпА/чи о боруд о вания  , овеспечивАю- 

1цими удовное везопдсное о б с л уж и в  А н и е .

Производственные помещения , оворудовАНие 

и инвентдрь п о дл е ж д т  регулярному ос

мотру и мойке в с о о тв е тс т в и и  с 

теевовАниями санигпарно  - технического к о н т 

роля консервного пр о и зв о дств л .

При э ксплУАтАции  технологической линии 

обслуживающий персонАЛ должен р уко в о дст- 

вовагпься :

5

1. Правилами техники бьзопасносгпи и про

изводственной с АНИ ШАРИ и в консервной про - 

мышлемности.
2. Правилами т е хн и ки  везопАсности , изло

женными в инструкции по уход у и инструк

ции ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ 9 ПРИЛАГАеМЫХ К КАЖ 

ДОЙ мАшине.

В цехе обеспечены своводные проходы 

м эвАКУАЦианные выходы в соответствии с

нормдтивными тревовАния м и .

Решения по пожаро - н взрывоьезопАсности 

ЗАПРоектиРОВАНы согласно „П равил  пожар

ной везопАсности  в Российской Федердцни 

ППВ-01-93.
УстАновкА силового и осветительного 

электрооворудовАния на учас гп ка х  выполненд в 

соответствии с тревавАНиями ПУЭ согласно 

принятым зонам  помещений эти х  учдсткав .

Все учАстки  овеспечены первичными

средстВАМи пождротушемия.

Общий овьем здания состявляет 2805,5м3

степень огнестойкости - Я , кАгпегория по ж аро- 

опясности - В. Согласно ОНи П 2.04.01 - 85 пуикгп6.5 

(примвчАные) внутреннее пожАРОтушение не пее- 

дусмАтРивдется.

Расход воды на ндружное пожАРОтушенн е 

состявляет 10л/с. Наружноэ пож дротуш ение ее- 

ШАется при привязке проектд от пожарных гид- 

рднтов на кольцевой н аруж н о й  сети  водопровода. 

У мест РАсположения пож арных гидрангпов должны 

Быть предусмотрены у к а з а т е л и  по Г0СТ12.04.003-83 

„Пожарная техникА  для злщ иты  объектов .

Все пожароопасныв УЧАстки  и помещения обо

рудованы ПОЖАРНОЙ СИГНАЛИЗАЦИеЙ.

7. Мероприятия по охрдне окружАю щ ей 

природной  среды.

Источником зАГРЯЗнения Атмосферного воз

д уха  является м аш и н а  для мойки стеклянной 

ш ары . Выполненный рдсчет показал ,что приземные

концентрАции по гидроокиси натприя не превышдют 

предельно допустимые на гРАнице санигп арно - з а  - 

щитной зоны и , который необходимо при привяз

ке проектА вы полнить  с учетом  Фоновых 

зАгРЯЗнений в о з д у х а , физика - геогрй фических и 

метеорологических факгпоров.

Бытовые и производственные сточные 

ВОДЫ СБРАСЫВАЮГПСЯ во вн Утр и  ПЛОЩАДОЧНУЮ

сеть производственно - Бытовой к а н а л и з а ц и и  и 

дялее должны поступять на  отдельно -стоящ ие

очистные сооружения полной Биологической 

очистки. Стоки , паступлю щ ие н а  очистные соо

ружения , имеют следую щ ие здгрязнения: 

взвешенные веществя - 215,2 мг/л •,хло рид ы-18,6мг/л; 

ФосФагпы - 0,55 мг/л ; дзот - 1.39 мг/л; Б ПК -173,57 мг/л; 

ХПК -152 мг/л; дихлордиметил ги дан  тон  -1,06мг/л;РН-10.

Степень очистки на очистных сооружениях 

и условия огпвода сточны х вод решдются в 

каждом  конкретном случде при  привязке 

проект а .

8. Основные т е хн и к а  - экономические 

п о кА З А т ели .

НАМменовАНие покдзАтелей

Единица

измере

ния

Знйчения

ПОКАЬАТПВЛВЙ

по проекту 

в цен ах 1991 г.

1. Мощность предприятия:

в нАтурдльиом выРАжении МУБ 1.0

ГОДОВОЙ Объем шоварной прод укции тыс.РЗБ. 922.88

2. Численность рабогпающмх чел. 29

в том числе производственных рабочих то же 21

З.ПРОизводительность трудд на одного

рАБотяющего тыс.ру б. 31.82

4. Себестоимость РАсчетной единицы то же 861

5. Уровень рентАБельности % Б

Б. Срок окуплемости лет 3

7. Расход энергоресурсов

cl) электроэнергия тыс.кВт.ч. 41.5

ffj ВОДА м3 2584.6

д)тепловАЯ энергия Г КАЛ 153.Б4
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НАИменовдние покдэАгпелеи

Единица

измере

ния

Знлчения 

показ аш елей

по проекту 

в ценлх 4991г.

В. Расход энергоресурсов иа рлсчетную

единицу

а) электроэнергия тыс.кВт.ч. 44,5

f t )ВОДА M'S 2534.6

4)тепловАЯ энергия Г кал 1S3.64

9. Общ ая  площадь м* 753

40. Площадь застпройки то же 304,7

44. Строительный овъем здания мз 280S.5

42.Сметиая стоимость строительствА тыс. ру в. 196,42

в том  числе

строительно-монгпАжных рабогп то же 118.09

ОБОРУДОВАНИЯ 78.01

43.Смегпндя стоимость строительствА

на рлсчетную  единицу —// — 198.42

в том числе

строительно - монтджных рабош 118.09

ОБОРУДОВАНИЯ —п- 78.01

4Ч.Сметндя стоимость строительствА

с учетом  условной привязки —// '■ 318.2

45.СметнАЯ стоимость строительствА

с учетом  условной привязки  на

рдсчетную  единицу 348.2

46.Нормагпивная трудоемкость шыс.чел.-ч. 12.81

47. Расход строительных МАгперидлов

стдль,приведеннАЯ кклассуАХи маркиС235 т 24.77

лесомдтеРИАЛЫ, условно приведенные

к к р уг л о м у  лесу м3 20.22

цемент,приведенный к мдрке М400 т 122.75

48.Расход строительных мАгпериАлов

на рдсчетную  единицу

стдлыпРиведеннАЯк классуАТ и маркиС235 то же 24.77

лесомдтериАЛЫ, условно приведенные

к к р уг л о м у  лесу м3 20.22

цемент, при веденный к мдркеМЯОО т 422.75

49.Продолжительность строительствА мес. 42

Примечдние*.

4.3а рдсчетную  е д и н и ц у  п р и н ят  4 м у б .

Э. Основные положения по производству 

с тр о и т ельн ы х  и м о н т л ж н ы х  рабогп .

9.4. Основные положения по производству строи

тельных и монтджных рабош цехд овощных кон

сервов мощностью 4м уб  в год. для Фермерских и 

крестьянских хозяйств разработпаны в соответст - 

вин с тревовАниЯми следующих н о рм а ш и в н ы х  

документов:

СН и П 3. 04. 04-85 „ Организация  строительного 

ПРОИЗВОДСтВА7';

СН и П 4. ОМ.03 -85 „ Нормы продолжительности 

строительствА и зад рла  в строительстве пред

приятии зданий и сооружении";

СН и ПШ-4-80*„техникА везоПАсности в строительстве; 

СНи П 3.02.04-87,, Земляные сооружения , основания 

фундаменты *;

СНиПЗ.04.03-8**,, Геодезические рдвоты в строительстве. 

Продолжительность строительствА цехд 42месяцев. 

ЗЛ. Основные полож ения .

Монтлж зд ания  следует выполнять преимы - 

щественно с помощью мехднизировАнных методов 

с применением укрупненных узлов, для чего должны 

выть предусмотрены :

высокая степень  готовности монтлжнык 

конструкции и узлов заводского изготовления;

применение при монтдже мехАнизиРовАнного 

инструментА , специАльных приспособлений, машин 

и мехАНизмов;

РАЦионАльное совмещение строи т е л ьн ы х , мом- 

тджных и специлльных рабогп .

9.3. Порядок и м е т о д ы  производств  а 

строительно - м онт  а жных рабо гп .

До н ачала  с тр оительствА  д о лж на  в ы т ь  

проведенА необходимая организационно  - технычес- 

кая подготовКА , состдв и эгпапы которой  

пРинимАются в соответствии со СН и п 3.04.04-85 

^Организация строительного производсгпва"

Строительство о в ъ ектл  состоит из 2- пе

риодов*. подготовительного и основного.

9.3.4. Подготовительные рабо гп ы .

До н а ч а л а  пРоизводствА строительно-мон- 

гпажных РАвот должны в ы т ь  выполнены с л е 

дую щ ие подготовительные р а бо гп ы :

РАЗБИВКА УЧАСтКА ПРОИЗВОДСтВА рабогп ; 

планиро вка  территории ; 

устройство подъездной д ороги ; 

временное огрлждение строительной п л о щ ад ки ; 

устройство склад ских  открытых площадок для 

млтериАЛА;

монтлж инвентлрных , передвижных складских,про

изводственных и санигпарно-вытовых помещений ,необ

ходимых для ПРоизводствА рабогп в полевых условиях;

д о сш авка  на учасгпок строительно-монтАжных ра- 

вот необходимой землеройной техники, подъемно-тпранс- 

портных средств, строительных м аш и н  , монгпажных 

мехАНизмов и инструментов;

временное освещение строительной п л о щ а д к и .

9.3.2. Основные р а б с и л ы .

Земляные рабогпы должны выполняться с соблюдением
тревовАНийсЦиП3.02.04-В7//Земляиые сооружения,основания и фун-

//
ДАменты/'иСНыПШ-̂ -80/,ГПехникА Безоплсностм в строительстве.

Разрабогпка грзнтА в когпаованах предусмотренА 

экскавашором типА  30-4322 (овъем ковша 0,БЗм3)сотВА- 

лом грунш а  на одну сторону трлнш еи. Огпвал грэнгпа 

РАСполАгдть не Ближе 0,5м от  бровки трлншеи.Дора- 

Б откл  грунгпа (подчисткд дна трлншеи в р учн ун .̂Обрап»- 

н а Я засыпка грунтл производится Бульдозером глина 

ДЗ-М2Гс послойным уплотнением.При привязке проектАК 

конкретным условиям строительствА  необходимо пре

дусмотреть в случле отводА под пло щ ад ку земель 

сельскохозяйственного нлзнАчения; рекультивлцию .

9.3.3. Досшавка железоветонных блоков и конструкции. 

Досгпавку блоков производить в соответствии

с инструкцией по перевозке крупногабаригпных и тяже

лых грузов  Автомобильным трАнспортом,ПРАВИЛАМИ ДО

РОЖНОГО движения, СНиП1ГМ-80* ГПехникд везопАСностив 

строительстве7'. Проведение погрузочно- разгрузочны х  

рабош вести в сгпрогом соответствии с ГОСТ42.3-003-76

Привязан

ИНВ.М*> 1!ШЯ1НвШИйЖ1|1!1Л|ЯИ^
ТП 414-4-30.96 ПЗ

Копировал: A t  ЦгОО^ЬО-О/ Г

1шп



2
о
из
А
<
«5

вz
3

<с
Е

с
<ос=

<о
X
3

„Рабогпы по грузочно-рдзгрузочные. Общие глрвбовання 

Безоплсности. Бетонную смесь на  п л о щ а д к у  рекомен

дуется достлвлять АвтоветоновозАми. При привязке 

проектд к конкретным условиям дАльность возки и 

время досгпавки определяют выбор средств гпранспор- 

тиРовАния для сохранения теввуемого кАчестъд Бе

тонной смеси.

9 . 3 . Монгпаж  з д а н и я .

Возведение зд ания  производить с соблюдением 

тревовАнии СНнПЗ.02.01 ~87„3емлянные сооружения осно

вания  и Ф УН Д А м енты С Н и  П 3.03.04-87 „ Несущне и ог- 

рАждАЮЩне конструкции " ,  СНи П ж-4-80*,, техник а вез- 

опАсности в строительстве ''

Устройство монолитных ФындАментов и монтлж 

сборных конструкции осуществляется авшомобильным 

краном  КС-4572.

Возведение к и р п и ч н ы х  стен производить в 

соответствии с СН иП 3.03.01-87.

При монтАЖе блоков технологического оборудо

вания необходимо РУКоводствовАться ОН и П 3.05.05-8*1 

„ технологическое оборудование  и технологические 

трубопроводы СНмПмМ~80*„ ГПехникд везопдсности в 

строи тельстве*

Антикоррозионные рдвоты выполняемые для 

здщ иты  монтируемого технологического оборудования, 

а тдкже строительных конструкции производить в 

соответствии с ш р е б о в а н и я м и  Г0СТ12.3.01Б-87„ Строи

тельство. Антикоррозийные РАвоты" и СИ и П 3.04.03-85 

„З ащ игпа строительных конструкции и сооружении 

от к о р р о з и и .

9 А  Производство рабогп в зим них  ус л о в и я х .

При производстве рабогп в зи м н и х  условиях необ

ходимо выполнять дополнительные меры по о р га н и за

ции строительной п л о щ а д к и  и выполнения отдель

ных видов РАБот. Неовходимо уд а л и ш ь  снег из зоны 

пРоизводствА РАБот. Проезды для строительных м а

шин и проходы для рабочих  очистить от снегАильдд 

и посыпашь песком. Разрабо гп ку грунгтта в зимнее вре

мя производить после предвАрительного рыхления м от- 

гпаивания. Во извежАнии заноса трАНшеи снегом ,деФоР- 

мации  профиля выраш ои  трАншеи , а тдкже промврзания

грантл разрабогпку трАншеи под ФУндАменты произво

дишь непосредственно перед их усгпановкои . Разрабогп- 

ка  тРАНшеи в зддел ЗАПРещдется. При необходимости 

ПРинимдются меры по п рэд о хранению грунгпа от про- 

меРЗАНия п утем  его утепления древесными осгпагп- 

к а м и ,опилкАми , а ш а к ж в  нвткАнными рулонными син

тетическими МАтериАЛАМи . Об р а ш н ую  зас ы ПКУ ГПРАНШВИ 

производить гпалым грунтом. Цементный и Бетонный 

расшвор для строительных рабош пригош авли  ваюгп и 

здвозят центрАлизовАНно. Чтовы при перевозке распь- 

в о р (ветон^не здмерЗАл в его состдв при приготовле

нии вводят противоморозные д о б а в к и . ГПемперАтурА 

расгттвора с химическими добавками  в момент ук л а д к и  

должна выть не менее 0-5°С. Для сохрАнения тревуемом 

темперАтуры рдстворы должны трАнспортиеовАть в спе

циально оборудованных авгпомашинах . На РАБОчем месте 

его хрднят в утепленных или оБОгревдемых я щ и к ах  с 

крышками.Нспользовдть отогретый рдствор ЗАПрещАется .

9.5. ГПехникд везопдсности .

Строительно - монтджные рдвоты следует осу

щ ествлять с соблюдением техники везопАсности изло

женной в следую щих н о р м агп и в н ы х  документдх*.

СНиПШ-4-80* ГПехникд везопАсности в строительстве;'

правила  пожарной везопАсности при проведении СВА

РОЧНЫХ и огневых рабогп на ОБъектдх народного хозяисгпва.

С т р о  ы г е н п л  а  н. . . . . . . .  . . .

Э КС ПЛ и КА Ц.Ы я ЗДАН W U Н СООРУ ЖЕНИН

Номер 
по ген
ПЛАНУ

Ндименовд ние Примечдние

К Цех овощных kohccpbdb мощностью

1 муб в год аля Фермерских н

крестьянских хозяйств

с J

Условные овознАчения

Проектируемые здания и сооружения 

НдпРАВление движения Автомобильного крана 

Временные открытые склАДские площадки 

Временные зд ания  и сооружения 
Временное огрлждение 

Пожарный пост

Временное освещение прожекторАмм

ЛГ \ *

' - л 0
з ’ 
а ‘ 
о ‘
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Е
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45.00
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КАЛеНДАРНЫЫ ПЛАН п р о и з в о д и т  в а ра  б о т

НАименовАние
РАБОГП

4. Земляные рабо т  ы

?. Монгпаж ФунДАМентов

3. Строительство НАДземнои чдсти

каркас .стены ^перегородки

покрытия
кровля

полы

проемы

отделочные рабошы

З.САнмтАРНо-технические рабошы

5,Электи)0свещение н силовое обор.цдованне

6.СВЯЗЬ И ПОЖАРНАЯ СИГНАЛИВАЦИЯ

7. АвтомАтиВАЦНя
В.МонтАжгпвхнологнческого

ОБОРУДОВАНИЯ И ГПРЧБОПРОВОДОВ

Э.МетАЛЛоконструкцыи

Объем работп

ЕДИН.
измер.

м3

—//-

- / /  —

шыс.руб.

коли
чество

4205

20А.8А
340.27
77100

723 Л О

424,90
5337,54

3.46
7,В5

0.95

З а тп р а гп ы

шрнда,
чел.дн.

4Б0

75

200
60
ЭО

60

30

230

30

20

20
0,32

2.32

3,6

26

450

300

Щреввемые машины

няимено-
ВАНые

ЭКСКАВАГТЮР
выльдоаер

Авто кран

АВтОКРАН

то же

подъемник

внбратпоры

штакАшарныи 
АГРВГАт

кол

Продолж. 

РАБОГП Ы, 

ДН.

30

45

50
20
30

20
40
30

15

40

40

43

50

50

Число

смен

4

Числен.
РАБОтА-
кнцихв 
смену

Перечень основных строительны х м а ш и н  и мехяниэмов

Перечень рекомендуемых приспособлении монгпажнои 
о сн А с тк и  и и н в е н т А Р Я

НАименовАние Марка Кол. Примечание

Экскавагпор Э0-Ч322 4

Бульдозер ДЗ-32Г 4

Автомобильный кран КС-3572 4

Вибрагпор глубинны й И В-44 6.Н В-447 2

Сварочный агрегагп АБД-3422У4 2

Компрессор КС-9 4

ПневмлтическАЯ трАмвовкл И-457 2

Авшомашина БОРГПОВАЯ ЗЫЛ-430 по расчешу груз. 5.0 т

Авгпосамосвал ГАЗ-555 по РАсчету груз. 3.5 т

Седельный тягдч ЗЫЛ-130 Bi-80 4 груз. 43.3 т

Полуприаеп универслльный ПС-0906 4 груз. 9.0 т

Наименование Марка КОЛ. ПримеЧАние

Подмости шарнирно-пАнельные — 3 высогпанасшила

перестпА&ныедля кАменных рабош 4,0м и 2,0м

Площадка нАвесндя перестАвнАЯ — 2 высотд

для монгпажных рабогп площадкиЗ,2и

Подмости непрерывного подъемА __ 2 высота нАсттл

электро гидра влические для от- от4.5мАоБ,0м

делочных рабош

Четырехветвевой канагпный строп — 2 груз. 40,0т

Колычевой универсальный строп 9DK-2 2 груз.0.3..40,0гп

Бункер переносной поворотный с БПВ-4.0 2 емкость1,0м3

вибрагпором для ветонА вмкостьЦ2м3

Ящик для расгпвора переносной — 3 емкость2Лм3

ЛАРЬ ДЛЯ СЫПУЧИХ МАШеРИАЛОВ — 2 емкосгшЛ.Ом5

Шермос для горячих Битумных

млстик — 4

Привязан

— Л
-- [

Щнь.ые________ I ш ш ЦЬки Щ|Ди ШЛЦ УтьмтЦШ-
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С х е м д  г е н е Р А л ь н о г о  п л а н а

Фермерского или  к р е с т ь я н с к о г о

ск
3
CL
О
Е
3
а.
а.
OJ
Е

45.00

Эк с п л и к а ц и я  з д а н и и  и сооружении

Номер 
по ген-
ПЛАНЭ

Наимвновани  е ПРимечАние

1 Цех овощных консервов мощностью

1муб в гоа для Фермерских и

крестьянских хозяйств

Основные показа  т е ли

Н а и мено в а ни е
Едини
ца из
мере
ния

Количсшво

Площадь учасгпка в условных границах ГА 0.1Б

Площадь ЗАСГПРОИКИ га 0.08

Площадь покрытия дорог, отмосток ,гпрогпуа-

ров И ПЛОЩАДОК ГА 0.03

Площадь озеленения ГА 0.0S

Плотность засгпроики °/о 50

Процент использования территории % 69

Процент озеленения % Ъ\

Условные оБОзнАче ни я

Условное
изоврАженые ОвозиАчени е

э — Ввод электроэнергии

с ̂ — Ввод системы связи

n-«— Ввод ПАРОПРОВОДА

Т " — - Ввод горячей воды

к*-*- Выпуск быгповсж канализации

кз-** Выпуск производственной канализации

ВЦ — Вывод ОБОРотнои воды , подАющеи

BS-*— Ввод оборотной воды , обрагпнои

В О *" Ввод водопровода
ПРИВЯЗАН

FF Аист

Инв.М* ШЯ 1ШДД [шЯ ДЕМ иЬМЯИ ИДЯ ТПШ4-4-30.96

Копировал:* *̂*# Ц004ВО-0/
ПЗ
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Ведомость рабочих чертежей основного комплектдТХ Ведомость основных комплектов рабочих чертежей

Аист НАименовАние ПримьчАние

( Общие ДАнные (начало)

2-6 Общие ДАнные (продолжение)

7 Общие дАнные (окончАние)

Ведомость оборудования

(н ачал о )

8 Ведомость оборудования

(продолжение)

9 Ведомость оборудования

(окончАние)

10 ГПехнологическАЯ схемл

11 План рАЗмещения технологи-

ческого ОБОРУДОВАНИЯ

НА огпм. 0,000

12 Стол производственный

44-00 -ООСБ

ОвознАченне НАименовАние Примечание

ТХ технология производствд

ТК технологические коммуникации

0В Отопление и вентиляция

ВК Внутренние водопровод и

КАНАЛИЗАЦИЯ

АР Архитектурные решения

КЖ Конструкции железобетонные

км Конструкции мегпйллмческие

эм ЭлектРообОРУДОвАние силовое

эо Электроосвещение внутреннее

АТХ Авгпомаглизация технологии

производсгпва

A0B Авгпомаглизация отопления и

вентиляции

сс Системы связи

CC2 ПОЖАРНО-ОХРАННАЯ СИГНАЛИЗАЦИЯ

КЖИ Строительные изделия

Условные о бо зн ачен и я .

Движение продукгпа 

Вода

Ведомость ссылочных и прилагаемых документов

ОвознАчение НАименовАние ПримьчАние

ПрилАглемые документы

ТХ.СО Специф икация  оборудования Альбом 5

---- - Сточные воды

• Пар

• КонденсАт

ОвЩИБ ук а за н и я .

4.НязнАчение и производственняя РАсчетндя программа.

Цех преднАзчдчвн для перерАБотки овощного сырья 

Фермерских ч крестьянских хозяйств.

Мощность цехд состАВляет 1 м уб . в год, в том числе: 

огурцы консервировАнные -167,0 тув.

томАты МАРчновАНные - 232,0 тув

перец. сладкии нашуралъным -167,0 гпуб

КАБАЧКИ КОНСеРВНРОВАННЫе - 145,0 тУБ

ПАтисооны консервировАнные -144,0 тув 

капусша свежАЯ тушендядля гарнира- 145,0 ту б 

технические решения,принятые в рабочих чергпежАх , 

соответствуют тревоВАНИям экологических,санигпарно- 

гигиенических , пРотивопожАРных и других норм,действую

щих на территории Российской ФедерАции и овеспечивАют

БеЗОПАСНУЮ ДЛЯ ЖИЗНИ И ЗДОРОВЬЯ ЛЮДеИ ЭКСПЛУАГПАЦ.ИЮ

оБъектА при совлюдении предусмотренных рабочими 

чертежАми мероприятии.

2. Режим рабогпы .

Эксплуагпацня цехА-сеаоннАЯ (июнь -сентяврь).

Режим рАБоты-односменный,продолжительность смены-7чйсов.

инв.к;

Привязан

ТП 414 -4 '30.96 -ТХ

Д Я Я И И И Ш .| Д Д  

ГЛ JIUH’II ЕШ 3 Д 1:1 гшхЛШк

Цех овощных консервов мощносгпькНмубвгод 

для Фермерских и крестьянских хозяйств

Общие дАнные 
(начало )

СшдайЯ Лиып

РП

Листов

12

ГИПРОПРПМСЕЛЬСТРОИ
г.САрдтов

КОПИРОВАЛ!сЯс.а5 ЦОО 460^0/ //
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Ъ. Крагпкая хАРАктерыстыкА и обоснование  

решении по техн о ло ги и  п р о и зв о д с гп в а  

и т р удо е м ко с т и  и з го то в лен и я  

п р о д у к ц и и .

ГПехнологическля члсть проектд в ы п о л 

нена в соответствии с действу ющ, ими 

технологическими инструкциям и по произ

водству овощных консервов , утвержденных 

Всероссийским н а уч н о  - иссле до ва тельс ким  

и н с ти т уто м  консервной и овощесушиль -

ной пром ы ш ленности  „ г. Москва , 1993 г. и 

согласно  норм технологического проекты - 

р о в а н и я  предприятии  плодо овощной ко н 

сервной промышленности ВНТГ7 12 - дц к , 

утвержденных Минсельхозпродом России 27.09.94г.

Сезон РАБоты цехл определяется в соот - 

ветствии со сроком созееВАНия сырья .

Принято технологическое о б о р уд о в а н и е  ,

выпуекдемое отечественной промышленностью .

трудоемкие процессы м ехан и зи ро ван ы  , что  

создАет возможность повышения производи

тельности гттруда и санигп арно  - гигиены - 

ческих условий п р о и з в одствл .

ГПРАНСпортиРОВКА сырья в о т д е л е н и е  

подготовки и мойки сырья  о с ущ е ст в ляет с я  

АвтотРАНспортом  в ящ ичны х поддонах и я щ и к а х .

Производство овощных консервов осуществля

ется НА ДВУХ меХАНИЗИРОВАНН ых линиях:

Линия по производства консервов „ ка - 

пустл  свежАЯ т уш е н дя  для  гарн и ра ".

2. Линия по производству консервов из птома-

гпов, ОГУРЦОВ , КАБАЧКОВ , ПАШИССОНОВ И СЛАДКОГО ПеРЦА.

Для производствА овощных консервов используют

ся сырья и вспомогАтельные мдтерийлы соответ

ствующие ГОСТом:

Огурцы -ГОСТ 1726-8S*

ГПомАты - ГОСТ 1725 -85*

Перец - ГОСТ 43308 -68*

Кабачки 

Пашссоны  

Капусгп а 

Морковь 

Лук

Сахар - песок 

Соль поваренная

- РСТ ГССР 88-73

- РСТ ГССР 88-73 

“ ГОСТ 1724 -85*

- ГОСТ 1721 - 85*

- ГОСТ 1723 - 8Б*

- ГОСТ 21-78* 

-ГОСТ 13830-91Е

ГОСТы на готовынз п р о д ук ц и ю

Огурцы  консеевироВАнные

ГПОМАШЫ МАРИНОВАННЫЕ

Перец сладкий нагпуралъныи 

Кабачки консервировАнные 

Пашиссоны консервировАнные 

КвпУстА свежАЯ тушендя

ДЛЯ ГАРНИРА

-ГОСТ 201ЧЧ -7Ч*Е 

-ГОСТ 3343-89Е

- ОСТ 18 300 -76

- ОСТ 18 БО -72

- QCT10 112-88

- ГОСТ 1011 -86

ГПа бл и  ца

потребности стеклогттры для готовой продукции

НАИменоВАНие готовом' 

ПРОДУКЦИИ

СШВКЛОБДНКМ ПО ГОСТ5747-91 
1 -82-1000

В СУШКИ е сезон

1. Огурцы 3933 59000

консервировАнные

2. ГПомАты 4556 82 000

МАРИНОВАННЫЕ

3. Переа сладкий БЭБЦ 59 000

НАШУ РАЛЬНЫЙ

4. Кабачки 5100 51 000

консервировАнные

5. Пашиссоны 4636 51 ООП

консервированные

6. Капусгпа свеж ая 3400 51000

туш ендя для гарнира

Привязан |

I— I
ШНВ.Н2 | b d

Г т п  414- 4-30.9 Б ТХ — 1
Цех овощных консервов мощностью 1м у б в год 
для Фермерских и крестьянских хоаямств

ГТП А АНЯЛист Аметов

РП г

Овщие данные 
(продолжение^

ГИПРОПРОМСЕЛЬСТРПЙ
г.Слрвтпое

КопироваЛ'.сЯсо̂  ЦОО 460- 0 /  / £
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Ориентировочный график  переРАвоткы сы рья  и производства готовой п ро д укц и и

Ассортимен т  

вып ускАемои

ПРОДУКЦИИ

Мощность
ЦЕХА 

В СЕЗОН,

гпуб

Количест

во

РАБОЧИХ

дней в

СЕЗОН

Количест

во

РАБОЧИХ 

СМЕН в 

СЕЗОН

Мощность

ЦЕХА В 

смену, 

та б

Расхс>Д СЫРЬЯ Расход сахара Расход соли Режим РАБоты цехА по мвсяцам

НОРМА

нд1т про

дукции,^

в

смену,

кг

В

сезон,

т

НОРМА 

HAlm про

дукции,кг

В

смену,

кг

В

сезон,

т

НОРМА

на 1т про

дукции,кг

в

смену,

кг

в

сезон,

т

Июнь Июль Август Сентяврь

Огурцы консервированные 167,0 15 15 11,2 626,4 2463,9 36,958 — — — 30,6 120,3 1,805
гг

ГПОМАГПЫ МАРИНОВАННЫЕ гъъ, о 18 18 12,9 541,0 2464,6 44,362 20,4 81,0 1,458 20,4 81,0 1,458
кЧЧ\\ЧЧМ

Перец сладкии нагпуральныи 167,0 11 11 15,2 916,0 3930,5 43,235 24 ,2 103,8 1,442 12,2 52,4 0,576 Е

Кабачки консервированные 145,0 10 10 14,45 687.0 3S03,7 35,037 — — — 25,5 130.1 1,301
ЕХ'̂ 1

Пашиссоны консервированные 144,0 11 11 13,1 687,0 3185.2 ”35,037
— — — 30,Б 141,9 1.SB1 Е S3

Капусгпа свежая тушенАЯ 

ДЛЯ ГАРНИРА 145,0 15 15 9,63 968,8 2635,1 39,527 17,3 74,3 1,114 13,3 зе,2 0,543

Umoro 1000,0 5 25 25 25

ПРИВЯЗАН

ЦНВ.КВ

МЗМ. Колну Лист Полп. Afltni

ТПЧ14-Н-30.96 ТХ
Цех овощных консервов мощностью 1мзб в год 

55 для Фермерских н крестьянских хозяйств
т ШАГПИЛОВ

гл.спеи. Кабанов

C&fft ЬШАМЯ

Ввл.ннж МАКЩА
tm
1аЖ РП

лист Листов

ЦнжХкмп. ГОРБННОВА'Тшм (0.9 $

т ш а  д я я ^ ^ а ш д

О в о; не данные 
(продолжение}

КОПМРОВАЛ'.сХс^

ГИПРППРОМСЕЛЬСТРОИ
Г.САРАШОВ
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ГОАБЛИЦА

годовой потребности сырья и вс по м о г а  т  о л ь н ы х  мАтерИАЛов в т о н н а х

НАименовАние Огур

цы

ШОМА-

ты

Перец Кабач

ки

Пагпмс-

соны

Кяпус-

ша

Морковь Лук Соль Сахар

Уксусная 

кислот а 

80%

Пет-

РУШКА

Укроп Сельде

реи

Листья

хренА

Листья

мяты

Чеснок

Перец

черный

горош
ком

Лист

лавро

вый

Перец 

сгпруч 

ковы и

Корица Гвоздим

Перец

душис

тый

Лимон

ная

КИСЛ0ША

ГПОМАШ-

НАЯ

ПАСША
307о

Жир

свиной

топле
ным

СОРБИ-

НОВАЯ

КИСЛО-
тА

1. 0 гврц ы̂ 

консеРвировАнные
3^958 — — — — — — — 1.805 — 0,421 0,195 0.788 0.472 0,549 0,047 0,207 0.024 0,012

2. томйты

МАРИНОВАНИЫе

— чм.звг — — — — — — 1,458 1,458 0,385 — 0,396 0,298 0,177 — 0,128 0.012 0,029 0.014 0,002 0,015 0,015 — — — —

3. Перец. сладкий

НАГПУРАЛЬНЫИ

— — 43,23S — — — — — 0.576 1.142 — — — — — — — — — — — — — 0,114 — — —

Ц.Кабачки 

консервировАнные

— — — 35,037 — — — — 1,301 — 0,393 0,158 0,678 0,408 0.408 0,041 0,179 0.021 0,010 0,046 — — — — — — —

5. Пашиссоны 
консервировАнные

— — — — 35,037 — — — 1,551 — 0.393 0.168 0,678 0.408 0,408 0,041 0,179 0.021 0,010 0,046 — — — — — — —

6. Капусгпа свеждя 

тушен а я для гарнира

— — — — — 33,527 3,146 4,553 0,543 1,114 0,089 — — — — — — 0,017 0,002 — — — — — 1,457 2.942 0.021

500д;
3
I
£
<Ерс
%
2
С
4
с
4
*с
Z
соZ2

ГП А Б Л W Ц А

отходов при производстве консервов

НАименовяние

Кол-во 
отходов 
в сутки 

кг *

Количество 

отходов в 
сезон , кг

РекомендАЦии по использованию

1. Огурцы консервировАнные 221Л 33*28,2. НА КОРМ СКОТПУ

2. ГПомагпы МАРИновАнные 197,2 3549.0 то же

3.Перец сладкии нагпуральный 1356,0 14915,1 на корм скоту , птицы

Ч.Кабачки консервировАнные 315,3 3153,3 на корм скоту

5. Пагтшссоны консервировАнные 286,7 3153,3 то же

6. Капустпа свежАЯ ташеняя для гарнира 592,9 8893,6 //

привязан

^Н1яжяж^ж ^я^жжя^я н
ЖЖяжяж^ж яж
■н яжжя жжН Я1 яж
ШШШШШШШШЗЕШЩ

ТП414-4-30.96 -ТХ

Ц,ех овощных консервов мощ.ностью1мУБ в год 
дпя Фермерских и крестьянских хозяйств

14||Т̂дЫГ>ТТОп1Гш!Т1|ТД

| UMft.Hs 1 —

ГЛ RT1&1L. iKAEAHPft \S&*srAM-y> 

Инж1кмп.|ГорбцновМ

Ш«ИУ Д WAMLijl SSS3 ЕИ

Общив длнные 
(продолжение)

рп \ л
ГИПРОПРОМСЕЛЬСТРПИ

г.САРАтов
Копировал*, Ц О  О 460-  01 79
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Крдгпкое описяние технологического процесса.

I  Линия по производству консервов 

/у Капусгпа свежАЯ т уш е н дя  для г а р н и р а "

БелокАЧАннАЯ капусгпа в отделение подготовки н мои

ми сырья доотАВЛяется в ящичных поддонах Автопогруз

чиком.

На столАХ (поз. 2) производится первичндя обрабогп- 

ка кочанов : обрезка грязны х  лиетьев, выявление порченых 

кочанов. После этого кочаны капусгпы  подаю ш ся  на лен

точный конвейер марки А9-КТБ (поз.З), при помощи кото

рого они перемещАются к мАшине для высверливАнмя ко

черыг капусгпы  марки РЗ-КЮБ (поз. 5). Одновременно на 

ленточном конвейере производится окончАтельндя 

сортировкА кочанов капусгпы . После высверливАН ия 

кочерыг к о ча н ы  капусгпы  подаются на конвейер 

для оп оласкивания  капусгпы  А9 - КТН (поз.Б) и потом 

при помощи ленточного конвейерл А9-КТБ (поз, 3)

КОЧАНЬ/ ПОДАЮГПОЯ В МАШИНУ ДЛЯ ШИНКОВАНИЯ

РОКЕ -К И М  (поз.7 ). На ш и н к о в а н н а я  к а п у с ш а  в ф ун 

кц и о н ал ьн о й  емкости (поз .8) в течении  1 + 2мин.

БЛАНшируется в кипящ ей  воде в варочном

котле м а р к и  М З-2С-2^Ча (п о з .9 ), а зА тем

охлАЖДАется в холодной воде в влнне (поз.4).

ОБРАБОтАННАЯ КАПУСША ЗАГРУЖАегПСЯ для т у 

шения в ВАРочные к о т л ы  мз-20 -2*й К (поэ.44).

Сю д а  ж е п о д а ю ш с я  п ррд вар  ительно вымытые, 

очищ енные и ндрезАнны е л у к  и м о р к о в ь .

Мойка  м о р ко в и  происходит в в а н н а х  ( поз. 4),

л ук  проходит очистку в МАшине МЛ-400 (поз.40). 

Резкд м о р к о в и  и л ук а  происходит в мАшине 

МР -500 (поз. *2) . Сю да же в котел доБАВляет-

СЯ И ОСГПАЛЬНАЯ ПРИПРАВА . ГОГПОВАЯ КАПУСША Р А С -

фАсовывАется в р у ч н у ю  в стекловАнки вмести - 

мостью 4,0л. У купори  ВАЮтся б а н к и  на  з а к а -

точнои МАшине м арки  Д5 -ХЗЛ' (поз. 4^) , после 

чего в р у ч н у ю  ук л а д ы  ванился в АвтоклАвные кор

зины и электротллью  (п о з . 25) подаю гпся  на 

стерилизАцию в а в ш о к л а в ы  (поз.4Б) . Вре

мя после ук уп о р к и  до поступления банок  в 

авшоклавы не должно превышАть 30 м и н ут .

После стерилиэАции на банки на сгполах (поз .2) 

вручную  нАклеивАютоя э т и ке т к и  и продукция  от- 

ПРАВЛяется в отделение двухнедельной выдержки.

У Линия по производству консервов из

ГПОМАГПОВ , ОГУРЦОВ , ПАГПИССОЫОВ , КАБАЧКОВ

и СЛАДКОГО п е р ц д .

Овощи в подготовительное отделение двто - 

трднспортом доставляю тся  в ящ ичны х п о д д о 

нах и опрокидывлтелем я щ и ч н ы х  поддонов м ар

ки АА-КР2-Ж (п о з .47) с гр уж а ю гп с я  на л е н т о ч 

ный конвейер АО -КТБ (поз.З) , которы й  п о 

ддет  их в моечную универслльну ю м а ш и н у  

ММУ 4 (поз. 18) для  мойки и о п о л а с к и в а н и я .

После мойки овощи ленточнь/м конвейером 

(поз.З) передАюгпоя на конвейер с о р т ировоч 

ный роликовый А 5 - К К Т ./. 00 . 000 (поз. 26).

После сортировки гпомагпы , мелкие огурцы  

и пагписооны подвергАю тся БЛАншировке в 

горячей воде при т е м п е р а т у р е  50°- f60° в те

чении 3 f 5  м и н у т  в в а р о ч н о м  ко т ле

МЗ-2С-2АА а (поз.3) и охлАЖ дению  в холодной

воде в вднне (поз. 4 ) .  Слад ки й  перец перед 

б л ан ш и  ровной подлетел  на  м а ш и н у  для о т 

деления семян перцА м а р к и  РЗ-КЧВ (поз. 20 ) ,

а крупные о гурц ы  и к а б а ч к и  подвергАю тся

ОБРАвотке на мдшине для оврезки концов и 

Резки на к р у ж к и  к а б а ч к о в  , б а к л а ж а н  и

ОГУ рцо В МАРКИ А 9 -

После бланшировки

КИЯ ( ПОЗ. 30)

и охлдждения овощи по -

С УСГПАНОВКОЙ ЗАЛИВКИ жид-

(поз. 28) , где они УКЛА-

дывлются в стеклянные бан ки  вместимостью 

1,0л и заполняюгпся з а л и в о й , поДАВАемой н а

сосом X 50 -32 -125 - Л С (поз. 32) от варочного кот- 

ла M3 -2 C-2^ F  (поз. 11) . У к уп о рк а  банок к ры ш 

ками производится на закагпочной МАшине 

Д5-КЗЛ ( поз. Й) , после чего банки  в р учн ую  

УКЛАДЫВАются в АвтоклАвные корзины  и элект- 

рошалью  ( поз.25) подаю шся на стерилизАцию  в 

АВШОКЛАВЫ (ПОЗ. 16). ЗАКАГТТАННЫе БАНКИ МОГУГП XPA-

Привязан

<0
X
a Uhb .Ms

ниться перед стерилиэдцией не волее 30 мин.

После стерилизАЦии и н а к л в й к и  э тикето к  го

товую продукцию  отпрАвлйнзт в отделение двух

недельной выдержки.

П р и г о т о в л е н и е  з е л е н и .

Зелень, неовходимля при производстве консерви -

Р0ВАННЫХ ОГУРЦОВ, ПАГПИССОНОВ , КАБАЧКОВ, СЛАДКО

ГО ПЕРЦА И МАРИНОВАННЫХ ГП DM А ГПОВ , ДОС -

тдвляется в цех и у к л а д ы в а б ш с я  н а  сгпвлла - 

ж а х  передвижных м а р к и  СП-230 М (поз . 19 ), 

на к о т о р ы х  о на  п о дА ет о я  к с то л у  м ар  - 

ки СПСМ -3 (поз. 2) , где т щ а т е л ь н о  и н с п е к т и 

руется , моется в в а н н а х  м а р к и  в ЧМО-4500 

(поз. 1) и измельчАетея в р у ч н у ю  на столе(поз.2)

Под готовленнАЯ зелень в ф у н к ц и о н а л ь н ы х  

е м ко с т я х  Е 1х200К 4 . (паз . $) п о дА ето я  к сто  - 

лам  (поз. 27 )  и у к л а д ы в д е т с я  в сгпекловАнки.

П р и г о т о в л е н и е  з а л и в ы .

Соль, п р э д н а з н А ченндя  для приготовления з а л и 

вы , просеивдется н а  вивросите  м а р к и  РЗ-ПМП 

(поз. 29) , з дте м  в з в е ш и в д е т о я  на  веодх м а р 

ки РП -450 Ц. 43Т ( поз.34 J и п о д д е т с я  в в аро чн ы й  

котел М3 - 2С - 2^Ц<о (п о з .44). ГПу д а  же п о длю т-  

ся специи и у к с у с н а я  ки с л о тд  . Полученный  

рдствор доводится  до го т о в н о с т и .

После о ко н чан и я  8А р к и  з а л и в а  насосом (поз.32) 

НАПРАВДяетоя в е м к о с т ь  трАнспортерл с усгпа- 

новкой з а л и в к и  ж и д к о с т и  40.07-004 (поз. 2 8 ) ,  

о т к у д д  она подд ет ся  в б а н к и  с о в о щ а м и .

П о д г о т о в и л  с т е к л о т д р ы .

С теклотдрА  в п А к е т л х  или м е ш к д х  

электропогрузчиком  м а р к и  ЭП-403 К (поз. 33) 

п о ддется  к мдшине  д л я  мойки стеклянной

Из м. t o , Лист
1H1L

И »

/ Гл.рпеи..
Шлтнлов

Вед.инж.
Ка б а н о в

МдкеввА
Инж.1к. Горбунова

" ft"контр. Кабанов

ТПЧ4Ч-А-30.Э6 ТХ

Цех овощных консервов мощностью 4муб. в год 
для фермерских и крестьянских хозяйств

Овщие дАнные 
(продолжение)

Стадия Лист |Лиогпов_

РП

ГИПРППРОМСЕЛЬСТРОИ
Г. САРАГПОВ

Копировал: Ц О С Щ б О ^ О /  /S
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ГПАРЫ МАРКИ 10.07- 002 ( поз. 24J, или , вели ШАРА

ВШОРИЧНАЯ , ПОААВГПСЯ к В АНН в (поз. 1) НА 

отмочку Чистые банки на сгпвллаж ах п о-

ДАЮГПСЯ к линиям фасования ИХ тушеном 

КАПУотои к столу (поз. 2 ) ,  или ово щ ам и  к 

н ачалу  гттра нс пор теРА (поз. 28) Кр ы ш к и  сте

рилизуются в КАстРюле из нерждвеющей

стАли ( поз. 23).

5. МехднизАция и 

технологических

А В ГТ7 о М А т  И 3 А ц. и я

процессов.

Для создАния поточности технологических 

процессов и облегчения трудоемких рАБот проек

том приняты к усгпАновке трАнслоРтеры,конвейе

ры , опрокидывагпрли  , электропогрузчик , электротлль.

Подача сы рья  к моечным м а ш и н а м  осу

щ ествляется  ленточным  конвейером и опро- 

кидыВАтелем ящ ичны х поддонов (поз. 17).

Проектом предус малпри вдется  м бха н и за ц и я  

внутри цеховь/х подъемно - гпранспоргпных опердций 

и -АВтомдтизАЦия основных технологических процес

сов .

Подача Автокллвных корзин с бан кам и  на сте - 

рм лизацию  осуществляется электротдлью (поз.25).

Процесс стерилизАции Автомлтизиров а н .

В проекте приняты поточные мехАнизировАнные 

линии с технологическим оборудованием  , выпуекде - 

мым промышленностью Российской ФедеРАЦии и 

стрАН Ближнего з а р у б е ж ь я .

Все это создавш высокий санигпарно - гигиени- 

ческии уровень условий работпы и повышения про

изводительности ш р уд а .

G. Орган и зац и я  контроля за кАчеством 

п р о д у к ц и и .

Контроль за КАчеством продукции осуществляется лабо- 

рдторией цехА,УкомплектовАнной специлльным оборудован нем.

ДдворАтория выполняет следующие ф у н к ц и и :

1. Контроль за КАчеством поступдющего сырья и 

вспомогАтель ных МАтеридлов.

2. Контроль ус л о в и и  х р а н е н и я  сырья и м а г п в р и а л о ь .

3. Контроль за  очередностью поступления сырья  на 

пеРерАБотк у,

4. Контроль за  соблюдением правильного ведения 

технологического процеесд.

5. Контроль за КАчеством готовой п р о д ук ц и и , 

соответствие ее действующим сгпандартпам  и т .у .

Постоянный контроль включдет оценку и химико- 

технический АНАЛИЗ.

Химико - технический контроль производствд яв

ляется ВАжненшим условием, овеспечивАющмм выпуск 

ВысококАчественной п р о д у к ц и и . Он охвАтывАет 

все процессы переРАБотки овощей : с б о р , п р и 

ем ку с ы рья  , подготовку сырья  , технологию  пе- 

рерАвотки , в ы п ус к  готовой про д укции  в соот

ветствий с действующими н о р м а п ти в а м и .

Правильная о р га н и зац и я  ш руд а  и проведение 

химико - технического контроля  овесгтечивАют вы

пуск доБРОКАчественной п р о д ук ц и и  и повышение 

Экономических покАЗлтелвй.

7. Оценкд прогрессивности о б о р у д о в а н и я , 

п о кд зА тв ль  его з а г р у з к и .

Подбор оборудования „ произведен с учетом его 

у н и ф и к а ц и и , современности технических х а  - 

рАктиРистмк , уд о бс гп ва  и п р о с то т ы  о б с л уж и 

в а н и я  , возможности и с п о л ь з о в а н и я  авш ом аш и- 

з а ц и и  процессов , везопдсности п ри  э к с п л уа  гпаци  и .

В среднем коэффициент з а г р у з к и  оборудования, 

исходя из принятой схемы технологического про- 

цеосА переРАБотки сырья  и производствл го - 

товой п р о д ук ц и и  , рдвен 0,6 -0,8.

8. Х д р А к т е р и с т и к А  цеховых коммуникации.

ШрАНСпортиРовкА заливы  ПРедусмл тривдется  

по трУБоп роводам из нержАвеющей стдли по 

ГООТ 9УЧ1-88.

Шрасса шрубопроводов 

именьшей протяженности 

можном использовании

и мегпАЛлоконстру к ций для крепления г п р уб о п р о  

в о д а . Шрасса трувопроводл проложенл с у с л о 

вием возможного их опорожнения 

Уклон трубопроводов - 0,019о

С А М о т е  к о м .

9. Численность производственного п е р с о н а л а .

Численный и профессионально - квалификационны м  

состдв рабочих определен исходя из принятых 

овъемно - планировочный решении, оборудования,техноло

гии производствА , сменности рабогпы цеха , средств 

мехАниэАЦии трудоемких п о гр узо чн о -разгрузоч - 

ных ра б о ш .

Потребность в рАвочей силе приводится в с л е 

дующих ведомостях:

С в о д н а я  в е д о м о с т ь  р а б о г п а ю щ и х

Наименование

подрАЗделений
РАвочие

ИТР

Сл у-

ЖА-
щие

МОП Всего
ПРОМЗВ. Вспомог.

Ц.ех овощных консервов 

мощностью 1 м уб . 21 ч 2 1 1 29

ШгпАтндя ведомость производственных рабочих

НдименоВАние профессии

Всего,

чел.

Приме- 

чан и  е

1. Сортировщик и мойщик сырья и шары 7

2.0пердтор линии 8

3. Вар щ и к  заливы 1

Ч. Вкладчик сырья в банки Ч

5. Автокллвщик 1

Umoro: 21

в ы б р а н а  из условии на

при АКСИМАЛЬНО ВОЗ-

ных д етдлей
ТПЧЧ-Ц-30.96 ТХ

Цех овощных консервов мощностью 1 м у б . 

в гол лдя Фермерских и крестьянских хозяйствИзм.КотАистн«док. ЛятА
ПРИВЯЗАН гип Ша ш м л о в СГПААМЯ Лист Листов

Гл.спец. К а б а н о в $оч/ РП вВед.инж. Ма к в в в а ЛАЬ
Инж.Г к. Го р б у н о в а 09.35

Общие ДАНные 
(продолжение)

ГИПРОПРОМГЕЛЬСТРОН
Г. САРАШОВ

\ а ■

WHB.M2 Н.контг. Ка б а н о в

Копировал: &c.g$ ЦОО /̂бО ~G/ Тб



________________________________________________________________________________________________________щ
Х“

2о
т
л
<
<с

12
Z«
<2
<с

Шгпагпная ведомость вопомоглтельных рабочих

НдименовАние профессии

Всего,

чел.

Приме
ч а н и е

4. Водитель электропогрузчикл 1

г, ШрАнспортныи рабочим 4

3. Дежурным СЛЕСАРЬ 4

4. Дежурным электрик 4
Итого ч

Шгпашная ведомость НТР, служащих , моп

НлименовАНие должностей

Всего

чел.

В том числе

ИТР СЛУЖА-
щ we

МОП

1. Инженер - технолог (мАствр ) 4 4

2. Инженер-химик 4 4

3. БУхгАлтер 1 -I

4. У борщик производственных 4 4

помещении

Итого; ц е 4 4

Ведомость о бо руд о в ан и я

Поз. ОвознАЧенме НАименоВАнме Кол.
Масса

ед.кг
Приме-
чанив

4. Г0С17Ш5<1-80* Ванна чугунная 7 403.0

ЭМАЛИРОВАННАЯ

овлегченнАЯ ВЧМО-1500

ГлвАрнтные рдзмерыям

1500 *700 *570
г та 87-07-307̂ -75 Стол производствен- 13 50,0

ный СПСМ -3

Поз. ОвознАчение НлименовАНие Кол.
Масса.
ед,кг

Приме-
ЧАНие

ГАБАРитные рдзмеры,мм

1260*840х 900

3 ТУ27-31-3211-85 Конвейер ленточный 4 370,0 0,50кВт

А9 -КТБ : пронзво-

дительность,

кг/ч -2000

ГАБАРмтные размбры.мм

3530 хЭООХ2800

А ТУ 27-32-2108-77 ГПедежкА ковшовая 4 54,0 На пляне

напольная тип 1 не пока*

И1 -ФТН-250,грузоподъем- зАно-Зип:

ноешь , кг -250

ГАБАРмтные РАзмеры.мм

1410 х800 Х780

5 ТУ1- 01-9110-91 Машина для высвер- 1 <100.0 4,44 кВт

лмванмя кочерыг

КАпусты РЗ-КНЗБ;

п роизводншельность, кг/ч-1000

ГАБАРитные размеры,мм

1130 х 8 05 *2190

6 v ТУ1-01-90Э4-9 0 Конвейер с ополаски- 4 W0.0 0.55кВт

ВАНием для КАпусты

А9-КТЧ ; производи  -

тельносгпь, кг/ч-ЮОО

ГАБАРмтные размеры,мм

2780 *905 х1820

7 Машина для тин- 4 450.0 4,00кВт

кования poke -кмм;

про из в о д ительноспн>т/ч-10;5

ГАБАРитные размеры,мм

1610 х 86 0 х -tsi0

8 Емкость функцно наль- 8 5,2

ПАЯ для СОДЕРЖАНИЯ

пищевых продуктов

Е1-200К1

ГАБАРитные РАЗмеры,мм

Поз. ОвознАчение НлименовАНие Кол. Масса.
ед,кг

Приме-
ЧАНие

530x325 *201

9 ТУ 27-31-3153-84 Котел варочны й г 300,0

МЗ-2С -244а ;

вместимость, л-150

ГАБАРитные рдзмеры,мм

1790 хЮ12 х 1240
10 Т95.899-Ж9И-90 Маш ина  для очист- 4 55,0 0.37 к Вт

км лука мол -100;

про нзв одн гпельность,кг/v-ioo.

время очисткн.мнн-1,572

ГАБАРмтные размеры, мм

600x410 х850
11 ТУ 27-31-3153-84 Котел варочным 3 330,0 0,60кВт

МЗ-2С -2ЧЧ<ь ;

вместнмость,л -150

ГАБАРитные рАзмеры,мм

1790 x 1012 x1405

12 ТУ1-01 -9091-30 Машина для резки 1 60.0 0,55кВт

овощем и фруктов

М Р-500

ГАБАРмтные рдзмеры,мм

585x260x600

13 Весы нАстольные 2 15,0

циФеРБЛАтныеРН-бЩЗУ;

предел взвешивАния

от 40г -г Б кг

ГАБАРмтные рАзмеры,мм

520x290x710

14 Закагпочная машина 2 250,0 0,55 кВт

Д5 -КЗЛ; пронзво-

дительчость,шт/4-720

ГАБАРмтные размеры,мм

725x550x1755
15 ШедежкА -плАтФормд 1 11,7

ручная для перевозки

товАРов ТР1.Т-21;

Е«

п
<о
с

£

| ПРИВЯЗАН

1инв. fte I _____

I ТПМ9-М-30.96 ТХ

Ц,ех овощных консервов мощносгпькНмуб.вгод 
для Фермерских и крестьянских хозяйств.

СТПАДНЯЛмст Листов

РП 7

Общие да иные (окончание) 
Ведомость обор̂ дования(начаао)

ГНПРППРПМСЕЛЫТРПЙ
г.Сарашов

Копировал; Ц.СЮ^60~0У 7^
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Поз. ОвознАчение МАименовлние Кол.
Масса

вд,кг

Приме-

члние

30 ТУ1-01-9095 -90 Машина д ля  об резки 1 440,0 1,00кВт

концов и резки на

КРУЖКИ КАБАЧКОВ,

б а к л а ж а н  и о гурц о в

АЭ-КИЯ,- про изво ди-

тельновть,кг/ч-1000

ГАБАРитные размеры, мм

2400x750 *1280

ТУ-25-ОБ-6-16-77 Весы ц и ф б р б л лтные 1 185,0

передвижные техно-

логические РП-150Ц.13Т ;

ГАБАРитные РАзмеры^м*

1040х 630x1680

зг ТУ 26-06-1318 -81 Центровежный гори- 1 125,0 4.00кВт

зонгпальный консоль-

ный НАСОС Х50-32-125-ЛС

ПОДАЧА , МЗ/ч - 12,5

ГАБАРитные рдзмерььмм

927x360x340

зз Электропогрузчик 1 2450,0

ЗП -103 К ; Г РУЗО ПОДЪЕМ

нооть, кг - 1000

Еысотл подъемА.м-2.8

ГАБАРитные рдзмерььмм

1860 х950х1855

34 Прибор для счетА 1 40,00 ВА

колоний БАктерий

ПСБ

ГАБАРитные размбры.мм

300x225 х250

35 Стол лаборашорныЙ 1 50.0

химический с л -2

ГАБАРитные РАЗмеРЬЬММ

1200x600x900

ЗБ ТУ 25-06.11.01-79 ВеСЫ ЛАБОРАГПОРНЫе 1 12.0 О.ОООкВт

к в ад ра т  и ы е 4 ® класса

Поз. ОвознАчение НАименовАние Кол.
Масса

ед.,кг
Приме-
ЧАние Поз. ОвознАчение Н дименовАние Кол.

Масса

ед,кг
Приме
чание

грузопоАъемность.кг-200 294 Х283 х72

ГАБАРитные рдзмерььмм 23 ГОСТ 27002-86*Е Касгпрюля из нэржа- 1 0.7

600 ^450^160 веющей стдли

16 Авшоклав для стерили- 5 370,0 24,00кВт ГАБАРитные рдзмерььмм

зации продуктов*, диАметр-500.высотА-зоо

Вместимость,БАнок-80 24 Машина для мойки 1 1400.0 5,13 кВт

ГАБАРитные размеры,мм стеклянной ш ары

ДНА метр-650, высотд-1200 10.07-002 , ПРОИЗВО-

17 ТУ1-<Н-9<09-91 ОпРокидывАгпель 1 1200,0 1.20кВт Дительность, шт/ч-

ящичных поддонов 840 (1200) -г420 (640)

А9 -КР2-Ж; ГАБАРитные размеры,мм

П РО U3B ОАИГПеЛЬНОСПН,Л0Д/4-20 3640x1180x1630

ГАБАРитные рдзмеры,мм 25 ГОСТ 22584-88 П?Аль злектричеекдя 1 80,0 0.8 4 кВт

2230x1790x3300 ТЭ050-5110 НПО-УЗИ

18 ТУМН-Э08Б-90 Маш ина  моечндя г 700,0 6,00кВт ГАБАРитные рдзмеры,мм

УНИВЕРСАЛЬНАЯ РЗ ~КМЩ(ММУ1) 9
590 х405х700

п ро изводит ел ьностцкг/ч-ЮОО 26 ТУ1-01-9072-90 Конвейер сортировочнын 1 700,0 0,73кВт

ГАБАРитные раз меры,мм роликовый А9-ККТ.1.00.000;

3400x1300x1550 произваднгпельностькгА-озоо

19 ТУ27-51--3827-87 Стелллж передвиж- 11 46,0 ГАБАРитные рдзмерььмм

НОЙ СП - 230 М 4700 хЮОО х 1500

ГАБАРитные рдзмерьимм 27 Стол производственный 3 29,0

670x600 x1500
ТХН-1Ч -00-00

20 ТУ Ш -4-52-85 Машина для отделения 1 242,0 0.55кВт
ГАБАРитные РАЗмерььмм

семян перца РЗ-К4В; 600X600 х850

п ро извод игпельность,кгМи 28 ШРАнепортер сусгпанов- 1 800.0 1.26кВт

ГАБАРитные РАзерььмм
кой заливки жидкости

1485 Х785 Х1530 10.07-001 ; производи-

21 ТУ27-51-ЗБ22-82 / Шкаф холодильный е 300.0 0.40кВт твльность,кг/ч -1000

ШХ -0.80М ГАБАРитные рдзмерььмм

ГАБАРитные рдзмерььмм 6600x1200x1780

1500 Х750 X181Q 29 Вивросито для просей- 1 69,0 0,37кВт

22 ГОСТ 14910-83*Е ПлитА электрическАЯ 2 2.8 1.00кВт ВАНИЯ СОЛИ И САХАРА

НАСтОЛЬНАЯ одноком- РЗ -пмп

фОРОЧНАЯ 3ПТ-1-1.0/220 ГАБАРитные рдзмерььмм

ГАБАРитные РАЗмеРььмм 1067x1015x768

е ш я я ш ш с д е м я е д

Привязан Id liM l'TT I'fTI II т ш ш  
kWil-Jll ШМШ.1Л КШЯ СШЗ
иы.1»»и!1дяата тжлшп
Инж.1к. Горбунова Jofifni ОМ 5П:Г"л

IUHB.M2 I Нконтр. Кабанов

ТП414-4-30.96 тх

Цех овощных консервов мощностью 4 му в. в год 

для Фермерских и крестьянских хозяйств

СПТААИЯ Лист Лнстов_

РП 8

Ведомость оборудования 

(продолжение)
гиПРОПРОМГЕЛЫТРОИ

Г.СйрАГТЮВ_____

Копировал : Лса  ̂ Ц 00460-  O j /8
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Поз. Обознач ение НАИМБНОВАНИе Кол.
Масса

ед.,кг
ПРиме-
ЧАние Поз. ОвознАчение НАименовАнwe Кол.

Масса
сд.,кг

Прмме-
ЧАнме

ЗАКТ-2кг 0D-5-873 не пока-

ГАБАВМтНЫЬ РАЗМВРЫ,ММ ГАБАритные рлзмеры,мм зано-2шт

370 х 210 х320 450x450x750

37 Стол для Анллити- 1 72,0 45 СеыФ 0111 М 1 400,0

ческмх весов с.в-2 ГАБАритные размбры,мм

1АБАРИГПНЫе РАЗМ в вы, мм 550x550x760
900 xBQQx90Q 46 Стол письменным 2

38 ТУ25-06.1131 -79 Весы ЛАБ0РАГТ70РНЫВ 1 16.0 0,009кВт Двухгпумбовы и

РАВноплечие 2 г-0 ГАБАритные рдзмеры,мм

КЛАССА ВЛР-200Г 1396 х 696 х730

ГАБАритные РАзмеры,мм 47 Шкаф  книжный 1

390 Х310 х 420 Габари тные рлзмеры,мм

39 Стол ЛАБОРАГПОРНЫМ 1 25,0 900 Х320х1700

Физический с Л - 4 48 Стол с пл Асти ком 2 11,5

Габарнгпныв РАзмеры,мм ОР -12 -1109

600 Х600 *750 ГАБАритные РАЗмеры.мм

40 ТУ 64-1-909-80 Шка ф  СУШИЛЬНО- 1 105,0 2,20кВт 800x800x730

сгпеРилизАЦ,ионныи 49 Стул п о лум ягки й 8

ШСС-80 П ОН -10 -366/3

ГАБАритные РАзмееы,мм ГАБАритные рАзмеры,мм

895 х 650 х 1580 480 Х545Х775

41 Холодильник (модель-1БОб) 2 65,0 0,12кВт

КШ -160

ГАБАритные рАзмеры,мм

470 x580x1140

№ Шк а ф  для химичес- 1 50,0

ких РВАктивов

ОН-7 -589

ГАБАритные ?Азмеры,мм

1100 х 510 Х1800

43 Шка ф  для  лабо ра- 1 50.0

гпорнои посуды

0 Н -7 - 589 /12

ГАБАритные рАзмеры.мм

1100 х5Ю *1800

44 ГОСТ 19917-85 Стул 4 На плане

Т Х

Ц , е х  о в о щ н ы х  к о н с е р в о в  м о щ , н о с т ь ю 1м з Б . в г о д  

д л я  Ф е р м е р с к и х  и  к р е с т ь я н с к и х  х о з я й с т вИзм. K0ASV Лист AlSADK ПОАП. А агпа

П Р И В Я З А Н гип Шаг и  плов СГПАДМЯ Л и с т Л и с т о в

Га . с п е й . К а б а н о в ^е ё щ £ Р П 9
В е л . н м ж . М А к е е в л ' И щ г ММ
М н ж ! к . Го р б у н о в а 09.95 Ведомость о б о р у д о в а н и я  

( о к о н ч а н и в )
ГМПРОПРОМСЕЛЫТРОН

г .  С А Р А т о в

V

-L---------
И н ь . * | о H. к о н т р . К а б а н о в ММ

Копировал. - Ц00460-0/ /9



Линия по производству консервов нз томАтов 5 огурцов , к а б а чк о в  , пАтиссонов н сладкого пеец,А

Подготовкд ЗАЛЫВЫ

19 г \ п

ч ч

ТП Ч1Ч-Ч'30.36 -тх

Цех овощных консервов мощностью 1муб в год, 
для Фермерских и крестьянских хозяйств[ТСТ!11Т̂.1!У11̂!1̂ЯГЭТ!Т11|||У̂|ИГГТпГ

Пр и в я з а н
run Шашылов 0.9S Ст алия Лист листов

Гл.спеи. Кабанов в ИМ РП 10Вел..инж. МдкеевА ЮМ
технологическая

схемА
ГИПРППРОМСЕЛЬСТРОЙ

г. СарагповIUhb.m® 1 Н.коншр. Кабанов с&РВТ?ш
Копировал*. (̂ OQ46Q-04 £D
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Высота производственных помещении до  н и з а  

несущих строительных конструкции - ч,8 м 
Высота Бытовых помещении до н и з а  

несущих строительных конструкции -2,8 м. 
Кдтегория з д а н и я  по в з р ы в о  - п ож арной  и 

п о ж а р н о й  опасности -„В.

т п  ч н ч - ч - зо . э б  - т х

I le x  овощных консервов мощностью 1м уб  в год 

д ля  Фермерских и к р е с т ь я н с к и х  хозяйствU3M. КолмчЛист Н»Ш Поли..Наша
При вязан ГИП Шашилов7 Щ л * СГПААМЯ лист листов

Гл.спеи. Кабанов j&rf'1*м
РП и

Вел,.ннж. МлкеевА jm (оМ
Вед..ннж. Денисов а Пл а н  р а з м е щ е н и я  

т е хн о л о ги ч е с ко го  обо- 
РУДОВАНИЯ НАОШМ.О.ООО

ГИПРОПРОМСЕАЫТРОЙ
п Сараш ов

Инж.ткашГорбунова Ц4(
Инв.Ыа Н.КОНТПР. Кабанов [еМ

Копировал: c^Lg U,0Q4€0~0I ~й7
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Сварка по ГОСТ 5264-80* электродом Э-Ч2. 

no ГОСТ 3467- 75*.

z

a
Ea
<
з

3
01г
COx3

ТП 444 -М -"30.96 -тх

Цех о вощаных консервов мощ,ностьн>1мУБ в год, 
для Фермерских и крестьянских хозяйствНам. <ОА.ЧЧЛист л?ш п о а п .. Дагла

При в я зан ГИЛ Ша гп н ло в tniAAHA Аист Аистов
гл.спеи. Ка б а н о в РП \г
ВВЛ..ИНЖ. Ма к в в в а

Стол производственный 
14-ОО-ООСБ ГИПРОПРОМСЕМШЙ

Г. САРАГПОВИНВ.ИС Н.конте Ка б а н о в

КОПИРОВАЛСЯ^ ЦОО460-О/ ££,
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Ведомость рабочих чертежей основного комплектл маркиТК

Аист НАименовАние ПРимечАнив

\ Общие дАнные

г План на отм. 0,000

Ъ СхемА системы технологического пароснаб-

жения И МАРИНАДНОМ ЗАЛИВЫ

Ведомость ссылочных и пРылАгдемых документов

Обозначение НАименовАние ПРимечАние

ПРилдгАемые докум енты

ТК.СО Спецификация ОБОРУДОВАНИЯ Альбом 5

тк.вм Ведомость потребности в

МАтерИАлях Альбом 6

Условные обозначения

--- 9,13---
трубопровод маринадной заливы 

Числитель - номер оборудования 

Знамвнагпвль -номер учасгпка

22

трубопроводов пара и горячей воды ^

СН527-80„ Инструкция по ПРоектировАнинз техноло

гических стильных гпрубопроводов Рудо 40 МПа/;

CH иПЗ.05.05-84,, технологическое оворудовАНие и 

технологические трубопроводы?

Основные покАЗАтели по чертеждм технологических 

комм уникации  сведены в т абл . \
ГПаблица -1

Основные показатели по чертеждм технологических коммуникации

НАименовАние системы
Рясчвтный расход

и е д и н и ц  а  изме
р е н и я

УстАновленнм
мощностьэле-
кт/одмгатвлеи

ПРимечАние

Шехнологическое пАроснАвжение 860,ОкГ/ч 2Б8,2т/г —

2. технологическое пдроснАБж ение 

СнАвжение паром для технологических нужд  

предусмАтривАется от узл а  РедуциРОВАния пара 

РАЗРАБотАнного в комплекте QB.

Пар дАВлением 0,ЧМПа поДАется потребителям. 

После монтАЖА и испыгпании паропровод и конден- 

сашопровод по Beeii длине покрывАются масляно-би- 

шумной МАстикои по грунтовке ГФ-021 ГОСТ25129-82*.

Паропровод по всей длине и конденсАтопровод, прок

ладываемым в помещении с КАтегориеи,/^"теплоизоли

руются шнуром из минердльнои вдты в чулке из ни

ти стеклянной ТУ36-1Б95-79 F = 3 0 m m  для 0 ^ 5 0  и ^ = Ч 0 м м  

для 9*>50 с последующим защ иш ны м  покрытием рулон-

Продолжение гпабл.2

технологическое оборудован и е
РАСХОДпот̂ р ОБЩИЙ РАСЛЭД 

КГ/Ч
Аавле-
ние
ПАРА,
МПА

(S 5 )

Воэ-
ВРАГП
кондвн-
САП7А

%Поз. Наименование,марка (тип) Кол.
Режим
PA30-
гревА

УСГПА-
НОВИВЩ
Режим

МАКСИ
МАЛЬ
НЫЙ

СИЯ
НИИ

и Котел варочный о.ч

М3-2 С-2<) W 3 ___ 400,0 ___ 260,0 №.0) №
24 Машина для моики

стеклянной ш ары 0,3-0,Б

40.07-оог \ — <100.0 ___ 400,0 (З.О-Б.О) —

3. ГПРУБОПРОВОДЫ МАРИНАДНОМ ЗАЛИВЫ

ГПранспоргпировка м аринад но й  заливы  предус- 

МАтривАется по т р у  вам  из коррозионно - стой кои

огпали м арки  1 2M 8W40T  ГОСТ 9944-81*, п ро кл ад ы - 

ВАемым откры то .

Ч. Мероприятия по технике везопАсности 

ОворудовАНие и трубопроводы, РАвотАюидие 

под ддвлением,осндщены контрольно-измеритель

ными приборами и предохРАнительными устроист- 

ВАМИ,
технологические ко м м уникации  и оворудовАНие 

необходимо подключить к системе з а н у л р н и я .

Обилие УКАЗАНИЯ 

1. Об щ ая  ЧАсть

ным стеклоплвстиком РСТ ТУ 6 -И-1Ч5-80 для помеще

нии КАтегоРиИ/Д* и листдми из тонколистовой оцин

кованной сгттали S' =0,5мм Г0СТ14948-80 для помещении

Проектом предусмАтривАется снАБжение потреби

телем паром на технологические н уж д ы  и подача 

маринадной заливы .

технические решения ,принятые в рабочих черте - 

ж ах, соответствуют тревовАниям экологических ,санигпар- 

но-гигиеничвских,противопожАРных и других норм действую

щих на территории Российской ФедеРАЦии и овеспечивАют 

везопАсную для жизни и здоровья люден эксплуагпацию овъек- 

тя  при совлюдении предусмотренных рабочими чертежд- 

ми мероприятии.

Системы технологических коммуникации выполнены в соот

ветствии с тревовАниями следующих норм а тивных документов:

//Правила усгпроисгпва и везопАснои зкспдуАтАции

кятегории „ В".

Расходы пара па потребителям приведены в г п а б л .2

ГПаблица 2

Рас хо д ы  п а р а

технологическое оборудован и е
РАСХОД Н АМИН 
потргеишель, ОБЩИЙ РАСХОД 

КГ/Ч у
ДАВле-
HUB ПА- 

МП&

иа»

воз-
ВРАГП
кондрн-
САП1А,

%Поз. НАименовАние,марка (тип) Кол.
Режим
PA3Q-
гревл

УстА-
новивщ
режим"

МАКСИ
МАЛЬ
НЫЙ

сред
ний

(2 ) Консервное отделение

9 Котел варочный о.ч

МЗ-2С -2ЧЧ cl г — 100,0 — 200,0 W.Q) 100

Инв.Мз

Нам. Кодач
Ж Шдтнлов

AucmlrtsAffl Подп. ftftWA

Т5ТНдч.отл, Юндновд
Гл.спеа.
НнжХкдш

ГйМАН)Н8В> frjfoy
Рязанова 0Ж

Н.контр. Гамаюнова (0.9S'

Привязан

Листов

ТПЧ1Ч-4-30.96______ ТК

Цех овощных консервов м о щ н о с гп ь н Н м у б в  год 
для фермерских и крестьянских хозяйств

СПТААИЯЛист Листов

РП 1 3

Общие ДАнные ГИПРОПРОМСЕЛЬЕТРПЙ
г.Сараипов

Копировал: ЦООЦбО- О/  £3
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Огп УЗЛА РеАШШРОВАНИЯ
пара ( ОВ лист 5)

ТП Ч4Ч-Ч-30.96 тк

Ц,ех овощных консервов мощностью 4мубвго^ 
для Фермерских и крестьянских хозяйств

ПРИВЯЗАН гип ШАГПЙЛОВ /0.3S Стддмя Лист Листов
НАЧ.отд. ЮНАНОЬА 7&Г ( O f f

РП гГл.спва. (0.?s-
Мнж.Гкаш.Рязанова '<235)

План на отм . 0,000 ГИПРОПРПМСЕЛЫТРОЙ
Г.САРАГПОВ

'
1ИНВ.Ы5 | Н.КОНГПР. ГАМАЮНОВА (о.<?х

Копировал: Лс-о  ̂ ЦОО^бО- й /  *2^
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Аист НАименавАние Примечлние

1 Общие дАммые (начало )

2 Общие ДАНные (окончдние)

3 План на отм .0,000

4 Местные отсосы от технологического оборудо-

вяния.Рязрез 1-1.Схемы систем ВЗ.ВЕ1 4-ВЕ11

5 НТП

Н д и м е н о в А н и е
ЗДАНИЯ
(с о о р у ж е н и я ) ,
помещения

Овьем

м3

периоды
ГОДА
ПРИ
t°H С

Расходы теплоты,Вт (ккал/ч ) Удельным 
РАСХОД 
теплоты 
на отоп
ление»

Усшано
влен.
мощи.
ЭЛ.
ДВНГА1П.

КВт

на горячее
ВОДОСНАБ- 
«енмеСНА 
технологи 
ческие .
НЫЖЛЫ)

ПАР
на т е х 
нологи - 
ческие 
ны ж ды

на горячее
ВОДОСНАБ-
женне(нА 
хозвыто- 
вые нужды

Общин

Цех овощных

консервов мощ.-

н остью 1м уб 2805,5 +22 45298 508776 75922 629996 — 0,765

в год (39050) №8600) (65450) (S43I00)

Ведомость рабочих чертежей основного комплектд QB
Ведомость ссылочных м п р и л а г а й м ы х  документов

Основные покАЗАтели по чертежАм отопления и вентиляции

(f>
(В>

(А )

Пл а н -схемд

ВЕ4
ЛИСТПЗХ

Ввод ПАРА

ВЕБ НТП
'лисшЗ лист5\

1—
ВЕ2 ВЗ ВЕ9*

\листз
\

листзу листЗ

' о  о  о /ВЕ1
ВЕ8\
листз [вЕ7 и00

1
лнстз лнстЗ

/
♦ лнстз листЗ

В2 / \ ВЕ1О0)
ы ! листз листз \ ВЕН

листЗ листзI_ _ _ S|к

42000

ОвознАчение НдименовАНие Примечлние

Ссылочные документы

5.904-45 Узлы прохода вентиляционных

вытяжных шАхт через покры-

тия зданый .Узлы прохода общс-

го нАЗНАЧения.РАБочиечертежи

5.904 -1 ДетАЛИ крепления воздухово-

ДОВ

1.Ч69.1-И.вып.1 Железобетонные конструк-

ции покрытий одноэшаж-

ных производственныхзда-

ним с крышными вентиля-

шорами , устАНАвливАемы -

ми на железобетонные

сгпакдны

5.904-51,ВЫП.1 Зонты и дефлекторы венти-

ляционных систем

1. Ч9Ч-10 Решетки щелевые регули-

рующие , тип  Р

7.9 03.9-2,вып.1 ГПепловдя изоляция шрубопро-

водов с положительными

темперАтурАми

ПРмлАГАемые документы

-ОВ.СО СпеЦНФИКАЦиЯ ОБОРУДОВАНИЯ Альбом 5

-ов.вм ВМ по рабочим чертежАм

основного комплектА маркиов Альвомб

Общ ,не д а н н ы е .

ГТ/ехныческие решения, принятые в рабочих чертежАх соот

ветствуют тревовАниям экологических, сан игла рно-гигиени

ческих, прогпивопожарных и других норм,действующих на 

территории Российской Феде рации , и овеспечивАют везопАс- 

нуко для жизни и здоровья людей эксплуагпацию  овъектА 

при совлюдеиии предусмотренных рабочими чертежАми меропряя-
ЛАРАктеристнкА отопительно-вентиляционных систем т ий.

(b ® ® ® ' ® ® ® i

Проект разрабошан для строительства в климдти- 

ческих районах с РАСчетиыми пдрдметРАми наруж

ного в о з д у х а :

для  пРоектиРовАния в е н т и л я ц и и  в теплы й  пе

риод ГОДА 4* 2 2 °С; 49 к Д ж .

Цех овощных консервов зксп лултн р уется  с 25ию- 

ня по 25 сентября.

РАСчетные тем перлтуры  и воздухообмены в поме

щениях приняты  по„Нормам технологического проек

тирования предприятий плодоовощной консервной 

промышленности ВНТП 12 - 94 к , СНиП 2.04.05-91*,Отоп

ление ,вентиляция и кондиционировАние"СНиП2.09.04-87 

„ Администрдтивные и Бытовые з д а н и я "

ПаРоснАБжение решено от внешних тепловых сетей. 

На технологические н уж д ы  поступлет пар дАВлением 

0,5МПа. В индивидуальном тепловом пункте (ИТП) пар 

редуцируется до ддвления 0,4 МПа. На хозвытовые и 

производственные н уж д ы  полдется горячая вода тем- 

пердтурой 60°С.

НТП цехд РАСположен на отм. 0,000 в осях7-^8; ВтГ. 

Проектом предусм АтривАется ;

- воздуховоды класса Н (нормйльные)-,

- воздуховоды покРЫВАются эмалью  П Ф-115 Г0СТВ465-76* 

по заводской грунтовке;

-крепление воздуховодов выполнить по  серии 5.904-1; 

-трубопроводы ПАРоснАБжения-из трУБ электросвАР- 

ных по ГОСТ10704-91,трубопровод конденсАтд-поГ00Т3262-75* 

-трубопроводы ПАРоснАБжения изолировашь шнуром  теп

лоизоляционным из мииерАльной В А ты по ТУ 36-1695-79, 

покровный слой -отеклоплАстик рулонный РСТ по 

ТУ6-Н-145 -80;

-трубопроводы под теплоизоляцию окрасишь краской 

БТ-177, осгпАЛьные - краской ПФ-837 вез грунтовки.

-трубопровод системы В ЕЮ -из трув  электросвдр- 

ных па ГОСТ 10704-91 , окрасиш ь  краской ПФ-837 
ТУБ-10-1309-82 вез грунтовки.

Обозна-
ченне
сис
темы

Кол.
сис
тем

НдименовАние об- 
служивАемого по
мещения (техноло
гического ОБОРУ
ДОВАНИЯ )

i
l

l
Е= Й

°

Вентилятор Электроде и га т ель ВоздухонАГревАтель

ПрнмечАние
тип,
испол
нение

1 F

Не
Схем
нспол
нения

Поло
же-
мне

Ь,
м3
ч

па’

№
ОБ
МИН

тип, 
исполнение 
по в&рыво- 
з а ши те

КВт ОБ
МИН

тип № кол.
meNDi
РА Hf
вя,*
от

ВРЛПВ
%ге-

AQ

РАСХОД
теплоты

(# * )

ЛР,
ПА
(кге
WI

В1, Консервное ВКРЦ.ОО

В2 2 отделение 45.6 — 4 — — 3100 100 910 AUP71A6H2 0,37 910 — — — — — — —

ЙОД

ВЗ 1 Комнагпа приемд

пищи „Самал" _ _ _ _ 200 _ _ __ 0.025 — — —

Пр и в я з а н

Листов

UHB.M2

ТП 414-4-30.96 ОВ

Цех овощных консервов мощностью 1м у б  в  г о д  

для фермерских м крестьянских хозяйствИзм. Колуч ЛистfeAOK ПО АП.,, ДОГПА

гип Шашилов ш ж 10.9$ сспадня Лист Листов
На ч .огпа. ЮНАНОВА 7 ^ Г 10.95

РП 1 5
Гл.спеа. ЛемимА Ю.95
Вел.ннж. Волалченко (0.95

Общие длиные (начало) ГИПРОПРВМСЕЛЬСТРОЙ
Г. САРАШОВ

(0.9$
Н.КОШПР. ДеминА 1Ш .

КопиРовАЛ:<^е^> црОУвО-О! £6



Па ра м ш ры  выбросов  з а гр я з н я ю щ и х  вещ еств в Атмосферу

1Д ех или 

уч леток

НАыменовАнне

ОБОРУДОВАНИЯ

Источники выделения 
вредных веществ

Выделение
в р едн ы х

и ВЫБРОСЫ

веществ
Высота

источник

ВЫБРОСА 

Н, М

ДмАметр
устья

ШРУБЫ,

А. м

Пара  метры газовоздуш нои  смеси 
на выходе из и с ш о ч н и к а

ПДК вредных веществ в 
приземном слое,мг/м3

Максимальная рАсчетнля 
концентрация вредных 
веществ , мг/м3

Фоновая

концент-

РАЦИЯ , 

мг/м3

н лимено-
BAHUfc

номер на

ПЛАН-
схеме

коли
чество

НАименовАние
веществл

выделение скорость 

м /с

объем,

мз/с

темперд- 

ш у р а , °С

Концемт 
РАЦИЯ , 
мг/мз

НА промпло- 
щАдкеЦЗПДК 
рабочей зоны

в Атмосфер 
ном воздухе 
НАселенных 
мест

НА ПРОМ-
площадке

НА грднице 
сянитАРно- 
Злщитномзоныг /с т  /год

Консервное Ма ш и н а  д л я тру БА 1 1 Гидроокись 0,0007 0,014 7,1 0,15 1.5 0,027 80 7,11 0,15 0,01 0.008Q7 0,00471 0

отделение моики стеклян- НАГТ1РИ я

ной тдры

<0Z
3
Z
<Г

<£
Е

с<

с
Щ
оX
3

Ох р а н а  о к р у ж а ю щ е й  п р и р о д н о й  с р е д ы .

источником зАГрязнения Атмосферного воздуха 

является м аш и н а  для моики стеклянной гп а р ы .

Рлсчет выбросов вредных веществ выполнен на 

ЭВМ согласно,, Удельных п о к а з а телеи выбросов  

загряз н я ниц. их веществ в Атмосферу для ремонт- 

но - о бслуж иваю щ их  предприятии и м а ш и носгпроитель- 

ных заводов Агропромышленного комплексА СССР. МоскваШОг.

Рлсчет максимальных концентрАции в приземном 

слое Атмосферного воздуха на грднице санигларно- 

защигпнои зоны выполнен по программному комплексу 

* Руза - 2 Г

рАСчет произведен при нулевой Фоновой концент- 

рации  , летней наруж но й  темперАтьре + 25°П , коэффи- 

циенте сгпра глификаций  - 200.

Ожиддемые контент рации  в приземном слое

Атмосферы проверялись для веществл: нлтрия гидроокись.

Анализ РАсчетд п о к а з а л , что приземные концен- 3. Разрабогпагпь мероприятия по регнли ро ва нию 

трАции по наш рия  гидроокись не превышАю т предель- выбросов в период невлАгопРиятных  ме - 

но допустимые на гРАнице сАнитлрно -защигпнои зоны, теоусловии (нму).

Согласно СН 2^5 - 71* САнитАРные но рм ы  проек- А. Выполнить рдздел по контролю за соб-

тиРОВАния промышленных предприятии "  санигпар- людением ПДВ.

но -защигпная 

подтверждено

зона прынягпа 50 метров , что 

РАсчетом.

5. В случле превышения 

разрабогпагпь мероприятия 

нию.

нормАтивов ПДВ 

по их уменьше -

При привязке проектА следует:

1. Выполнить РАсчет с учетом фоновых з а - 

гря зн в н и и  воздуха , ф изико  - геогрАФических и 

метеорологических флкторов

предельно2. Устднови ть 

сы (ПДВ) для

ЗАГРЯЗНЯЮЩИМ

допустимые выбро- 

предприяти я в целом по 

веществАм г/с и т  /год.

j ПРИВЯЗАН

IWhb.me I -

ТПЧ41|-Ц -30.96 -0В

Цех овощных консервов мощностью 1муб. в год 

для Фермерских и крестьянских хозяйств.

Сшааия Лист Листов

РП 2

Общие длнные 
(окончАние)

Г Н П Р О П М Е Ш Р О Й
Г. САРА то в

Копи РОВАЛ : еЯс.а5 Ц О О У б О ^ О /  £ 7
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Местные отсосы от технологического оборудования

технологическое оборудование ХАРАктернстикА Объем вытяжки,м3/ч ХАРАктеристикд местного отсосд Обозна-
ченне ПримечАНие

поз. НАименовАние КОЛ.
выделяющихся вредностей на ед.

0Б0РУД. всего овознАчение применяемые документы СМС-
темы

2.Консервное

отделение

24 Машина для мойки технологи-

стркляннпи шары 1 СтрАВлизАемый пар, 100 100 ческий технический паспоргп ВЕЮ

гидроокись НАГПРИЯ

Ра з р б з  1-1

ВБ « ВБ 2 ВЕЗ

В1 вг

+7,100
+4,500 2Р150Й +4.500

00 “ 1 /  
сЯ й315,оо.ооо-о2 I |

S.904-S1 I ^ л /  ,
, X  150x250 I

HOxIMO/l /  b100140x140/J0500 / _ _  — ____
ЬЗБО 1+5.600 ЫОО \£—  Ы00

Ч+М50

ВБ 7

P150I 
/Й9Ч-10 

I 150x250

BEi

+4,50рГ~

190x140 
Ь46 |

ВЕМ

ЗК. 00.000 
5.909-51 

+4,000

ВЕ5,ВЕ6

ЗК.00.000
5.909-51

+2Л003Г~
й*

И. 600

I L

"ТЗТЖЮ

0159x9.5 
Ь 100

+9,500

270x140 / !  
L200 

+2,200

сИ 60
250x150 L 20

Р1501 +2/50QTC X
1.494-10 R p u m u A U P U eM b i^ X  

Ш КАФ Ы  (2  ш т . )

+4,00Ж 0160
/Ь50

+4.S0crh

U , — u Ши
4 + 2,450 140x140 

L.35

ВБ 8

+Ч,500Г1ч

ВБ 9

у
/Ошв.

[у 140x140 140x140/1
, L37 Ь46 |

_ 9 f  -— H i
+2,400/1ч IP150X +2,400r  \_P1S0X_

ашояшпь 1491И0 4-ч9ЦИ0
сеткой

вз
лмстЗ

ТП 419-9-30.96 ОВ
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Ц.ех овощных консервов мощностью 1м уб  в г°А 
для Фермерских и крестьянских хозяйств

[>Ш1!ИИ1ШЯПгаГТ!Я

Местные отсосы от техноло
гического ОБОРУДОВАНИЯ. РАЗ- 
рез1-1.схемы систем ВЗ,ВЕ1тВЕН

РП | 1< [

ГИПРОПРОМСЕЛЫГГРПИ
Г.САРАГПОВ
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1-1

Вывести выше 
кровли НА2метРА

на технологии) z 
07Бх2,8Р̂ О,НМПа\£

КОН ДеНСАГПО ПРОВОД $ 
06OX2S \ О

ПАРОПРОВОД

089x2,8 Р=0,5МПа

конденоАтопРОВОд
076x2,8

паан ца отм. 0,000

кондвнслтопровод
060x2,5
ПАРОПРОВОД

провоз

060x2,5

Принципиальная схемА трубопроводов

------------------- Т8-----------

40

l 7
Выход конденсА'/

Зк'-1-
тОПРОВОДА06Ох2,5

Вход ПАРОПРОВОДА
\
1 3

"1 089x2,8

н а  технологию 
076x2.8 Р= о,чмпа

Конденслто провод 
0 60x2,5

Привязан

Uh b .ms

СпециФикАция индивидуального теплового пункгпа

МАРКА,
поз.

ОвознАчение НАИменовАние Кол. Масса

ед.,кг
Примв-
чдние

к Кашалот ЦКБА Задвиж ка сшальная

Фланцввая 31с18нж
080 1,0 69,0

г Кашалот ЦКБА Задвижка сгпаль-

НАЯ ФЛАНЦЕВАЯ

30с7бнж 050 1,0 38.8

ъ Кашалог И.КБА Вентиль из серого
чугуна 15ч14п 065 5 24,5

4 Каш алог ЦКБА Регулятор дАвления

ФЛАНцевыи2165бк08О 1 50.8

5 Кашалог ЦКБА ПРедохрАнишельныи

КЛАПАН 17с7нж 050 1 26.0

6 Кашалог ЦКБА Вентиль ив ковкого

чугуна муфтовый

15кч18п2 025 3,0

7 Каш ало г  ЦКБА Обрашныи клапан

16ч35Гр 025 1.0

8 Каш а л о г  ЦКБА Конден саш оотвод -

ЧИК Ч5с13ИЖ 025 1.0

9 Гильза для тер-

мометРА 2,0

10 Закладная кон-

СШРУК1ЛИЯ 2,0

11 УголокL6SXS5*5 (кг) 30.0

Нам. КЬ/т
гип

Нйч .оша

Гл.спва, ДеминА
Инжлпаип.

Н.конгпр.

Лит jfeAOK

Ша тылов
ЮНАНОВА

Волкова

ДеминА

подл
W&.

Длтд

]|

ШЛ51
Ш31
ш

№5

ТП 444-4-30.96 ОВ

Ц.ех овощных консервов мощностью 1муб в год 
для Фермерских и крестьянских хозяйств

нжетпвагаяава

ИТП

РП

ГИПРОПРОМСЕЛЫТРПИ
г. Сарагпов_____

KonnpoBAA’.tile^ tyQQ £<6О~04 30



Ведомость рабочих чертежей основного комплвкгпа ВК

Аист НАИменовАНие ПримечАние

1 Общие дднные (начало)

г-ъ Общие ДАИные (продолжение)

ч Овщие дАнные (окончдние)

5 План на отм. 0,000. Экспликация

помещении

6 Схемы систем В0,ТЗ,Т4.

Водомерныё узлы.

7 Схемы систем К1,КЗ

Ведомость ссылочных и прилагаемых документов

ОвознАчение НАименовАние ПримечАние

Ссылочные документы

9.9GQ-9 выпуском Узлы и детАли трубопроводов из

плАстмАССОВых трУБ для систем

ВОДООНАБЖеНИЯ И КАНАЛИЗАЦИИ

4.90Q-1Q выпускЬЧ Альбом оборудования,фасонных час-

теи и армашуры для сетей и соору-

женин ВОДОПРОВОДА и КАНАЛИЗАЦИИ

*1.904-89 ДетАли крепления сйниптрно-тех-

нических приборов и трубопроводов

2 .1 904 h i  вы пуск 3 Узлы и детАли инженерного оборудо-

вания жилых и общественных зла-

ний для сельского стРОительствА

5,901-1 выпуско Водомерные узлы

ПРилАгдемые документы

ВК.ВМ Ведомость потреБНОсти в

МАТЕРИАЛАХ Альбом В

ВК.СО СпеЦИФИКАЦИЯ ОБОРУДОВАНИЯ АльбомБ

Основные покАЭАтели по чертежАМ водопровода и канализациы

НАименовАние
систем

Потревный
НАПОР НА ВВОДЕ 

м

РАсчетный расход 9стлновлен 
НАДмощнот 
электродвига
телей,К Вт

ПримечАниемулш . % V/ с
ПРИ
п0л Т 6'

Водопровод

хозяйственно-

-питьевой

производственный 15,0 39,19 7,877 6,523 — —

в том числе*.

производственные

НУЖДЫ — 37,89 6,887 5,633 — —

хозпитьевыв

НУЖДЫ — 1,30 1,05 0.89 — —

Производствен-

НАЯ КАНАЛИЗАЦИЯ — 39,18 7,30 5,443 — —

Бытовля

КАНАЛИЗАЦИЯ — 2,6В 2,24 3,41

Водопровод

горячей воды 16.0 4,29 1,90 1,35 — —
в том числе*.проиэ

Бедственные нужды — 2.91 0,71 0.43 — —

хозпмтьевые нужды — 1.38 1.19 0,92 — —

Овщне указания

Рабочим проект сетей водопровода и канализации 

цехА овощных консервов выполнен согласно заданию

НА РАЭРАБОГПКУ.

технические решения принятые в РАбочем проекте, 

соответствуют тревовАНиям экологических,сАнитАРно-гм- 

гиенических , прогпквопожарных и других норм,действунпцих 

на территории Российской Федердции,и оБеспечивдют

БеЗОПАСНУЮ ДЛЯ ЖИЗНИ И ЗДОРОВЬЯ ЛЮДеИ ЭКСПЛУАГПАЦИЮ

ОБъектА при соблюдении предусмотренных рабочим 

проектом мероприятии

трубопроводы систем холодной и горячей воды окра- 

шивдются ЭМАЛЬЮ ПФ-115 В ДВА слоя.

ПРИВЯЗАН

Листов

Инв.ы*

ТП 414- 4 -30.98 ВК

Цех овощных консервов мощностью 1 м у б  в го д  

для фермерских н крестьянских хозяйствИэм. Ко№Ч Лист ПОАП. Наша
ru n Шйтилов 10.95- сгоа&ия Лист Листов

начдкпд.. ЮНАНОВА7ЗСГ т .95
РП 1 7НАЧ.ГР. Сырки на <8UlvJ- т .95

Общие ДАнные 
( н а ч а л о )

ГИПРОПРОМСЕЛЬСТРОИ
Г. САРА1ЛОВН.КОНШР. ЮНАНОВА ~ } щ~ т .95

Копировалась Ц.00460~С?4 5/
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Динные по производственному водопотревлению и в о д о о т в е д е н и ю

1

I?ш <г 
# <
Бс о о
5 е■ас

Наименованне 

потребителя

'3 
_ оа
2 < со <ц
ЕЕсз 3
0) из 
У to 
3 л
в i  
*= с К

ол
ич

ес
тв

о 
ча

с
о
в
 

р
а
б
о

гп
ы
 в

 с
ут

ки Водо потребление Водоотведение
Концентрация
ЭАГРЯзнений

ПримечАНие

ш$о 
Е=* Л

*  $  
3 1ькpCttZш

Режим 
во доп оглав

ления

#si
*23*
Ц а ?
3°§*
дхс

Вхозяйственно- 
питьевого-произвад- 
ственного водопровода

Из ВОДОПРОВОДА
горячей воды

Хлрлкте-
ристикА

Режим
водоот
ведения

В производствен
ную КАНАЛИЗАЦИИ

сточных вод 
после локаль
ных очист-

N?/
/сут. МХ Л/с

м У  
/сут. м% Л/с

сточных
вод mV

/суп?.
mV
/ ч А/с

ных сооруже
ний 
мг/л

г ъ Ч 5 6 7 8 9 40 44 12 43 44 45 46 47 48 49 20 24
4. Отделение подготовки

Н МОЙКИ СЫРЬЯ

Ванна чугунная эмалиро- нАполненне взв.вещ.4500мг/л
ванная овлегченнАЯ ГОСТ 7раз в сут.в ХЛОРИДЫ 40МГ/Л
ВЧМО -4500 г/г — т ш > 5 течением ниц одо 2,24 0.32 0,53 0.56 0.08 0.43 ХПК Бмг/л 7раз в суш. 2.80 о,мо 0,66 __

ВПК 3 мг/л

6 Конвейер с ополаскива- непрерывно

нием для капусгпы вРАЗВСУШ.В
А9-КТЧ 4 — тоже тоже течение23ммн. Q.B4 5,42. 0,64 0,46 — — _ взв.вещ.29мг/л 8 раз в сут. 5,42 0.64 0,46 __ _ ..

48 Машина мовчная ПРОМЫВКА ВЗВВЩ.1053мг/л

УНИВерСАЛЬНАЯ ММУ-4 4 — —// — —//— овощей 0,53 4,27 0.53 0.28 _ _ — ХЛОРИДЫ ЗБ,7мг/л 8раз в сут. 4,27 0.53 0,28 __ __

8 раб в сут.в ФосФашы2,63гл/л
течение32мин. Азот 3.45 мг/л

ХПК 4053МГ/Л

ВПК БЗОмг/л

48 Машина моечнАЯ ОПОЛАСКИВА- B3B.Bei4.322̂Mg;
УНИВВРСАЛЬНАЯ ММУ-4 4 — —// — —и— ние овощей 0,53 4,27 0.53 0.28 — — хлориды 44,5мг/л 8 раз в сзт. 4.27 0.53 0,28 __ __

Врав в счт.в Фос<РашыО,8нг/л

теченне32мнн. Азот 4 мг/л

ХПК3225»г/л

БПК193.2МГ/Л
2.Консервное отделение

1 Ванна чугунная эма- нАполнение

лированная овлегченнАЯ 7раз в суш.

ВЧМО -4500 в течение

(по осиА,между осями 6г7) 4 — —и — —и— 40 мин. 0.45 0.84 0.42 0.20 0,24 0.03 0,05 ВЗВ.ВЕЩ..155МГ/Л 7раз в суш. ■1,05 0,45 0.2S

ВПК 244мг/л

— — — — —

— — — — —

Шл |ущц шит еще вш  д  ш;,м
Привязан П Ш И И И Д Н ЕЗЕйШ !

ШЯ1.М.1 И !Я  fffn

щшшшш щшш ■■ ■
—

|Мнв.№ 1 __ И.контр. Юн R НОВА ю.щ

ТП444-4-3096 ВК

Ц>ех овощных консервов мощностью 4 м у б в год 

для Фермерских и крестьянских хозяйств

РП 2

Общие д а н н ь ю  

(продолжение)
ГИПРОПРОМСЕЛЬГГРОЙ

Г. САРАГПОВ

Ко п и р о в а л : Л с *#  Ц0046О~(Н 3&
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Продолжение

ос<0} _
| |  
ю 5в) <& с

1г01г

НдименовАнме

потревителя

'3

* шВ ва £
i s
< в
SB

со
1 ?  а. с
S аБ± а 3

I  8О «£зе а-

Водопотревле!чие Водоотведение
Концентрдция
здгрязнений

ПримечАние3 «о

l l j

ш
Е *

■5 I

i  §U>aipшоШ
i l l 1
g*g

Режим
водопот-
ревлвния

шт ЛП

P i
1 Ц !
«2оа.же=

Из хоз 
питьее 
ственнс

янсгпве 
юго-пр 
iro вадаг

?нна- 
•о извод- 
гровода

Из ВОДОПРОВОДА 
горячей воды

ХдрАкте-
ристикА
сточных

вод

Режим
водоот-
ведения

В производствен
НУЮ КАНАЛИЗАЦИЮ

сточных вод 
после локаль
ных оч ист-

mV
/сут. "X Ус

mV
/суш. А/ с

" У
Asm.

mV
/ч л/

ных сооруже
ний 
мг/л

1 г Ъ ц 5 6 7 В 9 10 11 12 13 14 1S 16 17 18 19 20 21

1 Ванна чугунная эмали- взв.ввщ, 84мг/л

рованная оБлегченнАЯ НАполнение
хлориды 2085БЭД

ВЧМ 0-1500 ГОСТ 10 РАЗ В ПУГП.В Ф0с«рашыЗ,21иг/л
(по оси Б,между ОСЯМИ 54-6) г и — Z87W* > 5 теченмеМмин. 0,10 2,00 о.чо а.зз — — . лзот17,Цбмг/л Мраз в суш. 2,00 0,40 0,33 _

ХПК В55МГ/Л

ВПК 458,6мг/л

1 Ванна чугунная эмали-

РОВАННАЯ ОБлегченнАЯ нАполнение

B4M0-15GQ 2РАЗАВСУШ.В УСЛОВНО
(между осями Б4В и 44-5) \ — тоже тоже течение Юм ин. 0,20 0,40 0,20 0,33 — __ ч и cm а я 2РАЗА В СУт. 0,40 0.20 0,33

1 Ванна чугунная эмали-

рованная ОБлегченнАЯ ндполнение

8ЧМ0 -<500 2РАЗА ВСУГП.В УСЛОВНО
(междуосями А-гБ и 4 4-5) 1 — —// — —и —течением мин. 0.20 0.40 0,20 0,33 — — ,__

ЧИСШАЯ 2 раз а в сут. Q.40 0,20 0,33 ___

9 Кошел варочный У=150л ндполнение

МЗ-2С-244а 1рав вснт.в ВЗВ.ВВЩ,.2БЗмг/Л
(между осямиБгВ.по оси4) 1 — —п — —и—течениебмич. 0,10 0,10 0,10 0.28 — .— — ВПК 9590мг /Л 1 раз в сут. 0,10 0,10 0,28

9 Котел варочный V=150a ндполнение

М5-2С-224а 1РАЗВСУШ.В взв.вещ.ЧОВДм)̂
(между осями А4-Б и44-5) 1 — —л — —и—течениеВммн. 0,10 0,10 0,10 0,2В — __. _ _ ВПК В317МГ/Л 1раз в сут. 0,10 0,10 0,28

10 Машина для очистки нАполнение

лука МОД -100 1 — —II — —и —80РДЗВСУПТ.В

течение2мин. 0,004 0,32. О.ОЦ 0,033 — —_ _
взв.веиИООмгА 80 раз в сут. 0.32 0,04 0,033

11 Котел варочный \Ы50л ндполнение

мз-2с -МЧУ Мразвсуш.в приготовле-
(между осями Af Б. по оси 5) 1 — —II — течеяиебмин. 0,142 1.42 0,177 0,39 — — — — — — — — ние заливы

ТП 414-4-30.96 ВК

Цех овощных консервов мощ.носшью1м уб в год 
для фермерских и крестьянских хозяйствИзм. Кол.уч Лит ИеЛОН ПО АП. Даша

Привязан гип т .п
Нач.опта. /0.95

РП 3Нач.гр. СЫРКИНА to. 95

Овщие дднные 
( про должение)

ГИПРОПРОМЮШРОЙ
Г.САРАШОВIWhb.ms I __ Н.коншр. ЮНАНОВА ~ЖГ /ш

Копировал: 1^00460-04 "S3
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ОКОНМАННВ

ос

1? 3 а
й<
1
5 о
5 е■as

НдмменовАнме
потребителя

'3 о 
а <
S £ 
в |

гг 03

i  ЕО о 
эе с

СО —
s |
* Е
23
в л 

|1
I s

Вадо потребление Водоотведение КонцентрАция
ЗАГРЯЗненый

ПримемАнне
£ т з СО
£Е
ё|з
g p
F ? *

1 1  

ip *

Режим 
водопот - 
ревлення

i aiШит
§°Е
г и

из хозяйственно - 
питьевого -производ- 
ствемного водопровода

из ВОДОПРОВОДА
горячен воды

ХдрАкте-
ристикА

сточных
вод

Режим 
водоот- 
веде имя

В произволе
НУЮ КАНАЛИ'

:твен~
ОДИН)

сточных вод 
после локаль
ных очист-

м V  
/сыт. м/ч л/ mV

/сыт. У с
mV
/сыт

м3/
/ч У ных сооруже

ний, 
мг/л

1 г 3 ц 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21

16 Авгпоклав для стерили- ГОСТ НАПОлнение ЗАполнение

зации продуктов 5/1 — 2874-82 > 5 1 раз в сыт. 0.05 0.25 0.1S Q.28 _ _ _ ЧИСГПАЯ 1 раз в сыт. 0,20 0,12 0.22 и долив ПРО-

втеченисЗмнн. изводится

долив в те- поочередно

чвнме 1мин. в теченив1чАм

Зраза в сыт. 0,01 0.15 0,03 0.17 — — — — — — — — — 3*АВШ0КЛАВ0В

26 Конвейер сортировочным ПРОМЫВКА взв.вещ..28мг/л

Роликовым A9KKT.1.0Q.Q0Q 1 — то же тоже 8РАЗВСЧШ.В ХЛОРИДЫ 0.989R

теченив32мин. 0.89 7.12 0,89 0.46 — — — тФдты(Ш7мгЛ 8 раз всыт. 7,12 0.89 0.46 —

Азот 0,0 9мг/л

ХПК 28 м г/л

БПК 16,8мг/л

24 Машмна для мойки стеклян

НОЙ ШАРЫ 10.07-002

а. Ванна предвАрнтельной НАПолненме взв.веи1.98мг/л

ОБРАБОШКМ 1 — —// — —и —1раз в сыт.в 1.50 1,20 1,20* 0.66* 030 0,30* 0,17* БПК 135мг/л 1РАЗВСУГП. 1,50 1.50* 0,83* — __

течениеЗОмин

ft. ВАННА ОСНОВНОМ взв.веи1.11мг/л

ОБРАБОШКМ 1 __ —// — —//— то же 1,50 1.20 1.20 0.66 0.30 0.30 0,17 БПК 15 мг/л то же 1.50 1,50 0.83 — __

КАУст.идл5г/л

•В. ВАННА ОПОЛАСКИВАНИЯ 1 5 —//— —//— непрерывно 1,50 6,00 1.20 о.зч 1.50 0,30 0.08 КА9СШС0ЛА5/)НГ/л непрерывно 7.50 1,50 0.42 ___ __

Мытье оборудования _ __ —//— _ _ 0,09 0,09* 0,05* 0.04 0,04* 0,02* ДШОРДНМНШ — 0,13 0,13* 0,07* — __

гиданпюн032г/л

ХЛОРНАЯ

мзввсшь0$8г/л

КАЗИПШАЗД/л

Мытье полов _ _ _ __ __ 0,40 0.40* 0,44* _ — — взвввщ.8$0мг/л — 0,40 0,40* 0.44* ___ _ —

U того: 37.89 8.517 6.783 2.91 1,05 0.Б2 39,18 9.33 6,783

РАсчетным расход 37.89 Б.В27 5,633 2.91 0.71 0.43 39.18 7,30 5.ЧМЗ

В ГРАФе 8 УКАЗАН ОБЩ, И U РАСХОД ХОЛОДНОМ М ГОРЯЧЕМ воды. 

В грАФе 3 через дробь указано  количество одновременно 

рАБотАющих потребителем.

Знаком * оБоэнАчены расходы , не входящие в РАсчетныы.

ТП 444 -4-30.96 ВК

Ц,ех овощных консервов мощностью 1муб в год 
Для Фермерских и крестьянских хозяйствИзм. КОА.ЧЧЛист жлдк ПОАП. ДйГПА

При в я зан run Шашилов fQJS f!CT?fro УЯ1ВЯ П!Н»ТТЯ
Нач.ошл.ЮнАНОВА 19.95

РП 4Нач.гр. СЫРКМНА /b*U' Ю.П
Овщие дАнные 
(окончдние)

ГИПРОПРОМСЕЛЫТРОИ
п СарагповIUhb.Hs I __ Н.контр. Юн ft НОВА 10.95

Копировал : ЦОО^бО  -О/ 3#
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Зкспликдция помещении
Номер
поме
щения

НАименовдние Площади

м*

Каш.
поме
ще
ния

Отделение подготовки и

мойки СЫРЬЯ 224,0 А
г Консервное отделение 286,0 А
3 Д АБО РАтО РиЯ \гг А
4 Отделение двухнедельной

выдержки в
5 Щитовая 13,8

6 индивидуальный

тепловой пункт 17,2

7 Женский гАрдероБ уличной

домдш ней и спеиндльной

одежды для г р у п п ы  4cl н а

ЗОотделении в ш к а ф а х 25,1

8 ЖемскАЯ д у ш е в А я 3,4

9 Мужской гдрдеров уличной

домАшней и специальной

одежды для груп п  \

Ча на 20отделений в шкафах -16,S
10 Мужская душевля З.Б

11 ЖенскАЯ УБОРНАЯ 3,9

12 М у ж с к а я  у б о р н а я 3,9

13 Конторское помещение 11.8

14 Комнагпа приемА пищи 24,7

15 Коридор 16.0

ТП 414 - 4-30.99 ВК

U,ex овощных консервов мощностью 1 муб в год 
для фермерских н крестьянских хозяйствИзм. Кол.ччЛистн«док ПОАП. Ааша

Привязан run Шагпилов щщ,ей. 9$ СШААНЯ Лист Листов
НАЧ.ОТПЛ. ЮНАМОВА н £ \ 1 Ш

РП 5
Нам.гр. СЫРКИНА m s

’
Пл а н  н а  о п т .0,000. 

Экспликация п о м ещ ени й
ГИПРППРОМИЕЛСТОЙ

Г. САРАтоеИНВ.№ Н.контр. Юна нова /бЯ-7 Гй.9?



3 5

ВОДЗ ,ТЧ

z
о
ш
J3
<
<х

о п о р о ж н е н и е ^

080

Водомерный узел \

*£0
XX
Z«
£
а
В
«£
4
з
с

2сotZ
td
X

Водомерный нзелЗ

СКВГ 90-5/2Q

Водомерный узел В

42Q ы>° -Г 
025  020 \

M5J.J.294 |, 3i4 |<g5

ТПад~*1-30.96 вк

Цех овощных консервов мощностью -Ы н б  в  г о д  
для Фермерских и крестьянских хозяйствВИД ШЕЯ И1ВЯ дш.< ГГ»ЯМ д з

Привязан гип Шдгпилов Сгладня Лист листов
Ндч.отд. ЮНАНОВА (о,9?

РП 6На ч .т р . СЫРКННА 10,?$
Схемы систем во.т з .т Ч . 
водомерные узлы

ГИПРОПРОМСЕЛЫТРОЙ
г .С а р а г п о в|ИЦВ. М2 1 Н.контр. ЮНАНОВА IQ.9S

Коп н ров а л ’ Лс-qj  ̂ 0 ^ 0 0 4 6 0 - 0 1  $ 6



(ЗБ)

Выпуск КЗЧ

ТПМи-^-30.96 ВК

U.ex овощных консервов мощностпькНмубвгод 
для Фермерских и крестьянских хозяйствШШ ikvm i.M  К Д  liMfliW ПШ?

Привязан run Шдшилов1&Щ,10. к СГПА(ШЯ Лист Листов
Нач.огпд. ЮНАНОВА 10.95

РП 7Нач.гр. СЫРКИМА / W . /0.95

£хемы систем М ,К Ъ ГНПРОПРОМСЕЛЬСТРВЙ
Г.СЯРАШОВlUHB.tiS 1 Н.контр. ЬО НА НО В А % — 10.95

К О П И Р О В А Л ' . б Л с г ^  tyQ 0460 ~ 0 <f

Типовой проект 414-4-30.96

http://files.stroyinf.ru/Index2/1/4293783/4293783465.htm

