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Настоящий.стандарт распространяется на крупу, получае
мую в виде частит, ядра различной величины при переработке 
проса в пшено толченое или дранец.

А. ТЕХНИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ

1. Дробленое пшено должно содержать всяких доброкаче
ственных частиц ядра не менее 96%.

2. Пшено дробленое должно отвечать следующим требова
ниям:

а) Ц  в е т—желтый, различных оттенков.
б) 3  а п а х—без затхлого, плесневелого или иного посто

роннего запаха,
в) В к у с—без кислого ил» горького привкуса.

П р и м е ч а н и е .  Допускается слабый специфический привкус
горечи, свойственный пшену. Искусственная подкраска пшена не до
пускается.

г) В л а ж н о с т ь  — не выше 14,5%. Д ля пшена дробле
ного, предназначенного для текущего потребления, до
пускается влажность до 16%.

д) М и н е р а л ь н ы е  п р и м е с и  — не выше 0,2% .
е) З а р а ж е н  н о с  ть а м б а р н ы м и  в р е д и т е л я м и  

не допускается.
3. При определении стандартности пшена устанавливается 

процент содержания доброкачественных частиц ядра путем 
определения общего процента примеси и вычитанием его 
из 100.

Примесями в пшене дробленом считаются:
а) сорная примесь — минеральная (земля, песок), органи

ческая (частицы оболочек), семена оорных и культурных рас
тений (кроме проса);

б) необрушенные зерна проса — не освобожденные от цве
точных пленок;

в) мучель — все мелкие частицы, проходящие через сито 
с круглыми отверстиями в 1 мм;
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Пшено дробленое

г) испорченное ядро проса — целые и битые ядра зерев 
проса загнившие, заплесневевшие, почерневшие или побурев
шие от самосогревания.

Примечания:
1. Ядра с темными пятнышками у зародыша, а также потускнев

шие я позеленевшие ядра испорченными не считаются.
2. Целые зерна пшена относятся к основной крупе.

4. Состояние по влажности:

Содержание влага

1. Сухое..................« . « . .
2. Средней сухости ..................
3. Влажное...................................
4. Сырое . . . .......................

До 13% вкл. 
Свыше 13 » 14,5% *

» 14,5 » 16% >
» 16%

Б. УПАКОВКА и МАРКИРОВКА

1, Пшено дробленое упаковывается в мешки, которые 
должны быть крепкие, чистые, без посторонних запахов и 
не зараженные вредителями.

2. На каждый мешок наклеивается бумажный ярлык раз
мером 72X50 мм, «а котором четко обозначаются:

а) наименование мукомольно-крупяного треста;
б) местонахождение »  номер крупозавода;'
в) пшено дробленое;
г) дата выработки (год, месяц, число, смена);
д) ОС.Т КЗ СНК 5996/184.

В. МЕТОДЫ ИСПЫТАНИЯ И ПРИЕМКИ
1. Отбор образцов и анализ пшена дробленого произво

дятся по методам, изложенным в ОСТ 6293.
2. Точность выражения результатов анализа:
а) Данные анализа по содержанию примесей при определе

нии доброкачественного ядра суммируются без округлений.
б) При определении общего процента примесей и влажно

сти доли до 0,05 вкл. отбрасываются, доли свыше 0,05 при
равниваются к 0,1.

в) По содержанию минеральной примеси — доли до 0,005 
включительно отбрасываются, доли свыше 0,005 приравнива
ются к 0,01.
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Изменение № 2

Р а з д е л  А « Т е х н и ч е с к и е  у с л о в и я »
Пункт 3 — подпункт «в» изложен в новой редакции:

<в) Мучель — все мелкие частицы, проходящие через металло- 
тканное сито размером стороны ячейки в свету (по ГОСТ 2851—45), 
равным 0,56 мм».
Пункт 4 исключен.

Р а з д е л  В’ « М е т о д ы  и с п ы т а н и я  и п р и е м к и »
Пункт 1 — ссылка на «ОСТ 6293» заменена ссылкой на 

«ГОСТ 275—41».
(Пост. ВКС при СНК СССР >6 5646 18 /X II-45  г.)
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