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КАПУСТА КРАСНОКОЧАННАЯ СВЕЖАЯ 

ОСТ 5701 
КЗ СНК 93

Утвержден 26jV  1933 г. 
Срок введения 20/V I1933 г„

Настоящий стандарт распространяется на свежую красноко
чанную капусту. Капуста краснокочанная свежая по качеству 
делится на 1-й и 2-й товарные сорта.

Требования качества 
и сортировки для 
1-го и 2-го сортов

Д о п у с к а ю т с я

в 1-м сорте во 2-м сорте
Не допускаются 
в 1-м и 2-м сортах

I. Внешний вид

Вполне сформиро
вавшийся, свежий, 
чистый, цельный, здо
ровый кочан разно
образной формы, 
краснофиолетовой 

окраски, очищенный 
до плотно облегаю
щих кочан листьев, с 
ровно обрезанной ко
черыгой длиной не 
более 1 см от кочна

П р и м е ч а н и е .  
Для капусты красно
кочанной, предназна
чаемой для зимнего 
хранения, допуска
ются кочны с 2—3 ли
стьями, не плотно 
облегающими кочан, 
т. е. с отстающими 
краями листьев на 
верхушке кочна
И. Плотность кочна

Кочан плотный, 
при нажиме не вдав
ливается

III. Внутреннее
строение кочна

1. Кочны не
правильно зачи
щенные до 5% 
по счету

2. Кочны с ко
черыгой длиной 
до 2 см до 10% 
по счету
3. Легкая загряз

ненность кочней 
до 5% по счету
4. Отпавшие от 

кочна листья не 
более 1 % по весу

Кочны менее 
плотные, но не 
рыхлые до 5% 
по счету

1. То же, что и 
для 1-го сорта, 
до 10% по счету

2. То же, что и 
для 1-го сорта, 
до 20% по счету

3. То же, что и 
для 1-го сорта, 
до 10% по счету
4. То же, что и 

для 1-го сорта

То же, что и 
для 1-го сорта, 
до 10% по счету

1. Кочны с не
прилегающими 
листьями

2. Кочны с ко
черыгой длиной 
свыше 2 см

3. Грязные коч
ны

4. Вялые кочны

Рыхлые кочны

Окраска внутрен
них листьев красно
фиолетовая

Кочны с недо
статочно окра
шенными листь
ями (с пробелью) 
до 5% по счету

То же, что и 
для 1-го сорта, 
до 10% по счету

Кочны пестрой 
окраски (белова
той, сероватой и 
т. п.)
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Требования качества 
и сортировки для 
1-го и 2-го сортов

Д о п у с к а ю т с я Не допускаются 
в 1-м и 2-м сортахв 1-м сорте во 2-м сорте

IV* Вес кочна

От 400 г и выше

Кочны от 300 
до 400 г до 10% 
по счету

То же, что я 
для 1-го сорта, 
до 20% по счету

Кочны менее 
300 г

П о в р е ж д е н и я

Ме х а н и ч е 
ские :  кочны 
слегка помятые, 
треснувшие, с 
засечкой череш
ков до 5% по 
счету

1. То же, что и 
для 1-го сорта, 
по 10% по счету

1. Битые, мя
тые, трепаные, 
лопнувшие (про
росшие). Трес
нувшие для ка
пусты, предназ
начаемой на зим
нее хранение

2. Вредителями: 
незначительные 
поверхностные 
повреждения вре
дителями не бо
лее 10% по счету

2. Незначитель
ные поверхност
ные повреждения 
вредителями в 
1-м сорте

П р и м е ч а 
ние.  Для капу
сты, поступаю
щей из зимнего 
хранения, допу
скается зачистка 
поврежденных 

мест кочна 
3. Б о л е з н я 

ми: загнившие и 
ослизлые 
4. Кочны запа

ренные и промо
роженные свыше 
3 слоев листьев

Общее число допускаемых отклонений по совокупности в 
1-м сорте по пп. 1 и 3 «Внешнего вида» и по пп. 1 «Повреж
дений» не должно превышать 10%, а во 2-м сорте по пп. 1 и 
3 «Внешнего вида» и попп. 1 и 2 «Повреждений» — 20%, причем 
допускаемые отклонения по каждому признаку не должны пре
вышать установленной для них нормы. Капуста краснокочанная 
свежая, не отвечающая требованиям качества и сортировки 
настоящего стандарта, считается нестандартной.

Правила упаковки, маркировки и . приемки капусты красноко-
о у ОСТ 5703чанной свежей указаны в К3(д ^ — §5“ .
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