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БРЮКВА СТОЛОВАЯ СВЕЖАЯ

ОСТ 5558 
КЗ СНК 49 “

Утвержден 20/V  1933 г. 
Срок введения I jVI 1933 г.

Настоящий стандарт распространяется на брюкву столовую 
свежую обрезную грунтового производства.

Брюква столовая свежая по качеству делится на 1-й и 2-й 
товарные сорта.

Требования качества 
и сортировки для 
1-го и 2-го сортов

I. Внешний вид
Корнеплоды све

жие, чистые, цель
ные, сухие, здоро
вые, незастволив- 
шиеся, разнообраз
ной, но не уродли
вой формы, с обре
занными вплотную 
к корнеплодам мел
кими корнями и с 
зеленью, обрезанной 
на расстоянии до 
1 см от головки

II. Р а з ме р
Толщина корнепло

дов по наибольшему 
поперечному диамет
ру для 1-го сорта от 
8 до 15 см и для 2-го 
сорта от 6 см и выше

III. Внутреннее 
строение

Корнеплоды сочные 
и плогные

Д о п у с к а ю т с я

в 1-м сорте во 2-м сорте

1. Наличие при
липшей к корне
плодам земли и 
осыпавшейся не 
бопее 1% по весу
2. С неправиль

но обрезанными 
мелкими корня
ми и с зеленью 
длиной не свыше 
2 см до 5% по 
счету
3. Корнеплоды 

уродливые и раз
ветвленные до 
5% по счету

Корнеплоды 
меньших и боль
ших размеров до 
10% по счету

1. То же, что и 
для 1-го сорта

2. То же, что и 
для 1-го сорта 
до 10% по рчету

3. То же, что и 
для 1-го сорта до 
20% по счету

Корнеплоды 
размером менее 
6 см до 10П по 
счету

Слегка дряблые 
корнеплоды для 
брюквы, посту
пающей из зим
него хранения, 
до 10% по счету

Не допускаются 
в 1-м и 2-м сортах

1. Корнеплоды 
грязные и мок
рые

2. Корнеплоды 
с зеленью длиной 
свыше 2 см

3. Корнеплоды 
вялые (сморщен
ные)
4. Корнеплоды 

застволившиеся, 
а также примесь 
кормовых сортов

Корнеплоды 
размером менее 
6 см и более 
16 см для 1-го 
сорта и менее 
5 см для 2-го 
сорта
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Требования качества 
и сортировки для 
1-го в 2-го сортов

Д о п у с к а ю т с я

в 1-м сорте во 2-м сорте

П о в р е ж д е н и
М е х а н и ч е 

ские:  корне
плоды потертые, 
побитые, трес
нувшие, поло
манные и поре
занные (в том 
числе и порезы 
головок) не бо
лее 3<>/о по счету

То же, что и 
для 1-го сорта, 
до 5% по счету

Не допускаются 
в 1-м и 2-м сортах

1. Раздавленные 
кирнеплоды

2. К о р н е п л о 
ды, п о р а ж е н 
ные болезнями н 
вредителями: кор
неплоды загнив
шие, с плесенью, 
пораженные, ки
лой, изъеденные 
вредителями и 
грызунами
3. Запаренные 

и подморожен
ные корнеплоды

Брюква столовая свежая, не отвечающая 
чества и сортировки настоящего стандарта, 
дартной.

Правила упаковки, маркировки и приемки 
свежей указаны b. w 0̂ k — ggL .

требованиям на
считается нестан-

брюквы столовой

is
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