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Предисловие

Ц ели, о сновны е  принципы  и о сновной  п ор яд о к п роведения  р абот по м еж госуд ар стве нной  стан 
д а рти зац и и  уста новл ены  в ГО СТ 1.0— 2015  «М еж го суд ар стве нная  систем а  станд а ртиза ции . О сновны е  
полож ения»  и ГО СТ 1.2— 201 5  «М еж го суд ар стве нная  систем а  станда ртиза ции . С тандарты  м еж госуд ар 
ственны е, правила  и р еко м е нд а ц ии  по м еж госуд ар стве нной  станд а ртиза ции . П равила  р азработки , при 
нятия, о бно вле ния  и отм ены »

Сведения о стандарте

1 Р А ЗРАБ О ТАН  Ф ед ерал ьны м  государственны м  бю д ж етны м  научны м  учр еж д ение м  « В се ро сси й 
ский научно -иссл е д о вате л ьский  институт  ж ир ов»  (В Н И И Ж иро в)

2 В Н Е С Е Н  Ф ед ерал ьны м  а гентством  по те хн и че ско м у  р е гул иро ва нию  и м етрологии

3 П Р И Н Я Т  М е ж госуда рственны м  советом  по станда ртиза ции , м етрологии  и сер тиф ика ции  (про 
токо л  от 30 августа  2017  г. №  102-П )

За п ринятие  проголосовали :

Краткое наименование страны 
по МК (ИСО 3166) 004—97

Код страны
по МК (ИСО 3166) 004—97

Сокращенное наименование национального органа 
по стандартизации

Армения AM Минэкономики Республики Армения
Беларусь BY Госстандарт Республики Беларусь
Казахстан KZ Госстандарт Республики Казахстан
Киргизия KG Кыргызстандарт
Россия RU Росстандарт
Украина UA Минэкономразвития Украины

4 П риказом  Ф ед ер ал ьно го  а гентства  по те хн и че ско м у  ре гул иро ва нию  и м етрол огии  от 12 октября  
201 7  г. №  1407-ст м еж госуд ар стве нны й  станда рт ГО С Т 3 41 78 — 2017  введен в д е й стви е  в качестве  на
ц и она льного  стандарта  Р оссийской  Ф ед ерации  с 1 ф евр ал я  2019  г.

5 В В Е Д Е Н  В П Е Р ВЫ Е



ГОСТ 34178—2017

Информация об изменениях к настоящему стандарту публикуется в ежегодном информаци
онном указателе «Национальные стандарты», а текст изменений и поправок —  в ежемесячном 
информационном указателе «Национальные стандарты». В случае пересмотра (замены) или от
мены настоящего стандарта соответствующее уведомление будет опубликовано в ежемесячном 
информационном указателе «Национальные стандарты». Соответствующая информация, уведом
ление и тексты размещаются также в информационной системе общего пользования —  на офи
циальном сайте Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии в сети 
Интернет (www.gost.ru)

©  С та нд а ртинф ор м , 2017

В Р оссийской  Ф ед ер ации  настоящ ий  станд а рт не м ож ет бы ть п олно стью  или частично  во сп ро из
веден, ти ра ж и р ова н  и р аспр остра нен  в качестве  о ф и ц иа л ьно го  издания  без разре ш ения  Ф ед ер ал ьно го  
а гентства  по те хн и че ско м у  р е гул иро ва нию  и м етрологии
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М Е Ж Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н Ы Й  С Т А Н Д А Р Т

СПРЕДЫ И СМЕСИ ТОПЛЕНЫЕ

Общие технические условия

Spreads and melted blends. 
General specifications

Дата введения — 2019—02—01

1 Область применения

Н а сто я щ и й  с та н д а р т  р а с п р о с тр а н я е тс я  на  спр е д ы  и то п л е н ы е  см е си  —  п р о д укты  со  см е ш а н н ы м  
ж и р о в ы м  со с та в о м , и з го та в л и в а е м ы е  из м о л о ч н о го  ж и р а  и (ил и ) н е м о д и ф и ц и р о в а н н ы х , и (и л и ) м о д и 
ф и ц и р о в а н н ы х  р а с ти те л ь н ы х  м а се л  и ж и р о в , и (и л и ) за м е н и те л е й  м о л о ч н о го  ж и р а  в р а зл и ч н ы х  со ч е 
т а н и я х  и со о тн о ш е н и я х .

С п р е д ы  и то п л е н ы е  см е си  п р е д н а зн а ча ю тся  д л я  н е п о ср е д ств е н н о го  у п о тр е б л е н и я  в пищ у, д л я  
д и е ти ч е ско го  и п р о ф и л а кти ч е с ко го  п ита н и я , и сп о л ь зо в а н и я  в кул и н а р и и , в о б щ е ств е н н о м  п ита н и и  и 
д р у ги х  о тр а с л я х  п ищ е во й  п р о м ы ш л е н н о с ти .

2 Нормативные ссылки

В н а сто я щ е м  ста н д а р те  и с п о л ь зо в а н ы  ссы л ки  на с л е д у ю щ и е  ста н д а р ты :
ГО С Т  8 .5 7 9 — 2 0 0 2  Го суд а р ств е н н а я  си сте м а  о б е с п е че н и я  е д и н ств а  и зм е р е н и й . Т р е б о в а н и я  к ко 

л и ч е с тв у  ф а с о в а н н ы х  то в а р о в  в у п а к о в к а х  л ю б о го  ви д а  при  и х  п р о и зв о д ств е , р а с ф а с о в ке , п р о д а ж е  и 
и м по р те

ГО С Т  1 2 .2 .0 0 7 .0 — 75 С и сте м а  с та н д а р то в  б е зо п а сн о сти  тр уд а . И зд е л и я  эл е ктр о те х н и че с ки е . О б 
щ ие  тр е б о в а н и я  б е зо п а сно сти

ГО С Т  1 2 .4 .0 2 1 — 75 С и сте м а  с та н д а р то в  б е зо п а сн о сти  тр уд а . С и сте м ы  в е н ти л я ц и о н н ы е . О б щ и е  
тр е б о в а н и я

ГО С Т  O IM L  R 7 6 -1 — 2011 Г о суд а р стве н н а я  си сте м а  о б е сп е че н и я  е д и н ств а  и зм е р е н и й . В есы  не 
а в то м а ти ч е с ко го  д е й с тв и я . Ч а сть  1. М е тр о л о ги ч е с ки е  и те х н и ч е с ки е  тр е б о в а н и я . И спы та н и я  

ГО С Т  108— 2 0 1 4  К а ка о -п о р о ш о к . Т е хн и ч е ски е  усл о в и я
ГО С Т  9 0 8 — 2 0 0 4  К и сл о та  л и м о н н а я  м о н о ги д р а т  п ищ е ва я . Т е хн и ч е ски е  усл о в и я  
ГО С Т  1129— 2 0 1 3  М а сл о  п о д со л н е чн о е . Т е хн и ч е ски е  усл о в и я  
ГО С Т  1 341— 97 П е р га м е н т  р а сти те л ьн ы й . Т е хн и ч е ски е  усл о в и я
ГО С Т  1 77 0 — 74 (И С О  1 04 2 — 83, И С О  4 7 8 8 — 8 0) П осуд а  м е р н а я  л а б о р а то р н а я  с те кл я н н а я . Ц и л и н 

д р ы , м е н зур ки , кол бы , п р о би р ки . О б щ и е  те х н и ч е с ки е  усл о в и я  
ГО С Т  3 0 2 2 — 80 В о д о р о д  те х н и ч е с ки й . Т е хн и ч е ски е  усл о в и я  
ГО С Т  3118— 77 Р еа кти вы . К и сл о та  со л я н а я . Т е хн и ч е ски е  усл о в и я  
ГО С Т  3 2 7 3 — 75 Н атри й  м е та л л и ч е ски й  те х н и ч е с ки й . Т е хн и ч е ски е  усл о в и я  
ГО С Т  3 6 2 2 — 68 М о л о ко  и м о л о чн ы е  п р о д укты . О тб о р  п ро б  и п о д го то вка  и х  к и сп ы та н и ю  
ГО С Т  3 6 2 4 — 9 2 * М о л о ко  и м о л о чн ы е  п р о д укты . Т и тр и м е тр и ч е с ки е  м етоды  о п р е д е л е н и я  ки сл о т 

ности
ГО С Т  3 6 2 6 — 7 3 * М о л о ко  и м о л о чн ы е  п р о д укты . М етоды  о п р е д е л е н и я  влаги  и сухо го  ве щ е ства  
ГО С Т  IS O  3 9 6 0 — 2 0 1 3  Ж и р ы  и м а сл а  ж и в о тн ы е  и р а сти те л ьн ы е . О п р е д е л е н и е  п е р е ки сн о го  чи сл а . 

Й о д о м е тр и ч е с ко е  (в и зуа л ьн о е ) о п р е д е л е н и е  по ко н е чн о й  то чке
ГО С Т  4 2 0 4 — 77 Р еа кти вы . К и сл о та  се р н а я . Т е хн и ч е ски е  усл о в и я

* В Российской Федерации действует ГОСТ Р 55361.
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ГО С Т 4 2 1 2 — 201 6  Р еактивы . М етоды  при гото вле ния  р аствор ов  д л я  ко л ор им етриче ско го  и неф е- 
л о м е тр и че ско го  анализа

ГО С Т 4 32 8 — 77 Р еактивы . Н атрия  гидр оо кись . Т е хнические  усл овия
ГО СТ 586 7 — 90 М о л око  и м ол очны е  продукты . М етоды  опр еде ле ния  ж ир а
ГО СТ 596 2 — 201 3  С пи р т этиловы й  р екти ф и ко ванны й  из пищ евого  сы рья. Т е хнические  усл овия
ГО СТ 6 25 9 — 75 Р еактивы . Глицерин. Т е хнические  усл овия
ГО СТ 6 70 9 — 72 Вода д и сти л л и р о ва н н а я . Т е хнические  усл овия
ГО СТ 6 99 5 — 77 Р еактивы . М етанол-яд . Т е хнические  усл овия
ГО СТ 798 1 — 68 М асл о  ара хисо вое . Т е хнические  усл овия
ГО СТ 867 7 — 76 Р еактивы . Кальция  оксид . Т е хнические  усл овия
ГО СТ 880 8 — 200 0  М асл о  кукурузное . Те хнические  усл овия
ГО СТ 929 3 — 74 (И С О  2 43 5 — 73) А зот  газообразны й и ж и д ки й . Те хнические  усл овия  
ГО СТ 10157— 201 6  А ргон  газообразны й и ж ид кий . Те хнические  усл овия
ГО СТ 10444 .12— 2013  М икр обиол огия  п ищ е вы х п родуктов  и кор м ов  д л я  ж иво тны х. М етоды  вы 

явл ения  и подсчета кол ичества  д р ож ж ей  и пл е сн е вы х  грибов
ГО СТ 1 04 44 .15— 94 П родукты  пищ евы е. М етоды  о пределения  кол иче ства  м е зо ф ил ьны х а эро б 

ны х и ф а кул ьтати вно -ана эр об ны х  м икро ор ганизм ов
ГО СТ 10766— 64 М асл о  кокосовое . Те хнические  усл овия  
ГО СТ 12026— 76 Бум ага ф и льтр ова льная  лабор ато рна я . Т е хнические  усл овия  
ГО СТ 13830— 9 7 * С оль п оваренная  пищ евая . О бщ ие  техни чески е  усл овия  
ГО СТ 14192— 96 М а рки р овка  грузов
ГО СТ 15846— 200 2  П родукция , о тпра вляем а я  в районы  К райнего  С е ве ра  и п рир авне нны е  к ним 

м естности . У паковка , м ар киро вка , тр а н спо р ти р о ва н ие  и хра нени е  
ГО СТ 16599— 71 В анил ин. Т е хнические  усл овия
ГО СТ 17433— 80 П ро м ы ш л е нная  чистота . С ж аты й воздух. Классы  за гр язне нности  
ГО СТ 2 1 6 5 0 — 76 С ре дства  скре пл ения  та р н о -ш туч н ы х  грузов в тр а н сп о р тн ы х  пакетах. О б щ ие  тр е 

бования
ГО СТ 2 2 4 7 7 — 77 С редства  кре пления  тр а н сп о р тн ы х  пакетов в кры ты х ва гонах. О б щ ие  те хн и че 

ские  тре б ова ния
ГО СТ 2 3 2 8 5 — 78 П акеты  тр а нспо ртны е  дл я  п ищ е вы х про д укто в  и стекл я нной  тары . Т е хнические  

усл овия
ГО СТ 2 3 4 5 2 — 2015  М олоко  и м олочны е продукты . М етоды  опр еде ле ния  о ста то чн ы х  кол ичеств  

хп о р о р га н и че ски х  п естицид ов
ГО СТ 2 4 5 9 7 — 81 П акеты  та р н о -ш туч н ы х  грузов. О сно вны е  парам етры  и разм еры  
ГО СТ 2 5 3 3 6 — 82 П осуда  и о бо руд о ва ние  л а б ор ато рны е  стекл я нны е . Типы , осно вны е  парам етры  

и разм еры
ГО СТ 2 5 7 9 4 .1 — 83 Р еактивы . М етоды  приготовления  ти тр о в а н н ы х  раствор ов  д л я  кисл о тн о -о сн о в 

ного ти тро вания
ГО СТ 2 5 8 2 8 — 83 Гептан нор м ал ьны й  эталонны й. Те хнические  усл овия  
ГО СТ 2 6 5 9 3 — 85 М а сл а  р астительны е . М етод изм ер ения  п ер екисного  числ а  
ГО С Т 2 6 6 6 3 — 85 П акеты  тр а нспо ртны е . Ф о р м и р о ва н и е  с  п ри м ене ни ем  сре д ств  п акетирования . 

О б щ ие  техн и че ски е  тр е б ова ния
ГО С Т 2 6 6 6 9 — 85 П родукты  пищ евы е  и вкусовы е. П одго товка  проб  дл я  м и кр о б и о л о ги че ски х  а на 

лизо в
ГО С Т 2 6 8 0 9 .2 — 2 01 4  М о л око  и м ол очная  продукция . П ра вила  прием ки , методы  отбора  и подготов

ка проб  к анализу. Ч асть  2. М а сл о  из кор о вье го  м ол ока , спреды , сы ры  и сы рны е продукты , плавл ены е  
сы ры  и плавл ены е  сы рны е  продукты

ГО С Т 2 6 9 2 7 — 86 С ы рье  и продукты  пищ евы е . М етоды  опр еде ле ния  ртути 
ГО С Т 2 6 9 2 8 — 86 П родукты  пищ евы е. М етод опр еде ле ния  ж е л е за
ГО С Т 2 6 9 2 9 — 94 С ы рье  и продукты  пищ евы е. П одго товка  проб. М и не ра л и зац и я  д л я  о пределения  

сод ер ж ани я  то кси ч н ы х  элем ентов
ГО С Т 2 6 9 3 0 — 86 С ы рье  и продукты  пищ евы е . М етод опр еде ле ния  м ы ш ьяка  
ГО С Т 2 6 9 3 1 — 86 С ы рье  и продукты  пищ евы е . М етоды  опр еде ле ния  м еди 
ГО С Т 2 6 9 3 2 — 86 С ы рье  и продукты  пищ евы е . М етоды  опр еде ле ния  свинца

* В Российской Федерации действует ГОСТ Р 51574— 2000.
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ГО СТ 2 6 9 3 3 — 86 С ы рье  и продукты  пищ евы е . М етоды  опр еде ле ния  кад м ия  
ГО СТ 2 6 9 3 4 — 86 С ы рье  и продукты  пищ евы е . М етод опр еде ле ния  цинка
ГО СТ 2 8 4 1 4 — 89 Ж иры  дл я  кулинарии , конд ите р ско й  и хл е б о п е ка р н о й  про м ы ш л е нности . О бщ ие  

техни чески е  усл овия
ГО СТ 2 8 4 9 8 — 90 Терм ом етры  ж ид ко стн ы е  стекл я нны е . О б щ ие  техн и че ски е  тре б о ва н и я . М етоды  

испы таний
ГО СТ 2 8 4 9 9 — 201 4  С иропы . О б щ ие  техн и че ски е  усл овия
ГО СТ 2 9 2 2 7 — 91 (И С О  3 85 -1 — 84) П осуда  л а б ор ато рна я  стекл я нная . П ипетки  гра дуиро ва нны е . 

Ч асть  1. О бщ ие  тре б ова ни я
ГО СТ 2 9 2 2 8 — 91 (И С О  3 85 -2 — 84) П осуда  л а б ор ато рна я  стекл я нная . П ипетки  гра дуиро ва нны е . 

Ч асть  2. П ипетки, гра д уиро ва нны е  без уста новл енно го  врем ени  ож ид ания
ГО СТ 2 9 2 5 1 — 91 (И С О  3 85 -1— 84) П осуда  л а б ор ато рна я  стекл я нная . Б ю ретки . Ч асть  1. О бщ ие  

тре бова ния
ГО СТ 3 01 78 — 96 С ы рье  и продукты  пищ евы е . А том н о -а бсо р б ц и о н н ы й  метод опр еде ле ния  то кси ч 

ны х элем ентов
ГО СТ 3 04 17 — 96 М асл а  растительны е . М етоды  опр еде ле ния  м а ссо вы х  до ле й  витам ино в  А  и Е 
ГО СТ 30711— 2001 П родукты  пищ евы е . М етоды  вы явл ения  и опр еде ле ния  сод ер ж ания  аф л аток- 

синов В1 и М1
ГО СТ 3 14 50 — 201 3  М о л око  питьевое . Т е хнические  усл овия
ГО СТ 3 15 06 — 2012  М о л око  и м ол очны е  продукты . О пр ед е л е ние  нал ичия  ж и р о в  нем олочного  про 

исхож дения
ГО СТ 3 16 47 — 2012  М а сл о  п ал ьм ово е  р аф и ни ро ванно е  д е зо д о р и р о в а н н о е  д л я  пищ евой  про м ы ш 

ле нности . Т е хнические  усл овия
ГО СТ 3 16 48 — 201 2  З а м енител и  м ол очного  ж и р а . Т е хнические  усл овия  
ГО СТ 3 16 58 — 201 2  М о л око  о бе зж и ре нное  —  сы рье. Т е хнические  усл овия
ГО СТ 316 59 — 201 2  (IS O  6 57 9 :2 0 0 2 ) П родукты  пищ евы е . М етод вы явл ения  б актерий  рода 

S a lm on e lla
ГО СТ 3 16 63 — 201 2  М асл а  растите льны е  и ж иры  ж ивотны е . О пр ед е л е ние  м етодом  газовой хр о м а 

то гр аф ии  м ассовой  доли м е тил о вы х эф иро в  ж и р н ы х  кислот
ГО СТ 3 16 65 — 201 2  М асл а  р астительны е  и ж иры  ж иво тны е . П ол учение  м е ти л о вы х  эф иро в  ж и р н ы х  

кислот
ГО СТ 3 16 94 — 201 2  П родукты  пищ евы е, п ро д ово л ьстве нное  сы рье. М етод опр еде ле ния  остаточ

ного сод ер ж ания  а нти б и о ти ко в  те тр ац икл ино вой  группы  с п ом ощ ью  вы со ко эф ф е кти вн о й  ж и д ко стн о й  
хро м ато гр аф и и  с м а сс -сп е ктр о м е тр и че ски м  д е тектором

ГО СТ 3 17 47 — 201 2  П родукты  пищ евы е. М етоды  вы явл ения  и опр еде ле ния  кол иче ства  бактерий  
группы  киш ечны х п ал о че к (ко л и ф ор м ны х  бактерий )

ГО СТ 3 17 54 — 2012  М асла растительны е , ж иры  ж иво тны е  и продукты  их  переработки . М етоды  
о пределения  м ассовой  доли тр а н си зо м е р о в  ж и р н ы х  кислот

ГО СТ 3 17 59 — 201 2  М асл о  рапсовое . Т е хнические  усл овия  
ГО СТ 3 17 60 — 201 2  М асл о  соевое . Те хнические  усл овия
ГО СТ 3 19 04 — 201 2  П родукты  пищ евы е. М етоды  отбора  проб д л я  м и кр о б и о л о ги че ски х  испы таний  
ГО СТ 3 21 61 — 201 3  П родукты  пищ евы е. М етод о пределения  сод ер ж ания  цезия C s-137  
ГО СТ 3 21 63 — 201 3  П родукты  пищ евы е. М етод о пределения  сод ер ж ания  стро нция  S r-90 
ГО СТ 3 21 89 — 201 3  М аргарины , ж иры  д л я  кулинарии , конд ите р ско й , хл е б о п е ка р н о й  и м олочной  

про м ы ш л е нности . П равила  прием ки  и методы контроля
ГО СТ 3 22 61 — 201 3  М асл о  сл ивочное . Т ехнические  усл овия  
ГО СТ 3 22 62 — 201 3  М асл о  топ л е н о е  и ж и р  м олочны й. Т ехнические  усл овия  
ГО СТ 3 29 01 — 201 4  М о л око  и м ол очная  продукция . М етоды  м и кр о б иол о гиче ско го  анализа  
ГО СТ 329 15 — 201 4  М олоко  и м ол очная  продукция . О п р еделение  ж ир н о ки сл о тн о го  состава  ж и р о 

вой ф азы  м етодом  газовой хро м ато гр аф ии
ГО СТ 3 32 22 — 201 5  С ахар  белый. Т е хнические  усл овия
ГО СТ 335 26 — 2015  М олоко  и продукты  п ереработки  м олока . М етодика  о пределения  сод ерж ания  

а нтиб ио тико в  м етодом  вы со коэф ф е кти вно й  ж ид ко стн о й  хро м ато гр аф ии
ГО СТ 3 35 66 — 201 5  М о л око  и м ол очная  продукция . О пр ед е л е ние  д р о ж ж е й  и пл е сн е вы х  грибов 
ГО СТ 3 36 29 — 201 5  Консервы  м олочны е. М олоко  сухое. Те хнические  усл овия  
ГО СТ 3 39 58 — 201 6  С ы воротка  м ол очная  сухая. Т е хнические  усл овия
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П р и м е ч а н и е  —  При пользовании настоящ им  стандартом  целесообразно  проверить  д е йствие  ссы лочны х 
стандартов в инф орм ационной  систем е  общ его  пользования  —  на о ф ициальном  сайте  Ф ед ерал ьного  агентства  по 
те хни ческом у  р егулированию  и м етрологии  в сети И нтернет или е ж егодном у инф ор м ационно м у указателю  « Н а ц и 
ональны е  стандарты », которы й опубликован по состоя нию  на 1 января  текущ его  года, и по вы пускам  еж ем есячного  
инф орм ационного  указателя  «Н а цио нал ьны е  стандарты » за текущ ий  год. Если ссы лочны й станд а рт зам енен  (из
менен), то  при пользовании настоящ им  стандартом  следует руковод ствоваться  зам е няю щ им  (изм ененны м ) стан 
дартом . Если ссы лочны й станд а рт отм енен без зам ены , то  полож ение, в котором  д а н а  ссы лка  на него, прим еняет
ся в части, не затрагиваю щ ей  эту  ссылку.

3 Термины и определения

В  н а с т о я щ е м  с т а н д а р т е  п р и м е н я ю т  с л е д у ю щ и е  т е р м и н ы  с  с о о т в е т с т в у ю щ и м и  о п р е д е л е н и я м и :
3.1 ______________________________________________________________________________________________________________

с п р е д :  Э м у л ь с и о н н ы й  ж и р о в о й  п р о д у к т  с  м а с с о в о й  д о л е й  о б щ е го  ж и р а  н е  м е н е е  3 9  % , и м е ю щ и й  
п л а с т и ч н у ю  к о н с и с т е н ц и ю , с  т е м п е р а т у р о й  п л а в л е н и я  ж и р о в о й  ф а з ы  н е  в ы ш е  3 6  °С , и з го т а в л и в а е м ы й  
и з  м о л о ч н о го  ж и р а ,  и (и л и ) с л и в о к ,  и (и л и ) с л и в о ч н о го  м а с л а  и н е м о д и ф и ц и р о в а н н ы х , и (и л и ) м о д и ф и 
ц и р о в а н н ы х  р а с т и т е л ь н ы х  м а с е л  и л и  т о л ь к о  и з  н е м о д и ф и ц и р о в а н н ы х  и (и л и ) м о д и ф и ц и р о в а н н ы х  р а с 
т и т е л ь н ы х  м а с е л , и (и л и ) з а м е н и т е л е й  м о л о ч н о го  ж и р а , с  д о б а в л е н и е м  и л и  б е з  д о б а в л е н и я  п и щ е в ы х  
д о б а в о к  и д р у г и х  п и щ е в ы х  и н гр е д и е н т о в .

[Т Р  Т С  0 2 4 /2 0 1 1 , с т а т ь я  2 ], [1 ]

3 .1 .1

с п р е д  с л и в о ч н о - р а с т и т е л ь н ы й :  М о л о к о с о д е р ж а щ и й  п р о д у к т  н а  э м у л ь с и о н н о й  ж и р о в о й  о с н о в е , 
в к о т о р о м  м а с с о в а я  д о л я  о б щ е го  ж и р а  с о с т а в л я е т  о т  3 9  д о  9 5  %  и м а с с о в а я  д о л я  м о л о ч н о го  ж и р а  в 
ж и р о в о й  ф а з е  —  о т  5 0  д о  9 5  % .

[Т Р  Т С  0 3 3 /2 0 1 3 , п у н к т  5  р а з д е л а  II], [2 ]

3 .1 .2  ___________________________________________________________________________________________________________

с п р е д  р а с т и т е л ь н о - с л и в о ч н ы й :  С п р е д  с  м а с с о в о й  д о л е й  м о л о ч н о го  ж и р а  в с о с т а в е  ж и р о в о й  
ф а з ы  о т  15  д о  5 0  % .

[Т Р  Т С  0 2 4 /2 0 1 1 , с т а т ь я  2 ], [1 ]

3 .1 .3  ___________________________________________________________________________________________________________

с п р е д  р а с т и т е л ь н о - ж и р о в о й :  С п р е д , ж и р о в а я  ф а з а  к о т о р о го  с о с т о и т  и з  н е м о д и ф и ц и р о в а н н ы х  
и (и л и ) м о д и ф и ц и р о в а н н ы х  р а с т и т е л ь н ы х  м а с е л  с  д о б а в л е н и е м  и л и  б е з  д о б а в л е н и я  м о л о ч н о го  ж и р а  
(м е н е е  15  % ).

[Т Р  Т С  0 2 4 /2 0 1 1 , с т а т ь я  2 ], [1 ]

3 .2 _______________________________________________________________________________________________________________

с м е с и  т о п л е н ы е :  П р о д у к т ы  с  м а с с о в о й  д о л е й  ж и р а  н е  м е н е е  9 9  % , и з го т а в л и в а е м ы е  п у т е м  с м е 
ш и в а н и я  н а гр е т ы х  д о  т е м п е р а т у р ы  п о л н о го  р а с п л а в л е н и я  м о л о ч н о го  ж и р а ,  и (и л и ) с л и в о к ,  и (и л и ) с л и 
в о ч н о го  м а с л а  и н е м о д и ф и ц и р о в а н н ы х , и (и л и ) м о д и ф и ц и р о в а н н ы х  р а с т и т е л ь н ы х  м а с е л  и л и  т о л ь к о  из  
н е м о д и ф и ц и р о в а н н ы х  и (и л и ) м о д и ф и ц и р о в а н н ы х  р а с т и т е л ь н ы х  м а с е л , и (и л и ) з а м е н и т е л е й  м о л о ч н о 
го  ж и р а  л и б о  п у т е м  п р и м е н е н и я  д р у г и х  т е х н о л о г и ч е с к и х  п р и е м о в .

[Т Р  Т С  0 2 4 /2 0 1 1 , с т а т ь я  2 ], [1 ]

П р и м е ч а н и я
1 С ливки  и (ил и ) сливочное  м асло для  изготовления топ л е ной  см еси путем  см еш ивания  использую тся  в 

виде  вы деленной  из них ж ировой  фазы.
2 В топле ны е  см еси до пускае тся  введение  пищ евы х д о б а во к  и д р у ги х  пищ евы х ингредиентов.

3 .2 .1 _____________________________________________________________________________________________________________

с м е с ь  т о п л е н а я  с л и в о ч н о - р а с т и т е л ь н а я :  М о л о к о с о д е р ж а щ и й  п р о д у кт , в к о т о р о м  м а с с о в а я  
д о л я  о б щ е го  ж и р а  с о с т а в л я е т  н е  м е н е е  9 9  % , а м а с с о в а я  д о л я  м о л о ч н о го  ж и р а  в ж и р о в о й  ф а з е  —  
о т  5 0  д о  9 5  %  и к о т о р ы й  п р о и з в е д е н  и з  с л и в о ч н о -р а с т и т е л ь н о го  с п р е д а  п у т е м  в ы т а п л и в а н и я  ж и р о в о й  
ф а з ы  и л и  с  и с п о л ь з о в а н и е м  д р у г и х  т е х н о л о г и ч е с к и х  п р и е м о в .

[Т Р  Т С  0 3 3 /2 0 1 3 , п у н к т  5  р а з д е л а  II], [2 ]
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3 .2 .2  ___________________________________________________________________________________________________________

смесь топленая растительно-сливочная: С м е с ь  т о п л е н а я  с  м а с с о в о й  д о л е й  м о л о ч н о го  ж и р а  в 
с о с т а в е  ж и р о в о й  ф а з ы  о т  15  д о  5 0  % .

[Т Р  Т С  0 2 4 /2 0 1 1 , с т а т ь я  2 ], [1 ]

3 .2 .3  ___________________________________________________________________________________________________________

смесь топленая растительно-жировая: С м е с ь  т о п л е н а я , ж и р о в а я  ф а з а  к о т о р о й  с о с т о и т  и з  н е - 
м о д и ф и ц и р о в а н н ы х  и (и л и ) м о д и ф и ц и р о в а н н ы х  р а с т и т е л ь н ы х  м а с е л  с  д о б а в л е н и е м  и л и  б е з  д о б а в л е 
н и я  м о л о ч н о го  ж и р а  (м е н е е  15  % ).

[Т Р  Т С  0 2 4 /2 0 1 1 , с т а т ь я  2 ], [1]

4 Классификация

В з а в и с и м о с т и  о т  с о с т а в а  с ы р ь я  с п р е д ы  и т о п л е н ы е  с м е с и  п о д р а з д е л я ю т  н а  с л е д у ю щ и е  п о д 
гр у п п ы :

- с п р е д  (т о п л е н а я  с м е с ь )  с л и в о ч н о -р а с т и т е л ь н ы й (а я ) ;
- с п р е д  (т о п л е н а я  с м е с ь )  р а с т и т е л ь н о -с л и в о ч н ы й (а я ) ;
- с п р е д  (т о п л е н а я  с м е с ь )  р а с т и т е л ь н о -ж и р о в о й (а я ) .

5 Технические требования

5.1 С п р е д ы  и т о п л е н ы е  с м е с и  и з го т а в л и в а ю т  в с о о т в е т с т в и и  с  т р е б о в а н и я м и  н а с т о я щ е го  с т а н 
д а р т а  с  с о б л ю д е н и е м  т р е б о в а н и й  [1 ], [2 ], [3 ], п р и  и с п о л ь з о в а н и и  д л я  д и е т и ч е с к о го  и п р о ф и л а к т и ч е с к о го  
п и т а н и я  т а к ж е  с  с о б л ю д е н и е м  т р е б о в а н и й  [4 ] и л и  н о р м а т и в н ы х  д о к у м е н т о в ,  д е й с т в у ю щ и х  н а  т е р р и т о 
р и и  го с у д а р с т в а , п р и н я в ш е го  с т а н д а р т .

Т р е б о в а н и я  к п р о д у к т у  к о н к р е т н о го  н а и м е н о в а н и я  у с т а н а в л и в а ю т  в н о р м а т и в н ы х  и т е х н и ч е с к и х  
д о к у м е н т а х  (р е ц е п т у р а х , т е х н о л о ги ч е с к и х  и н с т р у к ц и я х ,  с т а н д а р т а х  о р га н и з а ц и й , т е х н и ч е с к и х  у с л о в и я х ) .

5.2 Характеристики

5 .2 .1  П о  о р га н о л е п т и ч е с к и м  п о к а з а т е л я м  с п р е д ы  и т о п л е н ы е  с м е с и  д о л ж н ы  с о о т в е т с т в о в а т ь  т р е 
б о в а н и я м , у к а з а н н ы м  в т а б л и ц е  1.

Т а б л и ц а  1

Наименование показателя
Характеристика

спреда топленой смеси

Вкус и запах С ливочны й, сл адкосливочны й  или 
кислосливочны й*. При использовании 
пищ евкусовы х и а ро м атических д о ба 
во к —  привкус  и запах, свойственны й 
внесенны м  до бавка м

Н ейтральны й, характерны й  д л я  мо
л о чного  ж ира, или с вы раж енны м  
привкусом  вы топленного  м олочного  
жира*. При использовании пищ е вкусо 
вы х и аро м а тиче ских  д о б а в о к  —  при
вкус  и запах, свойственны й  вне се н 
ным д обавкам

Консистенция  при (12  ± 2 ) °С 
и внеш ний  вид

П ластичная , однородная, плотная или 
мягкая.
П оверхность  среза блестящ ая, слабо
блестящ ая или матовая, сухая  на вид

З ернистая  или о днород ная  (плотная  
или м ягкая)

Ц вет О т белого  до  светло-ж елтого, о днород
ный по всей массе, или о бусловлен
ный внесенны м и д обавкам и. Д о п уска 
ется наличие  вкраплений  внесенны х 
вкусо ар о м а тиче ских  д о б а во к

О т белого  д о  ж елтого , однородны й по 
всей массе, или обусловленны й  вне 
сенны м и д о бавкам и

* По тр е б ова нию  потребителя в р астительно-ж ировы х спред ах и топле ны х см есях  до пускае тся  о безличен
ный вкус  и запах.

5
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5 .2 .2  П о  ф и з и к о -х и м и ч е с к и м  п о к а з а т е л я м  с п р е д ы  и т о п л е н ы е  с м е с и  д о л ж н ы  с о о т в е т с т в о в а т ь  т р е 
б о в а н и я м , у к а з а н н ы м  в т а б л и ц е  2 .

Т а б л и ц а  2

Наименование показателя
Значение показателя для

спреда топленой смеси

М ассовая  доля  общ его  ж ира*, %, не менее 39,0 99,0

М ассовая  доля  влаги и л е тучих  вещ еств, %, не более В соответствии с техническим  
до кум е нтом  на п родукт кон
кретного  наим енования

1,0

М ассовая доля  м олочного  ж и р а  в ж ировой  ф азе*, %:
- дл я  сливочно -растительны х
- дл я  растительно-сл ивочны х
- дл я  растительно-ж ировы х

Не м енее  50,0 
О т  15,0 д о  50,0

При вводе  м олочного  ж ира  —  в соответствии 
с техническим  до кум е нтом  на п родукт конкрет
ного наим енования

Т ем пература  плавления  ж ира, вы деленного  из продукта, °С, 
не более

36,0

Кислотность  продукта, °К, не более 3,5 —

Кислотность  ж ировой  фазы, °К, не более 2,5

М ассовая доля  тра нсизо м ер ов  ж и р н ы х  кислот в ж ире, вы де
ленном  из продукта, %, не более

8,0**

М ассовая доля  п олиненасы щ енны х ж и р н ы х  кислот в жире, 
вы деленном  из продукта, %, не менее:
- дл я  сливочно -растительны х
- дл я  растительно-сл ивочны х
- дл я  растительно-ж ировы х

10,0
10,0
15,0

* Конкретное  значение  м ассовы х долей  общ его  и м олочного  ж ир а  указы ваю т в техническом  д о кум е нте  на 
продукт конкретного  наим енования.

** С 01 .01 .2018  г. —  2 ,0 % .

5 .2 .3  С о д е р ж а н и е  т о к с и ч н ы х  э л е м е н т о в , а ф л а т о к с и н о в , п е с т и ц и д о в , а н т и б и о т и к о в ,  р а д и о н у к л и 
д о в , п о к а з а т е л и  о к и с л и т е л ь н о й  п о р ч и  с п р е д о в  и т о п л е н ы х  с м е с е й  н е  д о л ж н ы  п р е в ы ш а т ь  д о п у с т и м ы е  
у р о в н и , у с т а н о в л е н н ы е  [3 ], а  т а к ж е  [1 ] (д л я  р а с т и т е л ь н о -с л и в о ч н ы х  и р а с т и т е л ь н о -ж и р о в ы х  с п р е д о в  и 
т о п л е н ы х  с м е с е й )  и [2 ] (д л я  с л и в о ч н о -р а с т и т е л ь н ы х  с п р е д о в  и т о п л е н ы х  с м е с е й )  и л и  т р е б о в а н и я м и  
н о р м а т и в н ы х  д о к у м е н т о в ,  д е й с т в у ю щ и х  н а  т е р р и т о р и и  го с у д а р с т в а , п р и н я в ш е го  с т а н д а р т .

5 .2 .4  М и к р о б и о л о ги ч е с к и е  п о к а з а т е л и  с п р е д о в  и т о п л е н ы х  с м е с е й  н е  д о л ж н ы  п р е в ы ш а т ь  д о п у 
с т и м ы е  у р о в н и , у с т а н о в л е н н ы е  [3 ], а  т а к ж е  [1 ] (д л я  р а с т и т е л ь н о -с л и в о ч н ы х  и р а с т и т е л ь н о -ж и р о в ы х )  и 
[2 ] (д л я  с л и в о ч н о -р а с т и т е л ь н ы х )  и л и  т р е б о в а н и я м и  н о р м а т и в н ы х  д о к у м е н т о в ,  д е й с т в у ю щ и х  н а  т е р р и 
т о р и и  го с у д а р с т в а , п р и н я в ш е го  с т а н д а р т .

5 .2 .5  С о д е р ж а н и е  п и щ е в ы х  д о б а в о к  д л я  с п р е д о в  и т о п л е н ы х  с м е с е й  н е  д о л ж н о  п р е в ы ш а т ь  д о 
п у с т и м ы е  у р о в н и , у с т а н о в л е н н ы е  [5 ] и л и  т р е б о в а н и я м и  н о р м а т и в н ы х  д о к у м е н т о в ,  д е й с т в у ю щ и х  н а  т е р 
р и т о р и и  го с у д а р с т в а , п р и н я в ш е го  с т а н д а р т .

5 .2 .6  С п р е д ы  д о п у с к а е т с я  и з го т а в л и в а т ь  с  в и т а м и н а м и  A , D , Е , а  т а к ж е  д р у ги м и  в с о о т в е т с т в и и  
с  т р е б о в а н и я м и  [4 ] и л и  н о р м а т и в н ы х  п р а в о в ы х  а к т о в  го с у д а р с т в , п р и н я в ш и х  с т а н д а р т , в к о л и ч е с т в а х ,  
у ч и т ы в а ю щ и х  з н а ч е н и я  ф и з и о л о ги ч е с к о й  п о т р е б н о с т и .

5.3 Требования к сырью

5 .3 .1  С ы р ь е  д л я  п р о и з в о д с т в а  с п р е д о в  и т о п л е н ы х  с м е с е й  д о л ж н о  с о о т в е т с т в о в а т ь  т р е б о в а н и я м  
[1 ], [2 ], [3 ], [5 ] и л и  н о р м а т и в н ы х д о к у м е н т о в ,  д е й с т в у ю щ и х  н а  т е р р и т о р и и  го с у д а р с т в а , п р и н я в ш е го  с т а н 
д а р т , а  т а к ж е  п р и в е д е н н ы м  в 5 .3 .2 .

6
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5 .3 .2  Д л я  и з го то вл е н и я  сп р е д о в  и то п л е н ы х  см е се й  п р и м е н я ю т  сл е д ую щ е е  сы р ье :
- м а сл о  то п л е н о е  и ж и р  м ол очны й  по ГО С Т 3 22 62 ;
- м а сл о  сл и в о чн о е  по ГО С Т 3 22 61 ;
- сл и вки  —  сы р ье ;
- м а сл о  п о д со л н е ч н о е  по ГО С Т 1129;
- м а сл о  со е в о е  по ГО С Т 3 17 60 ;
- м а сл о  р а п со в о е  по ГО С Т 3 17 59 ;
- м а сл о  ку кур у зн о е  по ГО С Т 8 80 8 ;
- м а сл о  а р а хи с о в о е  по ГО С Т  7981;
- м а сл о  о л и в ко в о е ;
- м а сл о  ко ко с о в о е  по ГО С Т  10766 ;
- м а сл о  п а л ь м о я д р о в о е ;
- м а сл о  п а л ь м о в о е  по ГО С Т 3 1 6 4 7  и по н о р м а ти в н ы м  и те х н и ч е с ки м  д о кум е н та м , д е й с тв у ю щ и м  

на те р р и то р и и  го суд а р ств , п р и н я в ш и х  с танд а рт;
- ф р а кц и и  р а с ти те л ь н ы х  м асе л , в то м  чи сл е  п а л ь м о в о го , п а л ь м о я д р о в о го , ко ко со в о го ;
- м а сл о  (ж ир ) ги д р о ге н и зи р о в а н н о е  р а ф и н и р о в а н н о е  д е зо д о р и р о в а н н о е ;
- м а сл о  (ж ир ) п е р е э те р и ф и ц и р о в а н н о е  р а ф и н и р о в а н н о е  д е зо д о р и р о в а н н о е ;
- за м е н и те л и  м о л о чн о го  ж и р а  по ГО С Т  3 1 6 4 8  и по н о р м а ти в н ы м  и т е х н и ч е с ки м  д о кум е н та м , д е й 

с тв ую щ и м  на те р р и то р и и  го суд а р ств , п р и н я в ш и х  с танд а рт;
- м о л о ко  ко р о в ье  п а с те р и зо в а н н о е  по ГО С Т 3 14 50 ;
- м о л о ко  о б е зж и р е н н о е  по ГО С Т 3 16 58 ;
- м о л о ко  сухо е  по ГО С Т 3 36 29 ;
- сл и вки  сухие ;
- пахта;
- сы в о р о тка  м о л о чн а я  суха я  по ГО С Т 3 39 58 ;
- м о л о ч н о -б е л ко в ы е  или сы в о р о то ч н о -б е л ко в ы е  ко н ц е н тр а ты ;
- за кв а с ка  б а кте р и а л ь н а я ;
- со л ь  п о в а р е н н а я  п ищ е в а я  по ГО С Т 1 38 30 , с о р т  « экстр а »  и « в ы сш и й » ;
- с а ха р  по ГО С Т 3 32 22 ;
- за м е н и те л и  са ха р а  и п о д сл а сти те л и ;
- ки сл о та  л и м о н н а я  по ГО С Т 9 08 ;
- э м ул ь га то р ы  п ищ е вы е  (м о н о - и д и гл и ц е р и д ы  п и щ е в ы х ж и р н ы х  ки сл о т  д и с ти л л и р о в а н н ы е , л е ц и 

ти н , а та кж е  д р у ги е );
- за густи те л и  и ста б и л и за то р ы  ко н си сте н ц и и ;
- кр а си те л и  п ищ е вы е ;
- а р о м а ти за то р ы  п ищ е вы е ;
- ви та м и н ы , п о л и в и та м и н н ы е  п р е м и ксы ;
- ко н се р в а н ты : ки сл о та  с о р б и н о в а я  и ее  сол и  (н а тр и е в а я , ка л и е в а я  и ка л ьц и е в а я ), ки сл о та  б е н 

зо й н а я  и ее  сол и  (н а тр и е в а я , ка л и е в а я  и ка л ь ц и е в а я ) и д р у ги е ;
- а нти о ки сл и те л и ;
- ка ка о -п о р о ш о к  по  ГО С Т 108;
- в а н и л и н  по  ГО С Т  1 6599 ;
- ц и ко р и й  р а ств о р и м ы й ;
- п асты  н а ту р а л ь н ы е  ф р укто в о -я го д н ы е ;
- со ки  п л о д о в ы е  и я го д н ы е  ко н ц е н тр и р о в а н н ы е ;
- э кс тр а кты  п л о д о в ы е  и я го д н ы е  н а тур а л ь н ы е ;
- си р о п ы  п л о д о в ы е  и я го д н ы е  н а тур а л ь н ы е  по ГО С Т  2 8 4 9 9 ;
- вода  п итье в а я .
5 .3 .3  В се  ж и р о в о е  сы р ь е  д о п у с ка е тся  и сп о л ь зо в а ть  д л я  п р о и зв о д ств а  сп р е д о в  и то п л е н ы х  с м е 

сей  ка к  в вид е  и н д и в и д у а л ь н ы х  ко м п о н е н то в , т а к  и в ви д е  за м е н и те л е й  м о л о ч н о го  ж и р а .
5 .3 .4  В се  ж и р о в о е  р а сти те л ь н о е  сы р ь е  с л е д уе т  и сп о л ь зо в а ть  в р а ф и н и р о в а н н о м  д е зо д о р и р о в а н 

ном  вид е , за  и с кл ю ч е н и е м  м асе л , в в о д и м ы х  в ка ч е ств е  в ку с о в ы х  д о б а в о к , при  у сл о в и и  и х  с о о тв е тств и я  
тр е б о в а н и я м  д о кум е н та  на со о тв е тс тв ую щ и е  п и щ е в ы е  м асл а .

5 .3 .5  К о н кр е тн ы й  п е р е ч е н ь  и с о о тн о ш е н и е  ко м п о н е н то в  сы р ья  о п р е д е л я е тся  р е ц е п ту р а м и , у т 
в е р ж д е н н ы м и  в у с та н о в л е н н о м  п о р яд ке .
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5 .3 .6  Д о пускае тся  использовать  д р уго е  пищ е вое  сы рье, соответствую щ ее  тре б ова ни ям , уста н о в 
л е нны м  [1], [2], [3], [5] или нор м ативны м и  д о кум е н та м и , д е й ствую щ и м и  на те р р и то р и и  государства, 
п ринявш е го  стандарт, и о бе спе чива ю щ е е  п олучение  спред а  или то п л е н о й  см еси  в соответствии  с  тр е 
б ова ниям и  насто ящ его  стандарта .

5 .3 .7  С о д е рж ание  то кси ч н ы х  эле м енто в , м икото ксино в , пестицид ов , р ад и о нукл и д ов , а нти б и о 
ти ко в  в сы рье, показатели о кисл ите л ьной  порчи, а та кж е  м икр о б и о л о ги че ски е  показател и  сы рья  не 
до л ж ны  п ревы ш ать  д о пусти м ы е  уровни , уста новл енны е  тр е б о ва н и ям и  [1], [2], [3] или но р м а ти вн ы х  д о 
кум ентов, д е й с тв у ю щ и х  на те р р и то р и и  государства, принявш е го  стандарт.

5 .3 .8  Тр ебо вания  к сы р ью  м огут  бы ть  уста новл ены  в д о го в о р а х  купл и -пр од аж и  в виде  ссы лки  на 
насто ящ ий  станд а рт или у ка за ни я  ко нкр етны х показател ей .

Н е д о пуска е тся  испо л ьзо ва ть  в качестве  сы рья  м ол око  и сливки  сы ры е, не про ш е дш ие  вете рина р 
н о -сани тар ную  экспе р ти зу  и без нал ичия  ве те рина рны х соп ро вод и те л ьны х  д о кум е нтов .

6 Упаковка

6.1 С преды  и топ л е ны е  см еси упа ковы ва ю т в потре б ител ьскую  уп а ко в ку  с  посл е д ую щ ей  укл ад кой  
в тр а н сп о р тн ую  уп а ко в ку  или п ро изво д я т неф а со ва нны м и , упа кова нны м и  м онолитом *, неп о ср ед стве н 
но в тр а н сп о р тн ую  упаковку.

6 .2  Ф а со ва н и е  в п отре б ител ьскую  уп а ко в ку  о сущ ествляю т:
- в виде  б русков  в а л ю м и н и е вую  кэш и р о в а н н ую  ф ольгу, или ее зам е ните л и , или в пер га м ент по 

ГО СТ 1341, или его зам е ните л и , или полим е рны е  м атериалы ;
- в стака нчики  (ко ро бочки ), изготовленны е  из п ол им е рны х м атериалов, со  съ ем ны м и  кры ш ка 

ми без укуп о р и ва ю щ е го  м атериала , герм етично  укуп ор е нны е  сл о ем  те р м о сва р и ва е м о го  м ате риа ла  и 
им ею щ ие  съ е м н ую  кры ш ку, или гер м етично  укуп ор е нны е  сл о ем  те р м о сва р и ва е м о й  ф ол ьги  (те рм о сва 
р иваем ого  ком б и ни р ова нного  м атериала , зам е няю щ е го  ее) без съ ем но й  кры ш ки;

- бато нчика м и , упа кова нны м и  в пл е н ку  в виде  рука вной  обо ло чки  из п о л и м е р н ы х  м атериалов;
- в д р угие  виды  п отре бительской  упа ковки , разре ш енны е  д л я  упа ковы ва ни я  ж и р о в ы х  продуктов.
6.3  С преды  и то п л е н ы е  см еси  в п отре бительской  уп а ко вке  м огут  бы ть  о бъ единены  в групповую  

уп а ко в ку  с  у кл ад кой  на п од л ож ку  (лотки , подд оны ) с  и спо л ьзо ва ние м  тер м оусад очной  пленки .
6.4  П ределы  д о п у с ти м ы х  о тр и ц ате л ьны х  о ткл оне ний  м ассы  нетто  от ном ина л ьной  массы  нетто и 

тр е б ова ния  к партии  ф а со ва н н ы х  спр ед ов  и то п л е н ы х  см есей  —  по ГО СТ 8 .579.
6.5  П отре бительская  и тр а н спо р тн а я  упа ко вка , у куп ор о чны е  средства  до лж ны  бы ть  изготовле

ны из м атериалов, и спо л ьзо ва ние  кото ры х  в конта кте  с д а н н о й  продукцией  о бе спе чива ет ее  качество , 
безо па сно сть  и неизм е нность  и д е н ти ф и ка ц и о н н ы х  п ризнако в  в тече ни е  всего  срока  годности  в соо т
ветствии с тре б ова ниям и , уста новл енны м и  [1], [2], [6] или нор м а ти вн ы х  д о кум е нтов , д е й ств ую щ и х  на 
те р рито рии  государства, п ринявш е го  стандарт.

6.6  С преды  и топ л е ны е  см еси , пред назна че нны е  к о тгр узке  в районы  Край него  С еве ра  и п ри р ав 
ненны е к ним м естности , упа ковы ва ю т по ГО С Т 15846.

7 Маркировка

7.1 М а рки р овка  каж дой  единицы  потре бител ьской  упа ковки  спред а  или топ л е н о й  см еси  следует 
о сущ ествл я ть  в соответствии  с тре б ова ни ям и , уста новл енны м и  [7], а та кж е  [1] (для р а стите л ьно -сл и 
во чны х и р асти те л ьно -ж и ро вы х  спр ед ов  и то п л е н ы х  см есей ) и [2] (для сл иво чн о -р а сти те л ьн ы х  спред ов 
и то п л е н ы х  см есей ) или нор м ативны м и  д о кум е н та м и , д е й ствую щ и м и  на те р р и то р и и  государства, при 
нявш его  стандарт.

7.1.1 М а рки р овка  п отре бительской  упа ковки  спред а  и то п л е н о й  см еси  д о л ж на  сод ер ж ать  сл е д ую 
щ ую  инф орм ацию :

- наим е нова ние  продукта ;
- наим е нова ние  и м е стона хож д ение  изготовителя  пищ евой  про дукции  или ф ам илия , им я, от

чество  и м естона хож д ени е  и нд ивид уа л ьно го  пре дпр иним ате ля  —  изготовителя  пищ евой продукции , 
а такж е  наим е нова ние  и м естона хож д ени е  уп о л но м о ченно го  изготовителем  лица , наи м е нова ни е  и м е-
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сто на хо ж д е ние  о р ганиза ц ии-им по рте ра  или ф ам илия , имя, о тчество  и м е стона хож д ение  и нд и ви д уа л ь 
ного п редприним ателя  —  им портера ;

- м ассовая  доля  общ его  ж ира ;
- м ассовая  доля  м олочного  ж ир а  в п ро це нтах  от общ его  ж и р а  (для сл иво чн о -р а сти те л ьн ы х  и рас

ти те л ьн о -сл и во чн ы х  спр ед ов  и то п л е н ы х  см есей );
- м а ксим ал ьно е  сод ер ж ание  в ж ир ово й  ф азе  продукта  н асы щ енны х ж и р н ы х  кислот и тр а н си зо м е 

ров ж и р н ы х  кислот, в п ро це нтах  от общ его  ж ира ;
- м асса  нетто;
- состав  продукта  (в порядке  ум еньш ения  м а ссо вы х  долей  ин гредиентов  с  обязательны м  у ка за 

нием  п ищ е вы х до баво к, биол огически  а кти вн ы х  д о б а в о к  к пищ е, витам инов, м икро нутр иенто в , а ро м а 
тизато ро в , ком поне нтов  из ге н н о -и н ж е н е р н о -м о д и ф и ц и р о ва н н ы х  организм о в  при наличии);

- пищ евая  ц енно сть  (эне р ге тиче ская  ценность , сод ер ж ание  белков, ж ир ов , углеводов, витам инов, 
м акро- и м икро эл е м ентов  в 100 г продукта);

- сро к годности;
- те м п е р а тур а  хра нения ;
- дата  изготовления ;
- обозначение  настоящ его  стандарта .
С ведения  о сод ер ж ании  белков и углево до в  следует приводить  в случаях, если и х  сод е р ж а н и е  в 

100 г пищ евого  продукта  составл яе т не м енее  2 %, а для  м и н е р а л ьн ы х  вещ е ств  и витам ино в , не м енее  
5 % от р еко м е нд уем о го  суточного  потребления.

7 .1 .2  Не д о пускае тся  в м ар киро вке  ж и р о в ы х  п родуктов  со  см еш анны м  ж и р о вы м  составо м  испо ль
зова ние  слова  « м асло»  в л ю б ы х  сл о во со че та н и ях  (на пр им ер , «м асло  сливо чно -р асти те л ьное » , «м а с
ло  растите л ьно -сл ивочное » , « ко м б иниро ванно е  м асло», «м ягкое  м асло» , « топл еное  м асло»), вклю чая  
ф ирм е нны е  наим енования .

7 .1 .3  П рим ер  м аркировки  п отре бительской  упа ко вки  продукта  приведен в прил о ж е нии  А .
7 .2  М а р ки р о в ку  т р а н с п о р тн о й  у п а ко в ки  сп р е д а  или то п л е н о й  см е си  сл е д уе т  о су щ е с тв л я ть  в с о 

о тве тстви и  с тр е б о в а н и я м и , у ста н о в л е н н ы м и  [7], а та кж е  [1 ] (д л я  р а с ти те л ь н о -сл и в о ч н ы х  и р а с ти 
те л ь н о -ж и р о в ы х  с п р е д о в  и т о п л е н ы х  см е се й ) и [2] (д ля  с л и в о ч н о -р а с ти те л ь н ы х  с п р е д о в  и то п л е н ы х  
см е се й ) или н о р м а ти в н ы м и  д о кум е н та м и , д е й с тв у ю щ и м и  на те р р и то р и и  го суд а р ства , п р и н я в ш е го  
стандарт.

7.3  На тра н спо р тн о й  или групповой  уп а ко вке  спр ед ов  и то п л е н ы х  см есей  д о л ж на  бы ть приведена  
сл е д ую щ ая  инф ор м ация :

- н а и м е нова ние  продукта ;
- н а и м е нова ние  и м е стона хож д ение  изготовителя  пищ евой  п родукции  или ф ам илия , им я, отче 

ство  и м е стона хож д ение  инди ви д уа л ьно го  пре дпр иним ате ля  —  изготовителя  пищ евой п родукции , а 
та кж е  наи м е нова ни е  и м е стона хож д ение  упо л н о м о че н н о го  изготовителем  лица , наи м е нова ни е  и м е
стона хо ж д е ни е  о ргани за ц и и-и м по рте ра  или ф ам илия , имя, отче ство  и м естона хож д ени е  и нд и ви д уа л ь 
ного  пре дпр иним ате ля  —  им портера ;

- м ассова я  д о л я  общ е го  ж и р а  (для  не ф а со ва н ны х  продуктов);
- м ассова я  д о л я  м ол очного  ж и р а  в п ро це нтах  от общ его  ж и р а  (для  н е ф а со ва н ны х  сл и во чно -р ас 

ти те л ьн ы х  и р асти те л ьн о -сл и во чн ы х  спр ед ов  и то п л е н ы х  см есей);
- м а кси м а л ьн о е  сод е р ж а н и е  в ж ир ово й  ф азе  продукта  н асы щ енны х ж и р н ы х  кислот и тр а н си зо 

м еров ж и р н ы х  кислот, в п р о ц е н та х  от общ е го  ж ир а  (для  не ф а со ва н ны х  р асти те л ьн о -сл и во чн ы х  и рас
ти те л ьн о -ж и р о вы х  продуктов);

- о бщ а я  м асса  нетто тр а н спо р тн о й  упа ко вки  и кол иче ство  е д иниц  про д укта  в п отребительской  
упаковке ;

- м асса  нетто продукта , упа кова нного  в потре б ител ьскую  упа ковку ;
- м асса  нетто (для неф а со ва нно го  продукта );
- состав  (для н е ф а со ва нно го  продукта);
- пищ евая  ц енно сть  (эне р ге тиче ская  ценность , со д ер ж ание  бел ков, ж и р о в , у глеводов, витам инов, 

м акро- и м и кро эл е м ентов  в 100 г про дукта ) (для  н еф а со ва нно го  продукта);
- дата  изготовления ;
- сро к годности;
- те м п е р а тур а  хра нения ;

9
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- ном е р  партии и ном е р  уп а ково чно й  единицы ;
- о бо значение  насто ящ его  станда рта  (для  н еф а со ва нно го  продукта ).
7.3.1 М а нипул я цио нны е  знаки : « Б е ре чь  от со л не чн ы х  л учей » , « Б е ре чь  от влаги», « Х рупкое , о сто 

рож но» (для про дукции  в уп а ко вке  из п о л и м е рны х  м ате риа л о в) нано сят  в соо тветствии  с  ГО СТ 14192 
или норм ативны м  д о кум е нтом , д е й ствую щ и м  на те р р и то р и и  государства , принявш е го  стандарт.

7 .3 .2  Д о п о л нител ьны е  тр е б о ва н и я  ктр а н сп о р тн о й  м ар киро вке  до л ж ны  соо тветствова ть  усл овия м  
д о гово ра  на п оставку  продукции .

7 .3 .3  Д о пускае тся  р азм ещ а ть  д о по л нител ьны е  и (или) испр авл енны е  и н ф ор м ац ионны е  д а нны е  
на о тд ельны х л и стка х -в кл а д ы ш а х  или д о п о л н и те л ьн ы х  п р и кл е и ва е м ы х  э ти ке тка х  (стикерах).

8 Правила приемки
8.1 П равила  прием ки  для  сл и во чн о -р а сти те л ьн ы х  спр ед ов  и то п л е н ы х  см есей  —  по ГО С Т 268 09 .2  

(прим е нител ьно  к сл и во чн о м у  и то п л е н о м у  м аслу), д л я  р асти те л ьн о -сл и во чн ы х  и р а стите л ьно -ж иро вы х 
спред ов и то п л е н ы х  см есей  —  по ГО СТ 32189.

8.2  Контрол ь  спред ов и то п л е н ы х  см есей  по о р гано л е пти чески м  и ф и зи ко -хи м и че ски м  п ока за 
телям  (м ассовая  доля  общ его  ж ир а , м ассовая  доля  влаги и л е туч и х  вещ еств , те м п е р а тур а  плавл ения  
ж ир а , вы деленного  из продукта , кисл отно сть  продукта), м ассу нетто п отре бительской  уп а ково чно й  еди
ницы , качество  упа ковки  и м аркировки  осущ ествл я ю т в каж дой  партии.

8 .3  С о б л ю д е н ие  норм  п о ка за те л е й  « м а ссо в а я  д о л я  м о л о чн о го  ж и р а » , « м а ссо в а я  д о л я  тр а н с 
и зо м е р о в» , « м а ссо в а я  д о л я  п о л и н е н а с ы щ е н н ы х  ж и р н ы х  ки сл о т»  и з го то ви те л ь  га р а н ти р уе т  на о с 
нов ани и  п е р и о д и ч е с ки х  а на л и зо в , в ы п о л н я е м ы х  в с о о тв е тств и и  с  п р о гр а м м о й  п р о и зв о д ств е н н о го  
контр ол я .

8.4  П ор яд о к и п ер иод ичность  контрол я  сод ер ж ания  пестицид ов , р а д и о нукл ид ов , то кси ч н ы х  эле 
м ентов, м икото ксино в , а нтиб ио тико в  и м и кр о б и о л о ги че ски х  показател ей  уста навл и вае т изготовитель  
продукции  в про гр а м м е  про изво дственно го  контроля.

8.5  П ор яд о к и пер иод ичность  контрол я  показател ей  « ки сл о тность  ж ир ово й  ф азы », «пе ре кисно е  
числ о» , «м а ссо вая  доля  консе рва нтов» , «со д е рж а ние  витам инов»  уста навл ивае т изготовитель  продук
ции в про гр а м м е  про изво д ственно го  контроля.

8.6  При получении  неуд о вл е твор ител ьны х результатов а на л изо в  хотя  бы по о д н о м у  из п ока за те 
лей  по нем у п роводят повторны й ана лиз удво енно го  объ ем а  пробы , взятой  из той  ж е  партии спред а  или 
топ л е ной  см еси. Результаты  повторного  а на л иза  р аспр остра няю т на всю  партию .

9 Методы контроля
9.1 О тб о р  проб р асти те л ьн о -ж и р о вы х  п родуктов  —  по ГО С Т 32189 , р асти те л ьно -сл и вочны х  и сли 

в о чн о -р а с ти те л ь н ы х —  по ГО С Т 2 68 09 .2 .
9 .2  О пр ед е л е ние  м ассы  нетто  —  по ГО С Т 362 2  (п ункт  2 .2 .3 ).
9 .3  О пр ед е л е ние  о р га н о л е п ти че ски х  показател ей  —  по ГО СТ 32189 .
9 .4  О пр ед е л е ние  м ассовой  д оли  общ е го  ж и р а  —  по ГО С Т 32189 ; дл я  сл и во чн о -р а сти те л ьн ы х  

спр ед ов  и то п л е н ы х  см есей  —  по ГО С Т 5867  (п ункт  2 .2 .4).
9 .5  О пр ед е л е ние  м ассовой  до ли  влаги и л е туч и х  вещ еств  —  по ГО СТ 32189 ; д л я  сл и во чно -р ас 

ти те л ь н ы х  спр ед ов  и то п л е н ы х  см есей  —  по ГО С Т 3626.
9 .6  О пр ед е л е ние  кисл отно сти  ж и р ово й  ф азы  спр ед ов  и то п л е н ы х  см есей  —  по ГО С Т 3624.
9 .7  О пр ед е л е ние  кисл отно сти  про дукта  —  по ГО С Т 32189 ; д л я  сл иво чн о -р а сти те л ьн ы х  спр е 

д о в  —  по ГО СТ 3624.
9 .8  О пр ед е л е ние  м ассовой  до ли  м ол очного  ж и р а  в ж и р е , вы деленном  из продукта , —  в соответ

ствии  с  п р ил о ж е ние м  Б.
9 .9  О пр ед е л е ние  м ассовой  доли м ол очного  ж и р а  в ж и р ово й  ф азе  спр ед ов  и то п л е н ы х  см есей  

м етодом  Р ей хер та -М ей ссл я  —  в соо тветствии  с  п р ил о ж е ние м  В.
9 .10  О п р ед е л е ние  м ассовой  до ли  тр а н си зо м е р о в  ж и р н ы х  кислот в ж ире , вы деленном  из про 

д укта , —  по ГО С Т 31754 .
9.11 О п р ед е л е ние  м а ссо вы х  до ле й  пол ин е н а сы щ е н н ы х  и н асы щ енны х ж и р н ы х  кислот в ж ире , вы 

д е л е н но м  из продукта , —  по ГО СТ 31663  и ГО С Т 31665 .
9 .12  О п р ед е л е ние  сод ер ж ани я  консе рва нтов  —  по ГО СТ 32189 .
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9.13 Определение перекисного числа

9.13.1 О п р еделение  пер екисного  числ а  в то п л е н ы х  с м е с я х —  по ГО СТ ISO  3960  и ГО СТ 26593 .
9 .13 .2  О п р еделение  пер екисного  числ а  ж ира , вы деленного  из спреда, —  по ГО СТ ISO  3960  и 

ГО СТ 265 93  со сле дую щ им  до по лне ние м :
П одготовка  пробы  —  вы деление  ж ир ово й  ф азы  из спреда  (два варианта).
П ервы й вариант.
П робу спреда  м ассой  от 40 до  50 г распл авл я ю т в хи м иче ско м  стака не  на водяной  бане или в су 

ш ильном  ш каф у при (60 ± 5) °С, вы д е рж ива ю т при этой те м п ер атуре  д о  полного  р асслое ния . Ж иро вой  
слой  ф ильтрую т чер ез склад чаты й  ф ильтр. Если отф ильтрованны й  ж и р  будет прозрачен, то  приступаю т 
к и зм ерению . При нал ичии  в ж ир е  мути его повторно  ф ильтруют. Из вы деленного  ж и р а  берут пробу для 
вы полнения  изм ерений .

В торой вариант.
П робу спреда  м ассой  от 40 до  50 г р аспл авляю т в хи м иче ско м  стакане  на водяной бане или в су

ш ильном  ш каф у при (60 ± 5) °С или в м икровол новой  печи с вы держ кой  до  полного  расслоения. О р иен 
тировочны й  режим  работы  м икроволновой  печи: м ощ ность  —  2 70— 300 Вт, врем я —  1— 2 мин. Д ля уско 
рения разруш ения  эм ульсии до пускае тся  д о бавлять  к пробе нем ного  поваренной  соли. Затем  стакан  с 
пробой пом ещ аю т в хо л од ил ьник до  полного  засты вания  ж ира . З асты вш ий ж и р  вы нимаю т, подсуш иваю т 
м еж ду двум я слоям и ф ильтровальной  бумаги и берут из него пробы  д л я  вы полнения  изм ерений .

9.13.3 Определение перекисного числа жировой фазы трудно расслаивающихся спредов
9.13.3.1 В ы деление  ж ир ово й  ф азы  из спреда
П робу спреда  м ассой  от 10 до  20 г пом ещ аю т в кониче скую  колбу со  ш лиф ом  вм естим остью  

100 см 3 и нагреваю т на водяной бане до  распл авления  [тем пература  распл авленного  спреда  не долж на  
превы ш ать (60 ± 5) °С]. В колбу с  пробой спред а  д обавляю т (30 ± 5) см 3 хл о ро ф о рм а , аккуратно  пер ем е 
ш иваю т круговы м и д виж е ниям и  и п риливаю т 15 см 3 этилового  спирта. П осле  п ерем еш ивания  в течение  
(1,5 ± 0,5) мин сод ерж им ое  колбы п ереносят в стакан дл я  ц ентриф угирования  и ц ентриф угирую т до  пол
ного р асслоения  на д ве  ф азы . П осле  разделения сод ерж им ого  верхний прозрачны й слой д е кантир ую т 
с пом ощ ью  пипетки и отбрасы ваю т; экстра кт  ф ильтрую т через воронку  с  бум аж ны м  ф ильтром  в колбу.

Ф ильтрат п ер ем е ш ива ю т и отбир аю т пипеткой  д ве  пробы  экстракта :
- дл я  о пределения  массы  ж ир а  одну а л иквотную  часть  объ ем ом  10 см 3 п ом ещ а ю т в ста ка нчи к с 

кры ш кой , п ре дварител ьно  вы суш енны й  д о  п остоянной  массы  и взвеш енны й  с р е гистр а цие й  результата 
в гр а м м а х  до  тре тье го  д е сяти чн о го  знака ;

- дл я  о пределения  пер екисного  числ а  одну или неско л ько  а л и кво тн ы х  частей  (л) о бъ ем ом  10 см 3 
п ом ещ а ю т в колбу дл я  ти тро вани я  вм естим остью  250  см 3. Колбу с  э кстра кто м  д о  начала  титро вания  
закр ы ваю т пробкой  и уб и ра ю т в тем но е  место.

9 .1 3 .3 .2  Д ля о пределения  массы  ж ир а  (т) в одной  аликвотной  части  ста ка нчи к  с  пробой  пом е
щ аю т на п есочную  баню , п ре дварител ьно  нагретую  до  тем п ер атуры  (120 ± 10) °С, и вы д е рж ива ю т до  
вы паривания  растворителя .

Затем  откры ты й с та ка нчи к  и кры ш ку п ом ещ а ю т в суш ильны й  ш каф  и суш ат в течение  30 мин при 
те м п е р а тур е  (105 ± 10) °С, после  чего  с та ка нчи к  закр ы ваю т кры ш кой, о хл аж д аю т в эксикато ре  в тече 
ние 40 мин и взвеш иваю т. П осле дую щ ие  взвеш ивания  п роводят через каж ды е 30 мин с регистр а цие й  
результата в гр а м м а х  до  третьего  де сяти чно го  знака . М а ссу  считаю т постоянной , если р асхож д ение  
м еж ду  посл е д ую щ им и  взвеш иваниям и  не будет п ревы ш ать  0,001 г.

9 .1 3 .3 .3  О п р еделение  п ер екисного  числ а  ж и р ово й  ф азы  в экстра кте  (9 .13 .3 .1 ) —  по ГО СТ 26593 .
Д ля контрольного  определения использую т см есь растворителей спирт —  хлороф орм  в том  ж е  соот

нош ении, что и для  экстракции ж ира. О бъем  смеси долж ен соответствовать объем у титруем ого  экстракта.
Если на контр ол ьно е  опр еде ле ние  требуется  бол ее  0 ,05  см 3 раствора  тиосул ьф а та  натрия м о

лярной  конце нтра ции  с (N a2S 20 3) = 0 ,002  м ол ь /д м 3, про вер яю т соо тветствие  реа ктиво в  тре б ова ниям  
стандарта  и в случае  несоответствия  готовят новы е реактивы  и повторяю т определение .

9 .1 3 .3 .4  О б р аб о тка  результатов
П ер екисное  числ о  ж ир ово й  ф азы , вы деленной  из продукта , X, м экв а ктивно го  кислорода/кг, вы 

числ яю т по ф орм ул е
1000 (\/  - V n )c

X  = -----------------(1)
т ■ п

где V —  объем  раствора  тиосул ьф ата  натрия, использованны й при определении , см 3;
VQ —  объем  раствора  тиосул ьф ата  натрия, использованны й при контрол ьном  определении , см 3;
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с —  ф акти че ска я  конц е нтра ция  испо л ьзо ва нно го  р аствора  тиосул ьф а та  натрия, вы числе нная  с 
учетом  поправки  к ном ина л ьной  м ол ярной  конце нтра ции*, м ол ь/д м 3; 

т —  м асса  ж и р а  в одной  аликвотной  части , о пр еде ле нная  по 9 .13.3 .2 ; 
п —  числ о  а л и квотны х  частей , взяты х дл я  анализа .
За окончател ьны й  результат и зм ер ения  приним аю т сре д не ар и ф м е ти че ско е  значение  результатов 

д в у х  п а р ал л ел ьны х изм ерений .
В ы числ е ние  вы полняю т с то чн о стью  до  второго  д е сяти чн о го  знака  с  п осл е д ую щ им  о круглением  

до  первого  де сяти чно го  знака .
9 .13 .4  З на че ние  показателя  окислите льной  порчи спреда  (п ер е кисно е  числ о ) П , м экв а ктивного  

кислорода/кг, вы числ яю т по ф орм уле

где X  —  пер екисное  числ о  ж ир а , вы деленного  из спреда, мэкв а ктивно го  кислород а/кг;
М —  м ассовая  доля  ж ир а  в спреде, %.

9.14 Определение токсичных элементов

9.14.1 П одготовка  проб дл я  о пределения  то кси ч н ы х  элем ентов —  по ГО СТ 26929 .
9 .14 .2  О п р еделение  то кси ч н ы х  элем ентов (кром е никеля) —  по ГО С Т 30178 , ГО СТ 26927, 

ГО СТ 26930 , ГО СТ 26931 , ГО СТ 26932 , ГО СТ 26933  —  д л я  всех подгрупп; по ГО СТ 26934 , ГО С Т 269 28  —  
дл я  всех  подгрупп, кром е  р асти те л ьн о -ж и р о вы х  спр ед ов  и см есей .

9.14.3 Определение массовой доли никеля
9.14.3.1 О п р еделение  м ассовой  доли  никеля —  по ГО СТ 28414 , п рило ж е ние  3.
9 .1 4 .3 .2  О п р еделение  м ассовой  доли  никеля  методом  п лам енной  атом ной абсо рбции
М етод предназначен  дл я  изм ер ения  м ассовой  доли никеля в д иа па зоне  от 0,2  до  3,0  м лн-1 (мг/кг).
Границы  а бсолю тной  п огреш ности  изм ерений  м ассовой  доли никеля ± 0 ,09  м лн-1 (м г/кг) (абс.) 

(Р=  0 ,95).
а) М етод отбора  и подготовки проб, а ппаратура , м атериалы , реактивы , п одготовка  к испы танию  —  

по ГО СТ 30178.
б) О сно вной  стандартны й  р аствор  никеля готовят по ГО СТ 4212.
в) И зм ер ения  проводят при д л ин е  волны  линии  п огло щ е ния  никеля  4 40  нм (д опуска ется  про во 

д и ть  изм ер ения  при 540 нм).
г) П ровед ение  изм ер ений  и о бр аб о тка  результатов —  по ГО СТ 30178 .

9.15 Определение микробиологических показателей

9.15.1 О тб о р  проб  и п одготовка  и х  к м и кр о б и о л о ги че ско м у  а на л и зу  —  по ГО СТ 31904 , ГО С Т 266 69  
и нор м ативны м  д о кум е н та м , д е й ствую щ и м  на те р р и то р и и  государства , п ринявш е го  стандарт.

9 .1 5 .2  О пр ед е л е ние  б актерий  группы  киш ечны х пало че к —  по ГО СТ 31747 , пато ге нны х м икро ор - 
гани зм о в -сал ьм о не л л  —  по ГО СТ 31659 , плесени  и д р ож ж ей  —  по ГО СТ 10444 .12, ГО СТ 33566 , коли
чества  м езо ф и л ьны х  а эр о б н ы х  и ф а кул ьтати вно -ана эр об ны х  м и кро ор гани зм ов  —  по ГО С Т 10444 .15, 
ГО СТ 32901.

9 .16  О п р ед е л е ние  п естицид ов  —  по ГО С Т 2 34 52 , м икото ксино в  —  по ГО С Т 30711, а та кж е  по нор
м ативны м  д о кум е н та м , д е й ствую щ и м  на те р р и то р и и  государства, п ринявш е го  стандарт**.

9 .17  О п р ед е л е ние  р ад ио нукл ид ов :
- с тро нци я  —  по ГО С Т 32163 ;
- цезия —  по ГО СТ 32161 .
9 .18  О п р ед е л е ние  сод ер ж ани я  витам ино в  —  по ГО СТ 30417 .
9 .19  О п р ед е л е ние  а нти б и о ти ко в  —  по ГО С Т 31694 , 335 26  и норм ативны м  д о кум е н та м , д е й ств ую 

щ им  на те р рито рии  государства , принявш е го  стандарт.
9 .20  О п р ед е л е ние  ГМ О  —  по нор м ативны м  д о кум е н та м , д е й ствую щ и м  на те р р и то р и и  государ

ства, п ринявш е го  стандарт.
9.21 Д о пуска е тся  о сущ ествл я ть  отбор  проб  и про водить  испы тания  со гл а сно  норм ативны м  д о 

кум ентам , д е й ствую щ и м  на те р р и то р и и  государства , п ринявш е го  стандарт.
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* Молярная масса Na2S20 3 • 5 Н20  равна массе его грамм-эквивалента и составляет 248,17 г. 
** В Российской Федерации действует [8].
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10 Транспортирование и хранение

10.1 С преды  и топ л е ны е  см еси тра н спо р ти р ую т всем и видам и тра нспо рта  в соответствии  с пра 
вилам и п ер ево зок грузов, д е й ствую щ и м и  на соо тветствую щ ем  виде тра нспо рта  на те р рито рии  государ
ства, принявш е го  стандарт.

При п е р е во зка х  дл я  м естной  р еа лизации  д о пускае тся  использовать  авто тра нспо рт без спе ц и а л ь 
ного обо рудо ва ния  д л я  о хл аж д ения .

10.2 Т р анспо ртир ова ние  спред ов и то п л е н ы х  см есей  пакетам и следует проводить  по ГО СТ 21650 , 
ГО СТ 22477 , ГО С Т 23285 , ГО СТ 24597 , ГО С Т 26663.

10.3 Т р анспо ртир ова ние  и хр а н е н и е  спр ед ов  и то п л е н ы х  см есей , п ре д назна че нны х  для  отправки  
в районы  Крайнего  С евера  и прир авне нны е  к ним  регионы , —  по ГО СТ 15846.

10.4 Т е м пература  спред ов и то п л е н ы х  см есей  при р еа лизации  с пре дпр иятий  д о л ж на  быть:
- дл я  не ф а со ва н ны х  сл иво чн о -р а сти те л ьн ы х  спред ов и то п л е н ы х  см есей  —  не вы ш е 10 °С, уп а 

ко в а н н ы х  в потре б ител ьскую  уп а ко в ку  —  не вы ш е 5 °С;
- дл я  р асти те л ьно -сл и вочны х  и р асти те л ьно -ж и ро вы х  спред ов и то п л е н ы х  см есей  —  не вы ш е 

10 °С.
10.5 С преды  и топ л е ны е  см еси следует хр а н и ть  при тем пер атуре :
- не вы ш е 6 °С —  сл иво чно -р астите л ьны е  спреды  и топл е ны е  см еси;
- не вы ш е 15 °С —  р астите льно-сл ивочны е , растите л ьно -ж иро вы е  спреды  и топ л е ны е  см еси.
Н иж ний  д о пустим ы й  предел о тр иц ате л ьны х те м п е р а тур  хр а н е н и я  уста навл ивае т изготовитель в

зави си м ости  от состава  продукта.
Не до пускае тся  хр а н е н и е  спред ов и то п л е н ы х  см есей  вм есте  с  п родуктам и , обл ад а ю щ им и  резким  

спе ц и ф и чески м  запахом .
10.6 Я щ ики  со спредам и и топл е ны м и  см есям и  при хра нени и  д олж ны  бы ть улож ены : при м еха

низиро ванно м  укл ад ы ва нии  —  на поддоны , при нем е ханизиро ванно м  —  на реш етки  (п од товарники ) 
ш табелям и с просветам и м еж ду ш табелям и дл я  свободной  циркуляции  воздуха, на р асстоянии  0,5 м 
от стен.

10.7 И зготовитель  гарантирует соо тветствие  спред ов и то п л е н ы х  см есей  тр е б о ва н и ям  насто ящ е 
го стандарта  при соблю дении  усл овий  тр а н спо р ти р о ва н ия  и хра нения .

10.8 С роки  годности  спред ов и то п л е н ы х  см есей  уста навл ивае т изготовитель  согласно  н ор м атив
ным правовы м  актам , де йствую щ и м  на те р рито рии  государства, принявш е го  стандарт.

С роки  годности  указы ваю т в те хн и ч е ски х  д о кум е н та х  на продукты  конкретного  наим енования .

13
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Приложение А 
(справочное)

Пример маркировки потребительской упаковки спреда

СПРЕД
растител ьно-сл и воч н ы й 

«С добрым утром»

М ассовая  до ля  общ его  ж ира  —  72,5  %, м олочного  ж ира  —  15 %  от общ его  жира
С остав: м асла и жиры  растительны е, в том  числ е  м од иф ицированны е, вода, м асло  сливочное, сухое  о безж и

ренное  молоко, эм ульгаторы  Е 471, Е 322, соль, сахар, краситель  бета-каротин, аром атизатор  «С ливочное  м асло» 
П ищ евая  ценность  100 г  продукта: 
ж иры  —  72,5  г, в том  числ е  м олочного  ж и р а  10,9 г; 
белки — 1,0 г; 
углеводы  — 1,5 г.
Э не ргетическая  ценно сть  (ка л о ри й ность) —  2730  кД ж  /  660  ккал 
Н асы щ енны х ж ирны х кислот в общ ем  ж ир е  —  не более  65  %
Т р ансизом еров ж ирны х кислот в общ ем  ж и р е  —  не более  8 %
М асса нетто 
Д ата  изготовления 
Тем пература  хранения  
С роки  годности
Н аим ено ва ние  и м естонахож д ение  изготовителя
Н аим ено ва ние  и м естонахож д ение  организации, уполном оченной  на принятие  и удовлетворение  претензий 

приобретателей в отнош ении продукции
ГО СТ ...
З н а к соответствия требованиям  Т е хнических реглам ентов Т ам ож енного  сою за

14
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Приложение Б 
(обязательное)

Определение массовой доли молочного жира 

Б.1 Область применения

Метод предназначен для  газохром атограф ического  определения  м ассовой  доли м олочного  ж ира  в ж ировой  
ф азе спреда, топленой  смеси, м олока  и м олочны х продуктов в диапазоне  значений  от 3,0 до  85,0 %  включ.

Б.2 Требования к условиям проведения измерений

При подготовке и вы полнении изм ерений  в пом ещ ении лаборатории  долж ны  бы ть соблю дены  следую щ ие
условия:

- тем пература  окруж аю щ ей  среды, ° С .......................от 15 до  30;
- относительная  влаж ность  воздуха, % .......................не более  80;
- напряж ение  питаю щ ей сети, В ...................................  220  ± 15;
- частота перем енного  тока , Г ц ...................................... 50 ± 2.

Б.З Средства измерений, вспомогательное оборудование и реактивы

Х ро м ато гра ф  газовый лабораторны й, вклю чаю щ ий  следую щ ие  элементы .
И нж ектор  для капиллярны х кол оно к с делителем  потока  или вводом  пробы  непосред ственно  в колонку. 
Терм остат с п рограм м ированием  тем пературы , обеспечиваю щ ий нагрев колонки  д о  тем пературы  не менее 

260  °С, поддерж иваю щ ий тем пер атуру  с погреш ностью  ± 0,1 °С.
Колонка  капиллярная  из стекла  или плавленого  кварца д л иной  не м енее  60  м, внутренним  диам етром  

0 ,25 мм с вы соко  полярной неподвиж ной ф азой, обеспечиваю щ ей разделение  различны х геом етрических изом е
ров ненасы щ енны х ж ирны х кислот (наприм ер, SP-2560).

Д етектор  плам енно-ионизационны й  с пределом  детектиро вания  2 • 10-12 г/с, обеспечиваю щ ий  нагрев до  
тем пературы  вы ш е тем пературы  колонки.

П рограм м ное  обеспечение  для обработки  данны х.
М икр ош пр иц  вм естим остью  1 и 10 м м 3 по докум енту, в соответствии с которы м он изготовлен. 
Газы-носители:
- азот газообразны й по ГО СТ 9293, ос. ч.;
- гелий сжаты й, тщ ател ьно  просуш енны й, с сод ерж анием  кислород а  м енее  10 млн-1 (мг/кг);
- аргон газообразны й по ГО С Т 10157, в. с.
В спом огательны е газы:
- водород технический  по ГО СТ 3022, марки А, или водород электролизны й  от генератора  водорода;
- воздух по ГО СТ 17433 класса  0 или воздух, полученны й с пом ощ ью  ком прессора , обеспечиваю щ его  необ

ходим ы е давл е ние  и чисто ту  воздуха согласно  инструкции по экспл уатации  хром атограф а.
Весы неавтом атическо го  де йстви я  с пределам и д о пускае м ой  абсолю тной  погреш ности  не бол ее  ± 0 ,02  г 

по ГО СТ O IM L  R 76-1 или по нор м ативно м у докум енту, д е йствую щ ем у  на территории  государства, принявш его  
стандарт.

П ипетка  1 (2 ,3 )-1(2 )-1(2)-1 ; 1 (2 ,3 )-1 (2 ) по ГО С Т 29227, ГО СТ 29228.
П ро бир ка  П 4-10 -14 /23  ХС по ГО С Т 25336.
Ц илиндр 1 -250-1(2) или 3 -25 0 -1 (2 ) по ГО СТ 1770.
В оронка  л а бор ато рна я  В -25-38  или В -36-50  ХС  по ГО СТ 25336.
Колба 2 -25 -2  по ГО С Т 1770.
Колба К-1-1 0 0 0 -29 /32  ТС  по ГО СТ 25336.
Х о л о д и л ьн и к XLU-1 -4 00 -2 9 /3 2  ХС  по ГО С Т 25336.
С та ка н чи к  дл я  взвеш ивания  С В -1 9/9  по ГО СТ 25336.
П ерегонны й аппарат, состоящ ий  из:
-  колбы  К-1-5 00 -2 9 /3 2  по ГО СТ 25336;
- насадки Н -1 -2 9 /3 2 -14 /23  ТС  по ГО СТ 25336;
- хол од ил ьника  Х П Т -1 -4 00 -1 4 /2 3  ТС  по ГО СТ 25336;
- аллонж а  А И О -2 9 /32 -1 4 /2 3 -60  или А П К -2 9 /32  по ГО СТ 25336.
Т ерм ом етр  ж идко стны й  стеклянны й  по ГО СТ 2 84 98  с интервалом  тем пер атур  от 0 до  100 °С и ценой деления  

0 ,5 °С.
Баня водяная.
Ш патель.
Бум ага ф ильтровальная  л а бор ато рна я  по ГО СТ 12026.
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Н атрий м еталлический  по ГО СТ 3273 или м етилат натрия.
Кальция  оксид по ГО СТ 8677, ч. д. а.
Гексан для хром атограф ии  по докум енту, в соответствии с которы м он изготовлен.
Гептан дл я  хром атограф ии  по ГО СТ 25828.
М етанол-яд по ГО СТ 6995, х. ч.
Д о пускае тся  прим енять  д ругие  средства  изм ерений  и оборудование , не уступаю щ ие  вы ш еуказанны м  по ме

тро л о гиче ским  и техническим  хар акте ри сти кам  и о беспечиваю щ ие  необходим ую  то чность  изм ерения, а такж е  ре
активы  по качеству не ниже указанны х.

Б.4 О тбор  и подготовка проб к ана лизу  (пол учение  м етиловы х эф иров ж ир ны х кислот) —  по ГО С Т 31665, 
раздел 5 или 6 (кром е  6 .1 .3  и 6 .2.4), со следую щ им  дополнением :

В ы деление  ж ира  из спреда  (два варианта).
Первы й вариант.
П робу спреда м ассой  от 40 до  50 г  р аспл авляю т в хим иче ско м  стака не  на водяной бане или в суш ильном  

ш каф у при (60 ± 5) °С, вы держ иваю т при этой тем пер атуре  до  полного  расслоения. Ж иро вой  слой  ф ильтрую т через 
складчаты й ф ильтр. Если отф ильтрованны й ж ир  будет прозрачен, то  п риступаю т к изм ерению . При наличии в ж ире  
мути его повторно фильтруют. Из вы деленного  ж ира  берут пробу д л я  вы полнения  изм ерений .

Второй вариант.
П робу спреда м ассой  от 40 до  50 г  р аспл авляю т в хим иче ско м  стака не  на водяной бане или в суш ильном  

ш каф у при (60 ± 5) °С или в м икроволновой  печи с вы держ кой  д о  полного  расслоения. О риентировочны й  режим 
работы  м икроволновой  печи: м ощ но сть  —  270— 300 Вт, врем я —  1— 2 мин. Д л я  ускорения  разруш ения  эм ульсии 
д опускается  до бавл ять  к пробе нем ного  поваренной  соли. Затем  стакан  с пробой п ом ещ а ю т в хол од ил ьник до  
полного  засты вания  ж ира. З асты вш ий ж ир  вынимают, подсуш иваю т м еж ду двум я слоям и  ф ильтровальной  бумаги 
и берут из него пробы  для  вы полнения  изм ерений.

В ы деление  ж ира  из м олока  и м олочной  продукции проводится по ГО СТ 3 2915  (подразделы  8.1 и 8 .2 ) или 
ГО СТ 31506 (разделы  6 и 7).

Учиты вая, что в три гл ице рид ах  ж ир ово й  ф азы  спреда, топленой  смеси, м олока  и м олочны х продуктов сод ер 
ж атся  низком олекулярны е  кислоты  (начиная  с м асляной  —  С4.0), при получении м етиловы х эф иров ф ильтрацию  
зам е няю т центриф угированием . П олученны й раствор  м етиловы х эф иров ж ир ны х кислот до лж е н  бы ть  использован 
дл я  анализа  непосред ственно  после приготовления.

Б .5 Вы полнение  определения  (анал из м етиловы х эф иров ж и р н ы х  кислот) —  по ГО СТ 31663.

П р и м е ч а н и е  —  С ледует о бр атить  вним ание  на то, что  м етиловы е эф иры  ж и р н ы х  кислот сод ер ж ат м ети
ловы е  эф иры  низком олекулярны х кисл от (начиная  с м асляной  —  С 4.0), поэтом у газохром атограф ический  анализ 
следует проводить с обязательны м  п ро грам м ированием  тем пературы , начиная с тем пературы  от 60  д о  100 °С 
(в зависим ости  от используем ой неподвиж ной  ф азы ), обеспечиваю щ ей  удовлетворительное  отделение  м етилово 
го эф ира м асляной  кислоты  от растворителя.

Р еком ендуем ая тем пература  инж ектора  —  на 20— 30 °С вы ш е конечной  тем пературы  програм м ирования.
Р еком ендуем ая тем пература  д е тектора  —  на 20  °С вы ш е конечной  тем пературы  програм м ирования.

Б.6 Обработка результатов
Б.6.1 О бработку  результатов анализа  м етиловы х эф иров ж и р н ы х  кислот проводят м етодом  внутренней  

норм ал изации  по площ адям  пиков ком понентов, используя п рограм м ное  о беспечение  хро м ато гр аф а  или по 
ГО СТ 31663 (пункт 7.2.2).

При расчете м ассовой доли м олочного  ж и р а  вы числение  м ассовой  доли  м етилового  эф ира  м асляной  кис
лоты  проводят с точностью  до  третьего  де сятично го  знака  с последую щ им  округлением  д о  второго  де сятично го  
знака.

Б.6.2 Расчет массовой доли молочного жира в жировой фазе исследуемого продукта
Б.6.2.1 В случае, если полученное  значение  м ассовой  доли  метилового  эф ира  м асляной  кислоты  равно  или 

более 3 ,10 %, считают, что  м ассовая  доля  м олочного  ж и р а  в продукте  превы ш ает 85 %, то  есть  превы ш ает верхний 
предел диа па зона  изм ерений  по данной  методике.

Б.6 .2 .2  М ассовую  до лю  м олочного  ж ира  в анализируем ой  пробе X , ,  %, вы числяю т по ф орм уле

X , = - J - 1 0 0 ,  (Б.1)
ni

где Х (- —  м ассовая доля м етилового  эф ира м асляной  кислоты , %;
Xnj —  среднее  значение  м ассовой  до л и  м етилового  эф ира  м асляной  кислоты  в м олочном  ж ире , %, р ав

ное 3,1.
Б.6 .2 .3  В ы числения проводят с точностью  д о  второго  д е сятично го  знака  с последую щ им  округлением  до

первого  де сятично го  знака.
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Б.6.3 Метрологические характеристики метода

Т а б л и ц а  Б.1

Наименование
показателя

Диапазон 
измерений, %

Предел повторяемости
'отн. %

(п = 2), Р = 0,95

Предел воспроизводимости
R0th. %

(т = 2), Р  = 0,95

Границы относительной 
погрешности измерений

±8, %, Р  = 0,95

Массовая доля
м олочного  ж ира  
в ж ировой  ф азе 
продукта

О т 3,0
до 15,0 включ.

16 32 20

Св. 15,0 
до 40,0  включ.

10 20 15

Св. 40,0 
до 85,0 включ.

7 14 10

Б.7 Требования безопасности
При вы полнении изм ерений  необходим о вы по лнять  требования  безопасности  работы  с л е гково сп л а м еня ю 

щ им ися ж идкостям и , сж аты м и газами и токсичны м и вещ ествам и.
Л аборатория , в которой проводят изм ерения , д о л ж на  им еть приточно-вы тяж ную  ве нтил яцию  в соответствии 

с ГО СТ 12.4.021.

Б.8 Требования к квалификации оператора
К проведению  изм ерений  д о пускаю тся  лица , прош едш ие  спе циальное  обучение  работе на газовы х хр о м а 

тограф ах, о своивш ие  настоящ ий метод и прош едш ие  инстр укта ж  по технике  безопасности  при работе со сжаты м и 
газами, л е гково сп л а м еня ю щ им ися  ж ид ко стям и  и токсичны м и вещ ествам и.

Б.9 Оформление результатов измерений
П олученны е  результаты  изм ерений  о ф о рм ляю т протоколам и по ф орм е, принятой  в испы тательной  ла б ор а 

тории, в виде  сам остоятельного  д о кум е нта  или в сводном  ж урна ле  (на  бумаге или м агнитном  носителе).
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Приложение В 
(обязательное)

Методика выполнения измерений массовой доли молочного жира 
в жировой фазе спредов и топленых смесей

В.1 Сущность метода
М етод основан на титровании  во д орастворим ы х ле тучих  ж ирны х кислот, вы деленны х из о м ы ленного  ж ира  

перегонкой  с водяны м паром, и позволяет определить  числ о  Р ейхерта-М ейссля , то  есть  объем  раствора гид р о 
окиси натрия концентрацией  0,1 м оль/дм 3, вы раж енны й в см3, которы й требуется д л я  нейтрализации  водораство 
рим ы х ле тучих  ж ир ны х кислот, вы деленны х из 5 г  жира, с последую щ им  вы числением  м ассовой  доли  м олочного  
ж ира  в ж ировой  ф азе спреда или топленой  смеси.

В.2 Средства измерений, вспомогательное оборудование и реактивы

Баня водяная с терм орегулятором , обеспечиваю щ им  подд ерж ание  тем пер атуры  от 25  д о  100 °С с точностью  
± 5 °С.

Весы лабораторны е  по ГО СТ O IM L  R 76-1 с пределом  д опускаем ой  абсолю тной  погреш ности  не более ± 0 ,02 г. 
Х ол од и л ьни к эл е ктрической  бы товой.
Т ерм ом етр  ж и д ко стн ы й  стекл я нны й  по ГО С Т 2 8 4 9 8  с д и а па зо н о м  и зм ер ени я  от 0 д о  100 °С, ценой  д е л е 

ния 1 °С.
П литка  эле ктрическа я  с регулятором  м ощ ности  нагрева.
Колба Кн-1 (2 )-250  ТС  по ГО С Т 25336.
С такан В -1 -1 00 (1 50 ) ТХС  по ГО СТ 25336.
П ипетка  1 (2)-1 (2 )-2 -5 (1 0 ,25) по ГО С Т 29227.
Бю ретка  1 -1 (2 ,3 )-1 (2 )-25 (5 0) по ГО СТ 29251.
Ц илиндр 1 (3 )-50(100)-1 (2 ) по ГО С Т 1770.
Колбы 1 (3 )-1 00(110)-2  и 1 (2)-1000-2  по ГО СТ 1770.
Х о л о д и л ьн и к ХПТ-1 Х С  по ГО СТ 25336.
К аплеуловитель  КО -Ю О ХС  по ГО СТ 25336.
В оронки В -36-80  Х С  по ГО СТ 25336.
С екундом ер.
Вода дистил л ир ова нная  по ГО СТ 6709.
Глицерин по ГО СТ 6259, ч. д. а. или х. ч.
Н атрия ги д р оо ки сь  по ГО СТ 4328, ч. д. а. или х. ч.
Н атрия гидроокись, стандарт-титр .
Кислота  серная  концентрированная  по ГО СТ 4204, плотностью  1,83— 1,84 г/см 3, ч. д. а. или х. ч.
Кислота  соляная  по ГО СТ 3118, ч. д. а. или х. ч.
Кислота  соляная, стандарт-титр .
Ф енолф талеин.
С пирт этиловы й р ектиф икованны й  технический  по ГО СТ 5962.
Бумага ф ильтровальная  по ГО СТ 12026.
Кусочки ф арф ора  или стеклянны е  трубки  д л иной  2— 3 см, д иам етром  0 ,5 см.
Д о пускае тся  прим енение  др уги х  средств изм ерений  и оборудования , не уступ аю щ их вы ш еуказанны м  по ме

тро л о гиче ским  и техническим  хар акте ристикам  и о беспечиваю щ их необходим ую  то чность  изм ерения, а такж е  ре
активы  по качеству не ниже указа нны х выш е.

В.З Подготовка к выполнению измерений

В .3.1 О тбор проб проводят по ГО СТ 26809 .2 .
В.3.2 Приготовление раствора гидроокиси натрия массовой долей 25 %
В мерной колбе вм естим остью  100 см 3 взвеш ива ю т 31,8  г  гидроокиси  натрия, приливаю т около  50 см 3 д и с 

тиллир ова нной  воды и п ерем еш иваю т д о  растворения. О бъем  раствора  д о во д ят  д о  метки д истил л ир ова нной  во
дой  и перемеш ивают.

Раствор хр а н ят  в хол од ил ьнике  не более  3 мес.
В .3.3 П риготовление  раствора  гидроокиси  натрия с  = 0,1 м оль/дм 3 —  по ГО С Т 25794.1 (под пункт 2 .2 .3 .3 ) или 

из стандарт-титра  гидроокиси  натрия согласно  инструкции, прилагаем ой к стандарт-титру.
Раствор гидроокиси  натрия дл я  титро вания  хр а н я т  в хол од ил ьнике  не более  2 мес.
В.3.4 Приготовление раствора серной кислоты массовой долей 5 %
В м ерную  колбу вм естим остью  1000 см 3 пом ещ а ю т 28  см 3 концентрированной  серной  кислоты  и до вод ят 

дистил л ир ова нной  водой объем раствора  до  метки.
Раствор хр а н ят  в хол одил ьнике  не более  12 мес.
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В .3.5 П р и го т о в л е н и е  р а с т в о р а  ф е н о л ф та л е и н а
В мерную колбу вместимостью 100 см3 помещают 1,0 г фенолфталеина, приливают 70 см3 этилового спирта 

и перемешивают до растворения. Объем раствора доводят до метки дистиллированной водой и перемешивают.
Раствор хранят в холодильнике не более 6 мес.
В .3.6 П о д го т о в ка  к о н т р о л ь н о го  о б р а з ц а  м о л о ч н о го  ж и р а
Образец сливочного масла, не содержащий растительных жиров, массой (60 ± 10) г помещают в стакан вме

стимостью 150 см3 и ставят на водяную баню температурой (55 ± 5) °С. После разделения жира и молочной плазмы 
слой жира отделяют фильтрованием при той же температуре.

В .3.7 П о д го т о в ка  и с с л е д у е м о го  о б р а з ц а  с п р е д а  или  т о п л е н о й  см е си
Выделение жира из исследуемого образца спреда или топленой смеси проводят по В.3.6.

В .4 В ы п о л н е н и е  и зм е р е н и й

В.4.1 В конической колбе вместимостью 250 см3 взвешивают (5,5 ± 0,5) г контрольного образца молочного 
жира по В.3.6. Добавляют 5 см3 раствора гидроокиси натрия по В.3.2 и 18 см3 глицерина. Колбу нагревают на 
электроплитке до кипения. Кипение сопровождается сильным пенообразованием, при этом колбу периодически 
снимают с электроплитки. Нагревание ведут до тех пор, пока смесь в колбе не станет прозрачной, что свидетель
ствует об окончании процесса омыления жира. Омыление обычно заканчивается в течение 15—20 мин.

В.4.2 После омыления контрольного образца молочного жира в колбу приливают 90 см3 дистиллированной 
воды температурой (85 ± 5) °С и перемешивают, затем добавляют 5 см3 раствора серной кислоты по В.3.4 и не
сколько кусочков фарфора или стеклянных трубок. Колбу присоединяют к холодильнику при помощи каплеуло
вителя и помещают на электрическую плитку (рисунок В.1). В качестве приемника дистиллята используют колбу 
вместимостью 110 см3. Интенсивность нагрева регулируют так, чтобы получить 110 см3 дистиллята в течение 
20—30 мин. Когда будет отогнано точно 110 см3 дистиллята, перегонку прекращают. Мерную колбу с дистиллятом 
охлаждают до комнатной температуры, и дистиллят фильтруют через сухой, гладкий, плотно прилегающий к во
ронке бумажный фильтр в коническую колбу вместимостью 250 см3, дважды промывая фильтр дистиллированной 
водой порциями по 10— 15 см3.

1 —  колба с омыленным жиром; 2 — прямоточный холодильник;
3 — электроплитка с регулятором нагрева; 4 —  штатив;

5 — колба для дистиллята; 6 — каплеуловитель

Рисунок В.1 — Схема лабораторной установки для перегонки с водяным паром 
водорастворимых летучих низкомолекулярных кислот

В.4.3 К полученному по В.4.2 фильтрату добавляют 3—4 капли раствора фенолфталеина по В.3.5 и тит
руют раствором гидроокиси натрия, приготовленным по В.3.3, до появления розовой окраски, не исчезающей в 
течение 30 с.
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В .4.4  Ч исло  Р ейхерта-М ейссля  д л я  контрол ьного  образца  м олочного  ж ира  RMc, см3, рассчиты ваю т по 
ф орм уле

RMc = V K - 1,1-5

т
(В.1)

где V —  объем  гидроокиси  натрия, пош едш ий на титро вание  100 см 3 дистиллята , см3;
К  —  поправочны й коэф ф ициент концентрации  раствора  гидроокиси  натрия по ГО СТ 25794.1 (под 

пункт  2 .2 .3 .3). При приготовлении раствора  из стандарт-титра  К =  1;
1,1 —  коэф ф ициент, учиты ваю щ ий изм енение  объем а дистиллята ;

5 —  коэф ф иц иент пересчета  результата изм ерения  на 5 г  жира;
/л  —  м асса  образца  ж ира, г.

В ы числения  проводят до  второго  д е сятично го  знака  с последую щ им  округлением  д о  первого  знака.
В .4 .5  Из растительного  ж ира, используем ого  при вы работке  сливочно -растительного  спреда или топленой  

смеси, отбираю т пробу м ассой  (5 ,0  ± 0 ,5 ) г  и проводят операции  в соответствии с В .4.1— В А З . В соответствии с 
В .5.4  вы числяю т числ о  Р ейхерта-М ейссля  (RMh) дл я  образца  растительного  жира.

В .4 .6  П ровод ят операции  по В .4.1— В.4 .3  с образцом  спреда или топле ной  смеси, подготовленны м  по В .4.7. 
В соответствии с В .4.4  вы числяю т числ о  Р ейхерта-М ейссля  д л я  образца  спреда или топле ной  см еси (RMuc).

В.5 Обработка результатов измерений
В .5.1 М ассовую  д о л ю  растительного  ж и р а  в спреде  или топленой  см еси Х 4, %, вы числяю т по ф орм уле

* 4  =
(RMc -  RMnc) ■ 100 

RMc -  RMh
(В -2)

где RMc —  числ о  Р ейхерта-М ейссля  в контрольном  образце  м олочного  ж ира, см 3;
RMuc —  числ о  Р ейхерта-М ейссля  в образце  спреда  или топле ной  смеси, см 3;
RMh —  числ о  Р ейхерта-М ейссля  в образце  растительного  ж ира, см 3.

В ы числение  проводят д о  второго  д е сятично го  знака  с последую щ им  округлением  д о  первого  знака.
В.5.2 Предел повторяемости
Р асхож дение  м еж ду результатами д вух  независим ы х единичны х определений, вы полненны х при использо 

вании одного  метода, на идентичном  м атериале, в одной лаборатории , одним  аналитиком , на одном  о борудова 
нии, за короткий про м е ж уток врем ени, не до лж но  превы ш ать  1,0 %  (абс.) при д оверительной  вероятности  Р = 0,95.

В.5.3 Предел воспроизводимости
Р асхож дение  м еж ду результатами д вух  единичны х определений, вы полненны х одним  методом, на иде нтич 

ном материале, в разны х лабораториях, разны ми аналитикам и , на различном  оборудовании, не д о л ж но  превы 
ш ать 1,8 %  абс. при доверительной  вероятности  Р = 0,95.

В .5.4 Границы абсолю тной  погреш ности  результатов изм ерений  при доверительной  вероятности  Р = 0,95:
± 2 ,0  %  дл я  продуктов с м ассовой  долей  растительного  ж ира  от 5 до  85 %  вкпюч;
± 3 %  для продуктов с м ассовой  долей  растительного  ж ира  более 85 %.

В.6 Вычисление массовой доли растительного и молочного жира в жировой фазе спреда и топленой
смеси
В .6 .1 М ассовую  до лю  растительного  ж ира  в ж ировой  ф а з е Х 5, %, вы числяю т по ф орм уле

х  * 4 ~ ™ 0
5 “  *о .ж

(В.З)

где X 0JK —  м ассовая доля  общ его ж ира  спреда  или топленой  смеси, %.
В .6.2  М ассовую  д о л ю  м олочного  ж и р а  в ж ировой  ф азе спреда или топленой  смеси Х 6, %, вы числяю т по 

ф орм ул е

Х 6 = 100 -  Х 5, (В .4)

где 100 —  ж ировая  ф аза  спреда  или топленой  смеси, %.

В.7 Требования безопасности
В.7.1 Л аборатория , в которой проводят изм ерения  м ассовой  доли  растительны х ж и р о в  в сл иво чно -р асти 

тел ьны х спреде и смеси, д о л ж на  им еть приточно-вы тяж ную  ве нтил яцию  в соответствии с ГО СТ 12.4.021.
В .7.2  Р аботу с реактивам и  проводят в вы тяж ном  ш каф у с использованием  индивидуа льны х защ итны х 

средств.
В .7.3 З ащ итное  зазе м ление  эле ктро пр ибор ов  д о л ж но  соответствовать  тре бова ниям  ГО С Т 12.2.007.0 .
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п ищ е вы х  р а ц и о н а х
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У Д К  6 6 4 .3 6 6 :0 0 6 .3 5 4  М К С  6 7 .2 0 0 .1 0

К л ю че в ы е  сл о ва : спр ед , то п л е н а я  см е сь , сл и в о чн о -р а с ти те л ь н ы й , р а сти те л ь н о -сл и в о ч н ы й , р а с ти те л ь 
н о -ж и р о в о й , те х н и ч е с ки е  тр е б о в а н и я , м а ссо в ы е  д о л и  ж и р а , влаги , п о л и н е н а с ы щ е н н ы х  ж и р н ы х  кислот, 
тр а н с и зо м е р о в
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